SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA Zatacznik nr 10 do SIWZ

Zatgcznik nr 1 do Umowy

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga wynajmu sal konferencyjnych i powierzchni reklamowych
oraz ustuga gastronomiczna zwigzana z organizacjg miedzynarodowej konferencji ,Nutrient
Removal and Recovery 2015 — Moving Innovation Into Practice”.

2. Szczegdtowy opis przedmiotu zamoéwienia

2.1 Wynajem sal konferencyjnych

ustuga obejmuje réwniez nadzor techniczny, sprzatanie i koszt zuzytych mediow.
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Lokalizacja — miasto Gdansk, Tréjmiasto.

Wszystkie pomieszczenia powinny byc¢ zlokalizowane w 1 budynku, obok siebie

Giéwna sala konferencyjna na min. 400 osdb, z mozliwoscig podziatu na 3 niezalezne
sale konferencyjne. Sala gtéwna, jak i wyodrebnione 3 sale powinny by¢ wyposazone
w: mownice, stét prezydialny o wymiarach min. 200x70 cm i krzesta oraz sprawne
i udostepnione na czas trwania konferencji: projektor, ekran projekcyjny, dwa mikrofony,
Wi-Fi, i klimatyzacje, wydzielone sale powinny posiada¢ minimum 1 niezalezne wejscie
z holu. Dopuszcza sie mozliwo$¢ zaoferowania oddzielnej gtdwnej sali konferencyjnej i 3
niezaleznych sal, kazda na min. 100 osdb

Sala posterowa o powierzchni min. 120 m?, wyposazona w: statywy umozliwiajace
zawieszenie min. 85 posteréw o wymiarach szer. 0,8m x wys. 1,2m, oraz sprawne
i udostepnione na czas trwania konferencji: Wi-Fi i klimatyzacje, sala powinna posiadac
niezalezne wejscie z holu.

Pomieszczenie przeznaczone na centrum logistyczne konferencji o powierzchni min. 50
m?, wyposazone w: 2 stoty o wymiarach min. 200x70 cm, Wi-Fi, gniazda elektryczne
stacjonarne lub na przedtuzaczach umozliwiajgce podigczenie min. 12 laptopdéw
zlokalizowane przy stotach, klimatyzacje, krzesta, niezalezne wejscie z holu

Hol przylegty do gtdwnej, posterowej i dodatkowej sali konferencyjnej o powierzchni
min. 500 m? , wyposazony w min. 30 stolikéw kawowych

2 lady recepcyjne o przyblizonych wymiarach: wys. 110cm x szer.200cm x gt. 65 cm
(£10 cm) ustawione w holu w rejonie gtdéwnego wejscia do tej czesci budynku, w ktérym
zlokalizowane sg w/w sale i hol, petnigce funkcje recepcji konferencji wraz z mozliwoscig
podtgczenia min. 4 laptopow

3 monitory pionowe min. 45”, przed wejsciem do 3 wydzielonych sal konferencyjnych,
z mozliwoscig prezentacji planu sesji plenarnych oraz innych materiatow i reklam
statycznych i ruchomych

monitor poziomy min. 55” w rejonie recepcji konferencji, petnigcy funkcje reklamy
audiowizualnej konferencji

mobilne gondole z wieszakami szatniowymi bez obstugi dla min. 90 oséb, zlokalizowane
W rejonie recepdji

wydzielona strefa parkingowa dla min. 7 autokaréw na okres transportu uczestnikow
konferencji z i do hotelow

bezptatne miejsca parkingowe dla min. 20 samochoddw osobowych

2.2 Wynajem powierzchni wystawienniczych




1) Powierzchnia na zewnatrz budynku w poblizu gtdwnego wejscia umozliwiajgca
ustawienie modelu oczyszczalni gtdwnego sponsora konferencji o pow. min. 10 m?

2) 2 stoiska wystawiennicze ustawione w holu o powierzchni min. 4x2 m, wyposazone w:
Scianki, lade i stolik z 4 krzestami, fryz z nazwg firmy, gniazdo 230V, o$wietlenie oraz
wyktadzine w obrebie stoiska.

2.3 Ustuga gastronomiczna
e  Liczba uczestnikéw konferencji maksymalna 400 oséb, minimalna 200 osob
. Zamawiajacy potwierdzi gwarantowang liczbe osob w terminie do dnia 15 maja
. Przerwa Kawowa ciggta 6 godzinna, zlokalizowana w holu i obejmujgca:
» Kawa, herbata, mleko, cukier, cytryna — uzupetniane na biezgco,

» Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 2 x 250ml/os
» Kruche ciasteczka — min. 100g/os
» Ciasta bankietowe — 2 rodzaje (sernik, czekoladowo-jabtkowe) — 3 szt./os
. Lunch w formie bufetu

w dniu 18.05.2014
e Zupa (250ml/os)
> koperkowa z knedlikami cielecymi (250ml/os)
e DANIA GEOWNE (160g/0s):
> Klopsiki z dorsza battyckiego w sosie warzywno-ziotowym
> Grillowana pier$ z kurczaka podawana z sosami: jogurtowym i pikantnym sosem
ze $wiezych pomidordéw, papryki i cebuli (salsa)
> Lasagne (plastry makaronu) przektadane szpinakiem i wtoskim serem
twarogowym (ricotta) na sosie pomidorowym
e DODATKI (240g/os):
» Ziemniaki gotowane z koperkiem
» Ryz gotowany
> Bukiet warzyw gotowanych na parze
» Satatka wiosenna

e Woda mineralna gazowana i niegazowana — 250ml/os
o Ciasta bankietowe — 2 rodzaje (orzechowiec, jogurtowe z wisniami)

e Owoce sezonowe filetowane (jabtko, winogrona, kiwi, banan, pomarancz) — 80g/os
(podawane jedno porcjowo w szklanych naczyniach)
e Mus malinowy — 80g/os (podawany jedno porcjowo w szklanych naczyniach)
w dniu 19.05.2014
e ZUPA (250ml/os):
> Krem z pieczonych pomidoréw
e DANIA GEOWNE (160g/0s):
> Filet z soli w cieScie parmezanowym podany na szpinaku
> Schabiki wieprzowe w bekonie podawane na sosie Smietanowym z podgrzybkami
i pieczarkami
> Dukaty brokutowe w ziarnach stonecznika
e DODATKI (240g/0s):
» Ziemniaki pieczone z czosnkiem i rozmarynem



> Kasza peczak z jarzynami
> Fasolka szparagowa
> Suréwka z selera
e Woda mineralna gazowana i niegazowana — 250ml/os
e Ciasta bankietowe — 2 rodzaje (ciastko czekoladowe, jabtecznik)
e Owoce sezonowe filetowane (gruszka, winogrona, kiwi, jabtko) — 80g/os (podawane
jedno porcjowo w szklanych naczyniach)
e Mus morelowy — 80g/os (podawany jedno porcjowo w szklanych naczyniach)
w dniu 20.05.2014
e ZUPA (250ml/os):
> Bulion z jarzynami i klopsikami cielecymi
DANIA GLOWNE (160g/os):
> Pieczony foso$ podany na duszonych warzywach
» Medaliony z poledwiczki w aromatycznym sosie z czerwonego wina w aromacie
tymianku
> Nalesniki nadziewane brokutami podawane na sosie serowym
e DODATKI (240g/os):
» Ziemniaki gotowane z koperkiem
» Ryz dziki i paraboliczny
» Kompozycja satat i warzyw do dowolnego komponowania z sosami winegret
> Safatka colestaw

e Woda mineralna gazowana i niegazowana — 250ml/os
e Ciasta bankietowe — 2 rodzaje (jogurtowe z malinami, piernik z rodzynkami)

e Owoce sezonowe filetowane (jabtko, winogrona, kiwi, banan, pomarancz) — 80g/os
(podawane jedno porcjowo w szklanych naczyniach)
e Mus z chatwy z wisniami — 80g/os (podawany jedno porcjowo w szklanych naczyniach)



