    Załącznik nr 1 do SIWZ
………………………………..
(pieczątka Wykonawcy) 						………….……., dnia……………….
Nr postępowania: ZP/53/055/U/16
OFERTA
							  Zamawiający
Politechnika Gdańska
ul. G. Narutowicza 11/12
80-233 Gdańsk

Nawiązując do ogłoszenia dotyczącego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na: 

świadczenie usługi hotelarskiej, restauracyjnej oraz zapewnienie obsługi podczas spotkań konferencyjnych i integracyjnych na potrzeby Politechniki Gdańskiej

My niżej podpisani: 

Imię .......................... nazwisko .........................

Imię .......................... nazwisko .........................

występujący w imieniu i na rzecz:

	Pełna nazwa Wykonawcy:


	Adres Wykonawcy:




	REGON nr 

	NIP nr


	Nr telefonu:
	Nr faksu do kontaktu z Zamawiającym:


	Nazwa banku i nr rachunku bankowego, na które należy zwrócić wadium (dotyczy wadium wpłaconego w pieniądzu):


	Adres e-mail do kontaktów z Zamawiającym:





Oferujemy realizację powyższego przedmiotu zamówienia, zgodnie z zapisami SIWZ, za wynagrodzenie brutto: 

…………………………………………………….

wynagrodzenie oferty należy określić w wartości brutto (z podatkiem VAT), w PLN, z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

1. Oświadczamy, że wykonamy zamówienie w terminie wskazanym w SIWZ. 
2. Oświadczamy, że: miejscem świadczenia usługi będzie: 

……………………………………………………………………………………………………………..
……………………………………………………………………………………………………………..
(podać nazwę hotelu, miejscowość, ulicę, nr budynku, kod pocztowy) 

Uwaga! Odległość od siedziby Zamawiającego stanowi jedno z kryterium oceny ofert. Podany powyżej adres posłuży Zamawiającemu do weryfikacji odległości między wskazanym adresem (miejscem świadczenia usługi) a siedzibą Zamawiającego. Zamawiający sprawdzi odległość na podstawie serwisu internetowego „mapy Google”.
Informacje dotyczące kryterium oceny ofert – rozdział XIII SIWZ.

3. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze SIWZ nie wnosimy do jej treści zastrzeżeń i uznajemy się za związanych określonymi w niej postanowieniami i zasadami postępowania.
4. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z postanowieniami wzoru umowy, która stanowi załącznik do SIWZ. Nie wnosimy do jej treści zastrzeżeń. Zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na określonych w niej warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
5. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w SIWZ, czyli przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.
6. Akceptujemy warunki płatności określone we wzorze umowy.
7. Oświadczamy, że wadium o wartości 1 700,00 zł wnieśliśmy w dniu …………….w formie ............................
8. Oświadczamy, że zamówienie zamierzamy zrealizować przy udziale podwykonawców, w następującym zakresie …………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………..
Informacja o obowiązku osobistego wykonania przez Wykonawcę kluczowych części zamówienia:
UWAGA! Ze względu na właściwości, charakter przedmiotu zamówienia, oczekiwania Zamawiającego w stosunku do obiektu, w którym ma być świadczona usługa oraz fakt, że zakwaterowanie jest najbardziej newralgicznym (kluczowym) elementem przedmiotowego zamówienia, Zamawiający zgodnie z art. 36a ust. 2 pkt. 1 Ustawy Pzp, zastrzega obowiązek osobistego wykonania przez Wykonawcę kluczowej części zamówienia jaką jest zakwaterowanie.

9. Oświadczamy, iż tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, które nie mogą być udostępnione stanowią informacje zawarte w ofercie na stronach nr:...............................................................................
UWAGA! Wykonawca zobowiązany jest wykazać, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. 


10. Załącznikami do niniejszej oferty, stanowiącymi jej integralną część są:
...............................................................................................................................................................

11. Oferta nasza zawiera łącznie ............ ......... stron ponumerowanych









--------------------------------------------------------------
(podpis i pieczątka osoby/osób upoważnionych
do występowania w imieniu wykonawcy)
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…………………………	                                                                        Załącznik nr 1a do Siwz 
(pieczątka Wykonawcy)                                                                               Załącznik nr 3 do umowy
		                                                                
                                                                    ………………., dnia .......... 2016 r.
Nr postępowania: ZP/53/055/U/16

FORMULARZ CENOWY


W postępowaniu na „świadczenie usługi hotelarskiej, restauracyjnej oraz zapewnienie obsługi podczas spotkań konferencyjnych i integracyjnych na potrzeby Politechniki Gdańskiej
”
I. NOCLEGI ZE ŚNIADANIEM W DNIACH 5-7.05.2016 
	
Wyszczególnienie 
(wg szczegółowego opisu przedmiotu zamówienia)

	Liczba sztuk
	Liczba noclegów
	Oferowana cena jednostkowa brutto [PLN]
za 1 nocleg
(osobo/nocleg ze śniadaniem)
Wypełnia wykonawca
	Wartość brutto [PLN] 
Wypełnia wykonawca
Iloczyn kolumn 2,3,4

	1
	2
	3
	4
	5
(2 x 3 x 4)

	Noclegi w pokojach jednoosobowych (lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania) ze śniadaniem
	50 osób
	2 noclegi
	
	





II. OBIADY W DNIACH 5-7.05.2016 
	
Wyszczególnienie 
(wg szczegółowego opisu przedmiotu zamówienia)

	Liczba sztuk
	liczba obiadów
	Oferowana cena jednostkowa brutto [PLN]
za 1 obiad
Wypełnia wykonawca
	Wartość brutto [PLN] 
Wypełnia wykonawca
Iloczyn kolumn 2,3,4

	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
(2 x 3 x 4)

	Obiady  w dniach 
 5-7.05.2016 r.

	50 osób
	3 obiady
	
	





III. OBRADY W SALI KONFERENCYJNO-SZKOLENIOWEJ W DNIACH 5-7.05.2016 
	
Usługa (wg szczegółowego opisu przedmiotu zamówienia)
	Wartość brutto [PLN] 
Wypełnia wykonawca

	Wynajem sali konferencyjno-szkoleniowej wraz z obsługą oraz serwisem kawowym ciągłym w dniach 5-7.05.2016
	



IV. KOLACJA W DNIU 5.05.2016 (wg wymagań dot. organizacji kolacji) 
	Lp
	
Nazwa dania

	Minimalna
wielkość porcji
	Liczba porcji
	Oferowana cena jednostkowa brutto [PLN]
za 1 porcję
Wypełnia wykonawca
	Wartość brutto [PLN] 
Wypełnia wykonawca
Iloczyn wartości wierszy z kolumn 4,5 

	1
	2
	3
	4
	5
	6
(4 x 5)

	1
	Rosół z kluseczkami
	250 ml
	50
	
	

	2
	Zupa borowikowa
	250 ml
	50
	
	

	3
	Polędwiczki wieprzowe w sosie gorgonzola
	150 g
	40
	
	

	4
	Stek z łososia ze szpinakiem
	150 g
	40
	
	

	5
	Makaron tagliatelle carbonara
	200 g
	30
	
	

	6
	Ryż
	100 g
	50
	
	

	7
	Ziemniaki pieczone
	100 g
	50
	
	

	8
	Mieszanka warzywna gotowana na parze
	100 g
	50
	
	

	9
	Sałatki i surówki sezonowe
	100 g
	50
	
	

	10
	Grillowane warzywa sezonowe
	50 g
	80
	
	

	11
	Szparagi otulone dojrzewającą szynką
	50 g
	80
	
	

	12
	Carpaccio z łososia podane na grzance
	50 g
	80
	
	

	13
	Mini klopsiki wieprzowe w sosie tatarskim
	50 g
	80
	
	

	14
	Rolowany rostbef z konfiturą z gruszek i kozim serem
	50 g
	80
	
	

	15
	Grillowany oscypek z żurawiną i chrzanem
	50 g
	80
	
	

	16
	Pieczywo białe - bagietka
	50 g
	50
	
	

	17
	Pieczywo ciemne
	50 g
	50
	
	

	18
	Bułeczki coctailowe
	50 g
	50
	
	

	19
	Tarta z owocami 
	150 g
	50
	
	

	20
	Tort podwójnie czekoladowy z sosem owocowym 
	150 g
	50
	
	

	21
	Sosy
	20 g
	50
	
	



	22
	Pakiet napojów gorących bez limitu
	


/na 1 osobę/
	


/na 50 osób/

	23
	Pakiet napojów zimnych bez limitu
	

/na 1 osobę/
	

/na 50 osób/

	24
	Wino czerwone
	

/1 butelka/
	

/15 butelek/

	25
	Wino białe
	

/1 butelka/
	

/10 butelek/

	RAZEM IV (suma wartości z kolumny 6):
	







V. KOLACJA W DNIU 6.05.2016 (wg wymagań dot. organizacji kolacji) 

	Lp
	
Nazwa dania

	Min. 
wielkość porcji
	Liczba porcji
	Cena jednostkowa brutto [PLN]
za 1 porcję
Wypełnia wykonawca
	Wartość brutto [PLN] 
Iloczyn wartości wierszy z kolumn 4,5

	1
	2
	3
	4
	5
	6
(4 x 5)

	1
	Zupa z pieczonych pomidorów
	250 ml
	50
	
	

	2
	Żurek z białą kiełbasą
	250 ml
	50
	
	

	3
	Pieczony filet z pstrąga
	150 g
	40
	
	

	4
	Indyk w sosie z pieczonej papryki
	150 g
	40
	
	

	5
	Kaczka w owocowym sosie
	150 g
	40
	
	

	6
	Duszony karczek wieprzowy po staropolsku
	150 g
	40
	
	

	7
	Sałatki i surówki sezonowe
	150 g
	50
	
	

	8
	Mieszanka warzywna gotowana na parze
	150 g
	50
	
	

	9
	Kluseczki
	200 g
	50
	
	

	10
	Ziemniaki gotowane z koperkiem
	200 g
	50
	
	

	11
	Pasztet z dziczyzny
	50 g
	120
	
	

	12
	Plastry marynowanej piersi indyka z sosami
	50 g
	120
	
	

	13
	Sałatka z pieczonym kurczakiem i grzankami
	50 g
	120
	
	

	14
	Schab z dipem z tapenady
	50 g
	120
	
	

	15
	Pstrąg wędzony na musie chrzanowym
	50 g
	120
	
	

	16
	Sałatka z krewetkami i wędzonym halibutem
	50 g
	120
	
	

	17
	Pieczywo białe - bagietka
	50 g
	60
	
	

	18
	Pieczywo ciemne
	50 g
	60
	
	

	19
	Bułeczki coctailowe
	50 g
	60
	
	

	20
	Krem brule
	100 g
	50
	
	

	21
	Sernik pomarańczowy
	150 g
	50
	
	

	22
	Sosy
	20 g
	50
	

	

	23
	Pakiet napojów gorących bez limitu
	

/na 1 osobę/
	

/na 50 osób/

	24
	Pakiet napojów zimnych bez limitu
	

/na 1 osobę/
	

/na 50 osób/

	25
	Wino czerwone
	

/1 butelka/
	

/15 butelek/

	26
	Wino białe
	

/1 butelka/
	

/10 butelek/

	RAZEM V (suma wartości z kolumny 6):
	



OFEROWANE RODZAJE WIN*( Wypełnia wykonawca)
	Grupa win
	Nazwa wina
	Kraj pochodzenia

	Wino czerwone wytrawne
	
	

	
	
	

	
	
	

	Wino białe wytrawne
	
	

	
	
	

	
	
	


*w przypadku oferowania większej liczby rodzajów win niż wymagana w SIWZ, należy dodać kolejne wiersze w odpowiedniej grupie tabeli.





ŁĄCZNA WARTOŚĆ ZAMÓWIENIA BRUTTO:
	
	Wypełnia wykonawca

	RAZEM I
	

	RAZEM II
	

	RAZEM III
	

	RAZEM IV
	

	RAZEM V
	

	ŁĄCZNA WARTOŚĆ ZAMÓWIENIA BRUTTO
I+II+III+IV+V
	



Obliczoną łączną wartość zamówienia brutto należy przenieść we właściwe miejsce w formularz Oferty. 







-----------------------------------------------
(podpis i pieczątka osoby/osób upoważnionych
do występowania w imieniu wykonawcy)




