Zatgcznik nr 1 do SIWZ

Nr postepowania: ZP/257/055/U/16

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug przygotowania, dostarczania i wydawania
goracych positkéw profilaktycznych dla pracownikéw Zamawiajgcego.
(CPV) 55321000-6 ustuga przygotowywania positkdw

55520000-1 ustuga dostarczania positkow

2. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania, dostarczania i wydawania positkow profilaktycznych
pracownikom Zamawiajgcego w terminie od 2.11.2016 r. do 31.03.2017 r. wdni robocze
(od poniedziatku do pigtku).

3. Prognozowana liczba positkéw profilaktycznych przez czas trwania umowy wynosi: 2940 sztuk.

4. Liczba positkow przygotowywanych, dostarczanych i wydawanych dziennie bedzie wynosi¢ okoto
28. Liczba positkow bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od liczby pracownikéw obecnych w pracy.
W przypadku, gdy liczba positkbw bedzie inna niz 28 szt. Zamawiajgcy zobowigzuje sie
do przekazywania Wykonawcy informacji o liczbie positkéw na jeden dzien przed wydawaniem
do godz. 15:00 drogg mailowa.

5. Miejsce i godzina dostawy positkdw profilaktycznych:

a) budynek Wydziatu Mechanicznego (portiernia) — 3 positki

b) budynek Nanotechnologii B (portiernia) — 2 positki

c) budynek Misiéwka, poziom | — 17 positkow

d) budynek Chemia ,A” (portiernia) — 2 posifki

e) budynek Chemia ,C” (portiernia) — 4 positki

Wykonawca bedzie dostarcza¢ positki w godz. 10:00 — 10:30. Doktadna godzina dostarczania
positkbw do kazdego z miejsc wskazanych przez Zamawiajgcego zostanie okredlona przy
podpisaniu umowy.

6. Oferowane przez Wykonawce menu powinno sie sktada¢ z zestawu zawierajgcego:
ciepte danie sktadajace sie z kawatka miesa (150g + 10g), ziemniakow, ryzu lub kaszy (200g + 10g)
oraz surowki (100g = 10g) i kompotu (250ml + 10 ml). Zamawiajgcy wyklucza mozliwosé
przygotowywania kompotu na bazie sokow lub Kisieli.

Zestaw powinien:

e  by¢ oparty na diecie normalne;j

e tacznie zawiera¢ ok. 50-55 % weglowodanow, 30-35% ttuszczoéw oraz 15% biatek
e tgcznie posiadaé wartos¢ kaloryczng ok. 1000 kcal.

7. Wykonawca zobowigzany jest do:

a) stosowania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. 22015 r. poz. 594),



b) przygotowywania positkbw przy bezwzglednym przestrzeganiu zalecen Gitéwnego Inspektora
Sanitarnego, Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie, zgodnie z obowigzujgcymi normami
w zaktadach zywienia zbiorowego, oraz spetniaC wymagania okreslone w Rozporzadzeniu Rady
Ministrow z dnia 28 maja 1996 r. w sprawie profilaktycznych positkéw i napojow (Dz. U. z 1996 r.,
Nr 60 poz. 279),

c) zachowania i przestrzegania rezimu sanitarno - higienicznego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami,

d) dostarczania positkow wlasnym transportem,

e) dostarczania positkdw gorgcych tj. o temperaturze +65°C (+/- 2°C)

f) wydawania positkdbw w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego (pkt 5 opisu przedmiotu
zamoéwienia),

g) dostarczania i wydawania positkbw w oddzielnych opakowaniach termoizolacyjnych wraz
z kompletem jednorazowych sztuécow i serwetek,

h) uktadania jadtospisu na okres 10 dni roboczych i przedstawiania go Zamawiajgcemu
do zatwierdzenia, na 5 dni przed wydawaniem.

8. Zamawiajagcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania zaméwienia w catosci tzn. podana
w formularzu cenowym liczba positkéw profilaktycznych, stanowigcym zatgcznik do umowy, nie jest
wigzaca.

9. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy za faktyczng liczbe wydanych positkdw profilaktycznych
na podstawie otrzymanych faktur.

10.Faktury wystawiane bedg w miesiecznym okresie rozliczeniowym.

11.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli, przez wyznaczong przez niego osobe, jakosci,

walorow smakowych oraz gramatury wydawanych positkow.



