POLITECHNIKA
GDANSKA

Kanclerz

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
NA USLUGE SPOLECZNA

Swiadczenie ustugi hotelarskiej na potrzeby
Politechniki Gdanskiej

o wartosci zamowienia wyzszej niz 30.000 Euro i nieprzekraczajgcej
wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 750.000 Euro,
o ktérej mowa w art. 138 o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamowien
publicznych (Dz.U. z 2017 r. poz. 1579)

Numer postepowania: ZP/237/055/U/17

I.ZZAMAWIAJACY

Politechnika Gdarnska

80-233 Gdansk, ul. G. Narutowicza 11/12

tel.: 58 347 17 44 faks: 58 347 29 13
www.pg.edu.pl

NIP: 584-020-35-93

Postepowanie prowadzi Dziat Zaméwien Publicznych.

e-mail: dzp@pg.edu.pl , faks: 58 347 29 13
Godziny pracy Dziatu Zaméwien Publicznych: 8:00 — 15:00.

Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Postgepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz.U. z 2017 r., poz.1579) - zwanej dalej Pzp oraz niniejszego
ogtoszenia.

2. Warto$¢ zamoéwienia nie przekracza réwnowartosci kwoty okreslonej w art. 138g Pzp — 750.000 Euro.

3. Zamawiajgcy udziela zamowienia w sposo6b przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujgcy.

lll. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustugi hotelarskiej na potrzeby Politechniki Gdanskie;.

1. Wspélny Stownik Zamoéwien Publicznych CPV: 55100000-1 — Ustugi hotelarskie.

2. Szczegotowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia zawarto we wzorze
umowy, stanowigcym zatgcznik nr 4 do niniejszego ogtoszenia.

IV. TERMIN | MIEJSCE WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Termin wykonania zamdwienia: od 18 stycznia do 20 stycznia 2018r.

2. Miejsce realizacji zamowienia: Obiekt hotelowy umiejscowiony poza Trojmiastem (tj. granicami
administracyjnymi Gdanska, Gdyni i Sopotu) wskazany przez Wykonawce w zatgczniku nr 2 do
niniejszego ogtoszenia ( Formularz oferty).

V. KRYTERIA OCENY OFERT

1. Przy wyborze oferty Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujgcymi kryteriami oceny ofert:
1) C: Cena oferty brutto - 60 pkt
2) O: Odlegtos¢ od siedziby Zamawiajgcego - 40 pkt
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Za najkorzystniejszg oferte zostanie uznana oferta z najwyzszg liczbg punktéw za obydwa kryteria,
spetniajgce wymagania okreslone w ogtoszeniu i bedzie zgodna z ustawg PZP.

Oferta moze uzyska¢ maksymalnie 100 pkt.

Ocenie podlegajg wylgcznie oferty nie podlegajgce odrzuceniu.

2. Ocena punktowa zostanie obliczona wg wzoru

1) Cena oferty brutto
W kryterium ,cena oferty brutto” najwigkszg liczbe punktéw zdobedzie Wykonawca, ktéry

zaproponuje najnizszg ceneg. Pozostatym Wykonawcom punkty za kryterium ,cena oferty brutto”
przyznane zostang na podstawie nastepujgcego wzoru:

Pc B e x 60 pkt, gdzie:

Pc - liczba punktéw za kryterium cena,
Cn - najnizsza cena oferty sposréd ztozonych ofert podlegajgcych ocenie,
Cy - cena oferty badanej,

2) Odlegtosé od siedziby Zamawiajacego

W kryterium ,odlegtos¢ od siedziby Zamawiajgcego”, odlegto$¢ bedzie liczona na podstawie
serwisu internetowego ,Mapy Google”, mierzona najkrétszg trasg wskazang przez serwis, w dniu
otwarcia ofert, jako opcja dojazdu samochodem, z miejsca:

Politechnika Gdarnska - Gmach Gtéwny, ul. G. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk do miejsca
wskazanego przez Wykonawce.

Za miejsce $wiadczenia ustugi przyjmuje sie adres wskazany przez Wykonawce w formularzu
ofertowym.

Hotel umiejscowiony poza Tréjmiastem (tj. granicami administracyjnymi Gdanska, Gdyni
i Sopotu), w odlegtosci max. do 100 km od siedziby Politechniki Gdarnskiej. Hotel umiejscowiony
min. 2 km od centréw handlowych, nie moze znajdowac¢ sie bezposrednio w okolicy ulic o duzym
natgzeniu ruchu, zapewniajgcy gosciom spokéj i odpoczynek w harmonii z otaczajgca przyroda.
Za zaproponowang lokalizacje¢ Wykonawca moze otrzymaé¢ maksymalnie 40 pkt. wg ponizszej

punktaciji:

Po = 2 4
Ob

gdzie:

Po —liczba punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium ,odlegto$¢ od siedziby
Zamawiajgcego”

On - najmniejsza odlegto$¢ sposrod ztozonych ofert podlegajgcych ocenie

Ob - odlegtos¢ oferty badanej

Uwaga:
W przypadku, gdy Wykonawca zaoferuje realizacje ustugi w miejscu potozonym w odlegtosci

powyzej 100 km, bedzie to uznane przez Zamawiajaceqo jako niezgodne z ogtoszeniem i taka
oferta zostanie odrzucona.

Zamawiajgcy w celu oceny ofert zsumuje liczbe punktdw w obu kryteriach, tj. P=Pc+Po
Zamawiajacy zastosuje zaokraglenie wynikéw do dwoch miejsc po przecinku.
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3. Jezeli nie bedzie mozna wybrac¢ oferty najkorzystniejszej sposrod wszystkich ofert niepodlegajgcych
odrzuceniu, z uwagi na to ze dwie lub wiecej ofert przedstawia taki sam bilans punktéw w kryteriach
oceny ofert, Zamawiajgcy sposrod tych ofert wybierze jako najkorzystniejszg oferte z najnizszg cena.

4. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zgdac udzielenia przez Wykonawce
wyjasnien dotyczacych tresci ztozonej oferty.

5. Zamawiajgcy poprawi w tekscie oferty oczywiste omyiki pisarskie, informujgc o tym niezwiocznie
Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegoélnosci
nalezy rozumie¢ widoczne, wbrew zamierzeniu niewtaéciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie
wyrazu, ewidentny btgd gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego czesci.

6. Zamawiajacy poprawi oczywiste omyiki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek, informujgc o tym niezwtocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

7. Zamawiajgcy poprawi inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z trescig ogtoszenia,
niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta
zostata poprawiona.

8. Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czeéci sktadowe, bedg sie wydawac razgco niskie
w stosunku do przedmiotu zaméwienia i budzi¢ watpliwosci zamawiajgcego co do mozliwosci wykonania
przedmiotu zamowienia zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez zamawiajgcego lub wynikajgcymi
z odregbnych przepiséw, zamawiajgcy moze wezwaé do udzielenia wyjasnien, w tym ztozenia dowodow,
dotyczagcych wyliczenia ceny lub kosztu.

9. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajgcy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 87 ust. 1 ustawy
Pzp.

10. Zamawiajgcy odrzuci oferte w przypadkach okreslonych w art. 89 ustawy Pzp.

11. Zamawiajgcy uniewazni postepowanie w okolicznosciach okreslonych w art. 93 ustawy Pzp.

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferta musi zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1) wypetniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zatgcznik nr 2 do
niniejszego ogtoszenia, dokument ma umozliwi¢ dokonanie oceny oferty w kryteriach oceny ofert
opisanych w pkt. V,

2) formularz rzeczowo-cenowy - wg wzoru stanowigcego zatgcznik nr 3 do ogtoszenia

3) petnomocnictwa (opcjonalnie)

2. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedng cene.

3. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe lub osoby upowaznione do reprezentowania Wykonawcy
zgodnie z formg reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie, wiasciwym dla
danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy.

4. Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajgcego status
prawny Wykonawcy to do oferty nalezy dotgczy¢ oryginat lub po$wiadczong notarialnie kopie stosownego
petnomocnictwa, okre$lajgcego jego zakres i wystawionego przez osoby do tego upowaznione.

5. Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoréw drukéw
zatgczonych przez Zamawiajacego.

VIl. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT

1.0Ofertg nalezy przesta¢ na zatagczonym formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 2 do ogloszenia
0 zamoéwieniu do dnia 12.12.2017r. do godziny 10:00 na adres Zamawiajgcego: Politechnika Gdanska
Dziat Zamowien Publicznych, pok. 212, ul. G. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk, z dopiskiem ,,Oferta
na $wiadczenie ustugi hotelowej na potrzeby Politechniki Gdariskiej ZP/237/055/U/17” badz na

adres e — mail: dzp@pg.edu.pl.

VIIi. OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY

1.Cene oferty nalezy obliczy¢ na podstawie formularza rzeczowo - cenowego, zatgcznik nr 3 do
ogtoszenia uwzgledniajgc wszystkie elementy zwigzane z prawidtowg realizacja zaméwienia.

2.0bliczong sume wartoéci brutto zamoéwienia nalezy przenie$¢ do formularza ofertowego — zatgcznik nr
2 do ogtoszenia.
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3.Ceng oferty jest cena podana w formularzu ofertowym.

4.Cena oferty musi by¢ podana w ztotych polskich.

5.Ceng jednostkowg brutto nalezy poda¢ w formularzu rzeczowo — cenowym, z doktadnos$cig do dwéch
miejsc po przecinku, w PLN.

IX. ZALACZNIKI DO OGLOSZENIA

1. Zatgcznik nr 1 — Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia;
2. Zatgcznik nr 2 — Formularz oferty;

3. Zatgcznik nr 3 — Formularz rzeczowo — cenowy;

4. Zatgcznik nr 4 — Wzoér umowy;

5. Zatgcznik nr 5 — Wymagania dotyczace organizacji kolacji;

6. Zatgcznik nr 6 — Plan pobytu w dniach 18 — 20 styczen 2018r.

(podpis kierownika zamawiajgcego
lub osoby upowaznionej)
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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Nr postepowania: ZP/237/055/U/17
) Zatagcznik nr 1 do ogloszenia
Zatgcznik nr 1 do umowy

I. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustugi hotelarskiej na potrzeby Politechniki Gdanskiej
rozumianej jako pobyt 35 osdb w obiekcie hotelowym w dniach 18-20 stycznia 2018 r. w tym:

- 2 noclegi ze $niadaniem,

- 2 obiady,

- 2 kolacje,

- udostepnienie sali konferencyjno-szkoleniowej i zapewnienie serwisu kawowego podczas obrad.

Przez ,obiekt hotelowy” Zamawiajgcy rozumie obiekt zbiorowego zakwaterowania, przeznaczony
i dostosowany do $wiadczenia ustug typu hotelarskiego, posiadajgcy miejsca noclegowe, restauracje
oraz sale konferencyjng w jednym budynku lub kompleksie/zespole budynkdw, ktorymi zarzgdza
i administruje ten sam wtasciciel obiektu tzn. podlegajgcy jednemu zarzgdowi.

UWAGA!

W przypadku, gdy Wykonawca nie jest wiascicielem obiektu hotelowego, a Przedsigbiorcg
posredniczgcym w ustudze, wowczas Wykonawca — pod rygorem odstgpienia od umowy przez
Zamawiajgcego z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy i obcigzenia karg umowng - jest
zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu potwierdzenia zawarcia umowy lub kopii umowy,
jednoznacznie dotyczacej przedmiotu zamoéwienia, zawartej pomiedzy wtascicielem obiektu
hotelowego/osrodka/centrum konferencyjnego, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga a Wykonawca,
ktorego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, w terminie 2 dni roboczych od dnia zawarcia
umowy. Potwierdzenie zawarcia umowy lub kopii umowy nalezy przestac na adres mailowy

dzp@pg.gda.pl.

UWAGA!

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonania wizji lokalnej w miejscu wskazanym w formularzu
Oferty, przez Wykonawce, w ktorym swiadczona bedzie ustuga bedaca przedmiotem zamoéwienia.
Wizja lokalna bedzie miata na celu weryfikacje miejsca wskazanego przez Wykonawce w formularzu
oferty pod katem zgodnosci tego obiektu z opisem przedmiotu zamowienia. Wizja lokalna odbgdzie sig
na etapie badania i oceny ofert. O terminie wizji lokalnej Wykonawca zostanie poinformowany przez
Zamawiajgcego z jednodniowym wyprzedzeniem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania zamoéwienia w catosci tj. w ilosciach

podanych w formularzu cenowym. Wynagrodzenie Wykonawcy z tytutu realizacji zamoéwienia zaleze¢
bedzie od faktycznej liczby oséb korzystajgcych ze $wiadczonej ustugi.

1.1. Wykaz gtdwnych zadan Wykonawcy:

a) Wykonawca w ramach przedmiotu zamoéwienia zapewni zaréwno zakwaterowanie jak
i wyzywienie, dla wszystkich uczestnikéw w jednym obiekcie, zgodnie z wymaganiami
zawartymi w pkt. 1.2 oraz zgodnie z planem pobytu stanowigcym zatgcznik nr 5 do umowy.

b) Wyzywienie realizowane poprzez:

- $éniadania w formie bufetu samoobstugowego (min. 3 dania zimne i min. 2 dania gorgce do
wyboru), z mozliwoscig zjedzenia positku na siedzgco przy stole (liczba migjsc siedzgcych
powinna co najmniej odpowiadac liczbie uczestnikow);

- obiady w formie bufetu samoobstugowego (wiele dan zimnych i gorgcych do wyboru, w tym co
najmniej zupa, danie gtébwne miesne i bezmigsne, deser, napoje zimne i ciepte: kawa
i herbata); z mozliwoscig zjedzenia positku na siedzaco przy stole (liczba miejsc siedzacych
powinna co najmniej odpowiadac liczbie uczestnikow);

- serwis kawowy ciggty podczas kazdego bloku obrad skiadajgcy sie z nastepujgcych pozyciji:

plyrekeos
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Kawa $wiezo parzona z ekspresu - 100 % ziaren Arabica,

Wybdr herbat ekspresowych o réznych smakach: czarnych, zielonych, owocowych,
Cukier,

Mleko 3,2% lub $mietanka do kawy 12 %,

Cytryna do herbaty pokrojona w plastry i utozona na talerzu,

Woda mineralna niegazowana i gazowana w szklanych butelkach 0,25I,

Soki owocowe 100% minimum 3 r6zne smaki w szklanych butelkach 0,251,
Ciasteczka bankietowe w papilotach (np. tiramisu, ptasie mleczko, ciasteczko tortowe,
ptysie) min. 4 rodzaje, min. 2 szt./ osobe,

e Owoce $Swieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje lgcznie min.
100g/osobe;

e © e @ o o @

- kolacje serwowane (dania do wyboru na wspolnym stole, przy ktérym siedzg uczestnicy
spotkania), zgodnie z wymaganiami zawartymi w pkt 1.5 i zgodnie z menu stanowigcym
zatgcznik nr 4 do umowy,

c) Wykonawca udostepni zaplecze konferencyjno-szkoleniowe wraz z obstugg techniczng
i serwisem kawowym ciaglym podczas obrad, zgodnie z wymaganiami zawartymi w pkt. 1.4.

d) Wykonawca zorganizuje serwis kawowy ciggly podczas trwania obrad w sali konferencyjno-
szkoleniowej lub w bezposrednim sgsiedztwie sali (bez konieczno$ci wychodzenia na
zewnatrz).

e) Wykonawca wyznaczy osobe odpowiedzialng za wiasciwy przebieg pobytu gosci
Zamawiajgcego, obecng na terenie hotelu dnia 18.01 w godz. 15-19, 19.01 w godz. 8-20, 20.01
w godz. 8-15. Zamawiajgcy wymaga aby osoba ta na stale nalezata do obstugi hotelowe;,
posiadata mozliwo$¢ podejmowania wigzacych decyzji, doskonale znata topografie i.logistyke
miejsca: (np. dostepnos¢ i rozmieszczenie sprzetu, lokalizacje pomieszczen). Wyznaczona
osoba musi by¢ kompetentna oraz postadac doswiadczenie w organizacji ustug podobnych do
przedmiotu zamowienia.

f) Wykonawca zapewni nieodptatny dostep do miejsc parkingowych dla gos$ci na strzezonym
parkingu hotelowym, na terenie przynalezgcym do hotelu, zapewniajacym bezpieczenstwo
samochodu goscia i bezposrednie dojscie do hotelu (liczba miejsc na samochody osobowe min.
30),

g) Wykonawca zapewni nieodptatny dostep gosci do sauny i basenu w trakcie pobytu w godz.
6:00-9:00 oraz 17:00-22:00.

h) Hotel musi zapewnia¢ catkowitg cisze dla gosci tj. pokoje i sala konferencyjno-szkoleniowa nie
mogg znajdowac sie bezposrednio w okolicy sal restauracyjnych /bankietowych oraz ulic
o duzym natezeniu ruchu. Réwnoczesnie Zamawiajgcy wymaga, aby w budynku na czas
zakwaterowania gosci Zamawiajgcego, nie prowadzono gto$nych remontow oraz innych
gtosnych konferenciji, imprez itp. podczas przebywania gosci w hotelu.

i) Ostateczny plan pobytu Zamawiajacy przedstawi w dniu 11.01.2018 r.

j) Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

k) Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert w formie elektronicznej.

I)  Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert cze$ciowych.

m) Zamawiajgcy nie przewiduje udzielenia zamowien, o ktéorych mowa w art. 67 ust. 1 pkt 6
Ustawy Pzp.

n) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do jednokrotnej weryfikacji puli zarezerwowanych pokoi,
rozumianej jako dokonanie ewentualnego zmniejszenia rezerwacji, bez koniecznosci pokrycia
kosztow za odstgpowane pokoje, zgodnie z zapisami Umowy. Zamawiajgcy jednoczesnie
zobowigzuje sig, ze zmniejszona rezerwacja nie bedzie nizsza niz 60% rezerwacji wyjsciowej t.
21 pokoi.

1.2. Wymagania dotyczace obiektu:

a) hotel umiejscowiony poza Tréjmiastem (tj. granicami administracyjnymi Gdanska, Gdyni
i Sopotu), w odlegto$ci max. do 100 km od siedziby Politechniki Gdanskiej. Odlegtos¢ liczona
zgodnie z Mapg Google (dojazd samochodem najkrétszg trasg);

b) hotel umiejscowiony min. 2 km od centréw handlowych, nie moze znajdowac sie bezposrednio
w okolicy ulic o duzym natezeniu ruchu, zapewniajgcy gosciom spokdj i odpoczynek w
harmonii z otaczajgcg przyroda;



1.3.

1.4.

)
k)

hotel o standardzie zaszeregowania minimum czterogwiazdkowy, zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw hotelarskich

i innych obiektow, w ktérych $wiadczone sg ustugi hotelarskie;

hotel posiadajgcy min. 35 pokoi jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego
wykorzystania, znajdujgcych sie w miare mozliwosci w jednym budynku i na jednej
kondygnacji; co najmniej 15 pokoi z widokiem na tereny zielone lub las lub morze lub jezioro;
hotel posiadajgcy klimatyzacje w czesci ogoinodostepnej oraz w czesci pobytowe;j,
zabezpieczenia przeciwpozarowe, dzwigi osobowe powyzej drugiej kondygnacii;

hotel posiadajgcy restauracje znajdujgca sie na terenie hotelu, zlokalizowang w miare
mozliwosci w tym samym budynku co wszystkie pokoje,

hotel posiadajgcy sale konferencyjng na min. 35 0s6b przy ustawieniu stotu bankietowym

w tzw. ,U", znajdujacy sie na terenie hotelu; '

hotel posiadajgcy bar oraz basen i saune (basen i sauna do dyspozycji gosci w trakcie pobytu
w godz. 6:00-9:00 oraz 17:00-22:00);

strzezony parking hotelowy dla gosci, na terenie przynalezgcym do hotelu, zapewniajgcy
bezpieczenstwo samochodu goscia i bezposrednie dojécie do hotelu (liczba miejsc na
samochody osobowe min. 30);

rozpoczecie doby hotelowej nie pdzniej niz o godz. 14:00;

zakonczenie doby hotelowej nie wczesniej niz o godz. 12:00.

Wymagania dotyczace pokoi:

a)
b)

pokoje jednoosobowe lub dwuosobowe do pojedynczego wykorzystania;

pokoje w miare mozliwoéci znajdujgce sie w jednym budynku i w miare mozliwosci na jednej
kondygnaciji;

pokoje z widokiem na tereny zielone lub las lub morze lub jezioro;

l6zko jednoosobowe o wymiarach min. 90 x 200 cm;

t6zko dwuosobowe o wymiarach min. 140 x 200 cm;

co najmniej dwa fotele wypoczynkowe, lub kanapa, stolik okolicznosciowy:;

co najmniej jedno krzesto na pokdj;

pokoje dla osob niepalgcych;

czysta posciel z czystymi recznikami;

pokoje z tazienkg z petnym weztem sanitarnym (w fazience musi znajdowac sie podstawowe
wyposazenie do dyspozyciji gosci, jak: mydio, zel pod prysznic);

pokoje wyposazone w telewizor z dostepem do podstawowych kanatéw telewizyjnych, dostep
do bezptatnego Internetu bezprzewodowego, telefon, radioodbiornik, klimatyzacja;

szafka nocna przy kazdym tézku;

m) szafa na garderobe, co najmniej 3 wieszaki na jedng osobe;

n)

biurko lub stot oraz krzesto (1 na jedng osobe);

lustro i wieszak $cienny na odziez wierzchnig;

lampka nocna przy kazdym {6zku oraz lampy sufitowe;
dywan lub wyktadzina dywanowa;

kosz na $mieci;

firanki w oknach lub zastony lub rolety

Wymagania dotyczace sali konferencyjno-szkoleniowe;:

sala konferencyjno-szkoleniowa znajdowac sie musi na terenie hotelu;

sala konferencyjno-szkoleniowa powinna by¢ dostepna na wylgcznosé dla uczestnikow
spotkania od godz. 16.00 dnia 18.01, caly dzien dnia 19.01 oraz do godz. 15.00 dnia 20.01
br.; .

sala powinna pomiesci¢ min. 35 os6b przy ustawieniu stotu bankietowym w tzw. ,U" (krzesta
miekkie z oparciami);

sala powinna posiadac otwierane okna, sprawnie dzialajacg klimatyzacje oraz by¢ sprzatana
kazdego dnia po zakonczeniu obrad;

sala powinna by¢ wyposazona w rzutnik multimedialny, ekran i laptop (sprzety musza by¢ ze
sobg kompatybilne); laptop musi posiada¢ oprogramowanie umozliwiajgce swobodny dostep
do Internetu poprzez przegladarke internetowa, ktéra ma zapewnia¢ bezawaryjng obstuge
oraz umozliwia¢ obstuge wszystkich rodzajow plikow, w szczegoinosci uczestnicy spotkan

Dyrekgor

age Katarzyna DA resska
BILEEO RENTORA
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h)

)

k)

majg mie¢ mozliwos¢ dostepu do prezentacji przygotowanych w programie Power point,
plikéw obstugiwanych przez programy Word i Excel (2010+) oraz PDF ;

sala powinna by¢ wyposazona w sie¢ wi-fi, wskazniki laserowe/ piloty do prezentacji, sprzet
nagfasniajgcy, mikrofony bezprzewodowe (5szt.), flipchart (jeden blok + 3 mazaki),
okablowanie niezbedne do podigczenia przeno$nego komputera); kosz na odpadki;

sala konferencyjno-szkoleniowa nie moze posiadaé kolumn ani innych utrudnien
w komunikacji pomiedzy uczestnikami;

w sali konferencyjno-szkoleniowej powinny by¢ dostepne gniazdka elektryczne (réwniez
w formie przediuzaczy), ich liczba powinna odpowiada¢ liczbie uczestnikdw w celu
podigczenia urzadzen przenosnych;

Wykonawca musi zagwarantowa¢ naglosnienie w sali  konferencyjno-szkoleniowej
(nagto$nienie powinno by¢ réwnomierne w catej sali) oraz zaciemnienie sali w przypadku
duzego nastonecznienia;

Wykonawca musi zagwarantowaé obstuge techniczng na poczatku kazdego spotkania oraz
obecnos$¢ osoby, dostepnej na wezwanie w przypadku awarii technicznej w sali, na caly czas
obrad,

sala konferencyjno-szkoleniowa powinna by¢ przygotowana (ustawienie stotéw, krzese,
wyposazenie multimediaine, wigczona klimatyzacja) najpdzniej na 1 godz. przed planowanymi
obradami.

1.5. Wymagania dotyczgce sali restauracyinej podczas kolaciji:

a)

b)

c)

sala restauracyjna w miare mozliwosci znajdujgca sie w tym samym budynku co pokoje gosci
Zamawiajgcegdo;,

sala restauracyjna, w ktorej odbeda sie kolacje powinna by¢ dostepna dla uczestnikéw grupy
18.01 od godz. 17:30, 19.01 od godz. 18.30, do ostatniego goscia (nie pdzniej niz do godz.
1.00);

w sali restauracyjnej musi znajdowadé sie jeden nakryty stét dla wszystkich uczestnikéw wraz
z krzestami (krzesta z miekkimi siedziskami i oparciami), ktéry znajdowaé sie musi
w wydzielonej strefie dla uczestnikdw grupy;

zastawa stolowa musi by¢ porcelanowa lub inna, odpowiednia do podawanych dan
(niedopuszczalne sg naczynia oraz sztuéce jednorazowego uzytku fub plastikowe);

liczba osdb obstugujgcych uczestnikéw musi zagwarantowaé podanie cieptych dan

wszystkim uczestnikom w tym samym czasie;

podczas kolacji w tle powinna by¢ zapewniona spokojna muzyka, niezaktécajgca swobodnej
rozmowy przy stole;

Wykonawca musi zagwarantowac obstuge kelnerskg w liczbie niezbednej do sprawnej obstugi
gosci (w tym serwowanie napojow zimnych i gorgcych, a takze wina).




Zatacznik nr 2 do ogtoszenia
Zatacznik nr 2 do umowy

(pieczgtka Wykonawcy)

Nr postepowania: ZP/237/055/U/17

FORMULARZ OFERTY

Politechnika Gdanska
ul. G. Narutowicza 11/12
80-233 Gdarnsk

Nawigzujgc do ogtoszenia o postepowaniu o udzielenie zamoéwienia publicznego prowadzonym
w trybie ustugi spotecznej na:
Swiadczenie ustugi hotelarskiej na potrzeby Politechniki Gdariskiej.

My nizej podpisani :

(nalezy podac imiona i nazwiska 0oséb upowaznionych do reprezentowania wykonawcy)

Dziatajgcy w imieniu i na rzecz
(nalezy podac petng nazwe wykonawcy i adres wraz z adresem poczty elektronicznej)

Petna nazwa:

Adres:

REGON KRS/CEIDG NIP

Nazwa banku: Nr rachunku bankowego:

Osoba do kontaktu w sprawie postepowania: Imie i Nazwisko:

Nr telefonu: Nr faksu: E-mail:
Osoba odpowiedzialna za realizacje umowy: Imie i Nazwisko:
Nr telefonu:

Nr faksu: ( E-mail:




1. Sktadam/y oferte na wykonanie przedmiotu zaméwienia w zakresie okreslonym w ogtoszeniu.
2. Oferujemy realizacje przedmiotu zaméwienia:

za cene brutto PLN

zgodnie z formularzem rzeczowo-cenowym wg zatgcznika 3 do ogtoszenia, stanowigcym
integralng czes¢ oferty.

3. Oswiadczamy, ze cena oferty obejmuje wszystkie elementy cenotwércze, wynikajgce z zakresu
i sposobu realizacji przedmiotu zaméwienia, okreslone w ogtoszeniu.
Wszystkie inne koszty jakie poniesiemy przy realizacji zamoéwienia, nie uwzglednione w cenie
oferty nie beda obcigzaty Zamawiajacego.

4. Oswiadczamy, ze zamowienie zrealizujemy w terminie: od 18.01.2018 r. do 20.01.2018 r.

5. Oswiadczamy, ze miejscem, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga hotelowa jest:

(podaé¢ nazwe hotelu, miejscowosé, ulice, nr budynku, kod pocztowy)

UWAGA! Odlegtos¢ od siedziby Zamawiajgcego do miejsca $wiadczenia ustugi hotelowej stanowi
jedno z kryterium oceny ofert. Podany powyzej adres postuzy Zamawiajgcemu do weryfikacji
odlegtosci miedzy wskazanym adresem (miejscem $wiadczenia ustugi hotelowej) a siedzibg
Zamawiajgcego. Zamawiajgcy sprawdzi odlegto$¢ na podstawie serwisu internetowego ,Mapy
Google” mierzong najkrotszg trasg wskazang przez serwis, w dniu otwarcia ofert, jako opcja
dojazdu samochodem, z miejsca:

Politechnika Gdanska - Gmach Gtéwny, ul. G. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk do miejsca
wskazanego przez Wykonawce.

Informacje dotyczace kryterium oceny ofert — rozdziat V ogtoszenia.

6. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy si¢ z ogloszeniem, nie wnosimy do jego tresci zastrzezen
i uznajemy sie za zwigzanych okreslonymi w nim postanowieniami i zasadami postepowania.

7. O$wiadczamy, ze zapoznaliSmy sie z istotnymi postanowieniami umowy, ktéra stanowi
zatgcznik nr 4 do ogfoszenia. Nie wnosimy do jej treéci zastrzezen. Zobowigzujemy sie w
przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na okreslonych w ogtoszeniu warunkach.

8. Uwazamy sie za zwigzanych niniejsza ofertg przez okres 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert.

9. Akceptujemy nastepujgce warunki ptatnosci: przelewem w ciggu 21 dni od daty otrzymania,
prawidtowo wystawionej faktury, przez Zamawiajgcego.

10.Oferta zawiera tgcznie ponumerowanych stron.




11.Zatgcznikami do niniejszej Oferty, stanowigcymi jej integralng czesé sa:

(podpis i pieczgtka osoby upowaznionej
do podpisania oferty)



Nr postepowania: ZP/237/0565/U/17
Zatgcznik nr 3 do ogloszenia

Zatgcznik nr 3 do umowy

Formularz cenowy

I. NOCLEGI ZE SNIADANIEM W DNIACH 18-20.01.2018

Wyszczegdlnienie ‘ Cena jednostkowa
(wg szczegdlowego opisu Liczba Liczba brutto [PLN] Wartosé brutto

: A legé
przedmiotu zaméwienia) sztuk nocleacw za 1 nocleg [PLN]

(osobo/nocleg)

M 5
! 2 3 4 (2x 3 x 4)

Noclegi w pokojach jednoosobowych
(lub dwuosobowych do pojedynczego

-wykorzystania) ze $niadaniem 35 osob 2 noclegi
i mozliwoscig korzystania z basenu
i sauny

Il. OBIADY W DNIACH 18-20.01.2018

Wyszczegdlnienie Cena jednostkowa

(wg szczegdtowego opisu Liczba Oiz)i;zdbéaw brutto [PLN] Wartosé brutto
przedmiotu zamowienia) sztuk za 1 obiad (PN
5
1 2 3 4 (2x3x4)

Obiady w dniach

18-20.01.2018 35 0sbb 2 obiady

lIl. OBRADY W SALI KONFERENCYJNO-SZKOLENIOWEJ W DNIACH 18-20.01.2018

Ustuga (wg szczegdlowego opisu Wartosé brutto [PLN]

przedmiotu zamowienia)

Wynajem sali konferencyjno-szkoleniowej
wraz z obstugg oraz serwisem kawowym
ciggtym w dniach 18-20.01.2018

Dyrel

ot

ATEr Katorayna
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IV. KOLACJA W DNIU 18.01.2018 (wg wymagar dot. organizacji kolacji)

Cena
Min. jednostkowa .
Lp | Nazwa dania wielko$é Liczbha porcji brutto [PLN] Wartosd
porcji brutto [PLN]
za 1 porcje
6
1 2 3 4 5 (4 x 5)
Zupa z pieczonych
1 p, p, Y 250 ml 35
pomidorow*
2 | Zurek z bialg kietbasg 250 ml 35
3 | Pieczony filet z pstraga 150 g 25
Indyk w sosie z pieczonej
papryki
5 | Kaczka w owocowym sosie 150¢ 25
Nale$niki gryczane ze
6 | szpinakiem i sosem 150 g 25
czosnkowym*
7 | Satatki i suréwki sezonowe* 150 g 35
Mieszanka warzywna
8 v 150 g 35
gotowana na parze*
g | Kluseczki 200¢g 35
Ziemniaki gotowane z
10 ) 200 g 35
koperkiem™
Grillowane warzywa
11 i 509 35
sezonowe™
12 | Falafel z hummusem 509 35
Plastry marynowanej piersi
13 | ymay ) P 50g 70
indyka z sosami
Satatka z pieczonym
14 ) P ¥ _ 509 70
kurczakiem i grzankami
15 | Schab z dipem z tapenady 5049 70
Pstrag wedzony na musie
16 Sdininind 50 g 70
chrzanowym
Satatka z krewetkami
7 _ 5049 70
i wedzonym halibutem
18 | Pieczywo biate - bagietka 50¢g 35
19 | Pieczywo ciemne* 50g 35
20 | Buteczki coctailowe 50¢g 35
21 | Sorbet z owocami* 100 g 35
22 | Sernik pomaranczowy 150 g 35
23 | Sosy
/na 35 osob/




24 | Pakiet napojow gorgcych bez limitu
/na 1 osobe/ /na 35 osob/
25 | Pakiet napojow zimnych bez limitu
/na 1 osobe/ Ina 35 oséb/
26 | Wino czerwone
/1 butelka/ /10 butelek/
27 | Wino biate
/1 butelka/ 17 butelek/
RAZEM IV:

* dania weganskie

V. KOLACJA W DNIU 19.01.2018 (wg wymagari dot. organizacji kolacji)

Cena
Min. R jednostkowa .
Lp | Nazwa dania wielkosé Llczt).:?\ brutto [PLN] Wartos¢ brutto
> porcji [PLN]
porcji
za 1 porcje
6

1 2 3 4 5 (4 x5)
1 Rosét z kluseczkami 250 mi 35
2 Zupa borowikowa* 250 ml 35
3 Poledwiczki wieprzowe w sosie 150 g o5

gorgonzola
4 | Stek z fososia ze szpinakiem 1509 25
5 Makaron tagliatelle z warzywami* 200 g 20
6 Ryz* 100 g 35
7 Ziemniaki pieczone* 100 g 35
8 Mleszank*a warzywna gotowana 100 g 35

na parze
9 Satatki i suréwki sezonowe* 100 g 35
10 | Salata ze $wiezych warzyw* 50 ¢g 45
11 Szparagi otulone dojrzewajacg 50g 45

szynkg
12 Carpaccio z tososia podane na 50 g 45

grzance
13 Mini kl9p5|kl wieprzowe w sosie 50 g 45

tatarskim
14 Rolowany rogtbefz konfiturg z 50 g 45

gruszek i kozim serem
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Grillowany oscypek z zurawing 50g 45
16 | Pasztet z soczewicy* 50 g 45
17 | Pieczywo biate - bagietka 50 g 35
18 | Pieczywo ciemne® 5049 35
19 | Buteczki coctailowe 50 g 35
20 | Tarta z owocami 150 g 35
21 | Ciasto czekoladowe* 150 g 35
22 | Sosy
/na 35 0s6b/
23 | Pakiet napojoéw gorgcych bez limitu
/na 1 osobe/ /na 35 oséb/
24 | Pakiet napojow zimnych bez limitu
/na 1 osobe/ /na 35 osob/
25 | Wino czerwone
/1 butelka/ /10 butelek/
26 | Wino biate
/1 butelka/ 7 butelek/
RAZEM V:

* dania wegariskie

OFEROWANE RODZAJE WIN*

Grupa win Nazwa wina

Kraj pochodzenia

Wino czerwone
wytrawne

Wino biale wytrawne

*w przypadku oferowania wiekszej liczby rodzajéw win niz wymagana w SIWZ, nalezy dodaé kolejne wiersze w
odpowiedniej grupie tabeli.




EACZNA WARTOSC ZAMOWIENIA BRUTTO:

dla 35 oséb [PLN]

RAZEM |

RAZEM i

RAZEM Il

RAZEM IV

(podpis i pieczgtka wykonawcy)

Aleieiewsks

ORA



Zalgeznik nr 4 do ogloszenia

Umowa - Wzor

zawartaw dniu ... ... 2017 roku w Gdansku, pomiedzy:
Politechnikgq Gdanskg z siedzibg w Gdansku, ul. Narutowicza 11/12,
Regon: 000001620 NIP: 584-020-35-93

reprezentowang na podstawie peinomocnictwa Rektora przez:

mgr inz. Marka Tloka — Kanclerza PG

zwang dalej Zamawiajacym oraz

Bt st 4t 04 ¥ 55 Ko ANE S5 5 55 083 S5 STk e van 2 onpnms neseil SIGOZIDE Whe v v I WO S Y K RS AR 8 58 Pits Ty Yoo o e
KRS/CEIDG:................

reprezentowanych przez;.«..... .. e a0t w1 S e B SRS
zwang dalej ,,Wykonawcg”,

W wyniku wyboru oferty ztozonej w postgpowaniu o zamowienie publiczne, prowadzone w trybie art. 1380 ust. 1
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (tj. Dz. U. z 2017 r. poz 1579), zwanej dalej ,ustawg
Pzp" zostata zawarta niniejsza umowa, o nastepujgcej tresci:

§1
PRZEDMIOT UMOWY

Przedmiotem umowy jest usluga hotelowa i restauracyjna na potrzeby Biura Rektora Politechniki Gdanskiej, zgodnie ze
szczegOlowym opisem przedmiotu zamowienia zal. nr 1 do umowy oraz ofertg wraz z formularzem cenowym zat. nr 2.1 nr 3
do niniejszej umowy i bedgcymi jej integraing czescig z dnia .. . zlozong przez Wykonawce.

§2
TERMIN, MIEJSCE | WARUNKI REALIZACJI UMOWY

Termin realizacji przedmiotu umowy: w dniach 18-20.01.2018 r
Miejscem realizacji przedmiotu umowy jest hotel...............

N —

...................................... e
3. W ramach niniejszej umowy Wykonawca dokonuje rezerwacji nastgpujacej ilosci pokoi hotelowych dla
Zamawiajgcego w nastepujgcych terminach:

Typ pokoju 18-01-2018 19-01-2018
Pokdj 1-osobowy lub 2-o0sobowy do
) 35 35
pojedynczego wykorzystania

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w menu na kolacje, stanowigcym zalgcznik nr 4 do
umowy. Zamawiajacy zastrzega rowniez, iz podana w formularzu cenowym liczba porcji nie jest wigzgca.
Wykonawca ma obowigzek potwierdzenia menu oraz uzyskania jego akceptacji przez Zamawiajgcego. Wszelkie
zmiany wprowadzane do menu nie bedq wigzac sie ze zmiang wynagrodzenia za te czesé uslugi.

5. W przypadku gdy Wykonawca, w wyjatkowej sytuacji — oznaczajacej kazde zdarzenie uniemozliwiajgce wykonanie
zobowigzania, pozostajgce poza kontrolg stron, ktorego strony nie mogly przewidzie¢ w chwili zawierania niniejszej
umowy i ktéremu nie mozna byto zapobiec- nie bedzie mogt zapewni¢ zrealizowania ustugi, zobowigzany jest do
zapewnienia pobytu dla wszystkich osob w terminie 18-20.01.2018 r. w innym hotelu, o co najmniej takim samym
standardzie i takim samym usytuowaniu, jaki zostal przedstawiony izaakceptowany w ofercie. Wykonawca
zobowigzuje sig, ze w takiej sytuacji spetnione bedg rowniez wszystkie pozostate wymagania dotyczace sali
konferencyjno-szkoleniowej oraz sali restauracyjne;.

6. W sprawach zwigzanych z realizacjg niniejszej umowy, do kontaktow z Wykonawca, Zamawiajgcy wyznacza:

. o B S 5 e SV SN LB, 5 i et bl e e e o ok, g

a Wykonawca wyznacza
o8I s 1 008 S 30 B b iongn e ¥ 5 B



’

Wykonawca wyznacza jako osobe odpowiedzialng za wiasciwy przebieg pobytu gosci (zgodnie z pkt. 1.1 e)
zatgcznika nr 1 do umowy):

O (- | R S

O kazdej zmianie wyznaczonych osob Zamawiajgcy | Wykonawca niezwlocznie powiadomig sie wzajemnie. Szkody
powstate w wyniku niedopetnienia tego obowigzku obcigzajg strone zobowigzana.

. §3
SPOSOB REZERWACJI POKOI HOTELOWYCH

Doba hotelowa rozpoczyna sie o godzinie ...... w dniu planowanego przyjazdu. W razie przyjazdéw przed godzing
...... udostepnienie zarezerwowanych pokoi hotelowych uzaleznione bedzie od dostepnosci wolnych pokoi, chyba
ze zostato to pisemnie zagwarantowane na dzien wczeéniej w formie wczesniejszego zameldowania, po uprzednim
pisemnym zgtoszeniu (w formie e-mail) przez Zamawiajacego.

Goscie winni wymeldowad sie z hotelu do godziny ...... w dniu wyjazdu. Przediuzenie pobytu jest mozliwe, pod
warunkiem dostepnosci wolnych pokoi.

: §4
WARUNKI ZMNIEJSZENIA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do jednokrotnej weryfikacji puli zarezerwowanych pokoi, rozumianej jako
dokonanie ewentualnego zmniejszenia rezerwacji, bez koniecznosci pokrycia kosztow za odstepowane pokoje.
Zamawiajacy jednoczesnie zobowigzuje sie, ze zmniejszona rezerwacja nie bedzie nizsza niz 60% rezerwacii
wyjsciowej tj. 21 pokoi.

. Ostateczna weryfikacja puli pokoi oraz przedstawienie ostatecznego planu pobytu nastapi w dniu 11.01.2018 r.

. Do dnia 11.01.2018 r. Zamawiajacy | Wykonawca zobowigzujg sie do ustalenia ostatecznego menu i ostatecznej
liczby porcji na kolacje w dniach 18 i 19.01.2018 r. (rodzaj dan, rodzaj wina oraz ilos¢ porcji).

§5
WYNAGRODZENIE

Za wykonanie przedmiotu umowy ustala sie wynagrodzenie w kwocie:
brutto: ...zt

stownie ztotych: (... )

Zamawiajgcy  zastrzega sobie prawo do niezrealizowania przedmiotu umowy w catosci, .
w ilosciach  podanych w formularzu  cenowym stanowigcym  zalgcznik nr 3 do  umowy,
a Wykonawcy w takim wypadku nie bedzie przystugiwa¢ odszkodowanie z tego tytutu, jak réwniez nie bedzie on
uprawniony do zadania zaptaty wynagrodzenia za niezrealizowang czes¢ ustugi.

Ostateczne wynagrodzenie Wykonawcy zalezy od faktycznej liczby osob oraz faktycznej liczby porcji
wykorzystanych w ramach niniejszej umowy. Jezeli w okresie obowigzywania umowy, kwota umowna podana w ust.
1 nie zostanie w pelni zrealizowana, Wykonawca nie bedzie wysuwal z tego tytulu zadnych roszczen wobec
Zamawiajgcego.

Powyzsze wynagrodzenie obejmuje elementy cenotwdrcze wynikajgce z pobytu zgodnie z planem stanowigcym
zatgcznik nr 5 do umowy.

Wszystkie elementy cenotwodrcze zwigzane z indywidualnymi potrzebami gosci, takie jak np. przediuzenie doby
hotelowej, przedituzenie pobytu poza wyznaczony termin ustugi, telefon, mini bar, pralnia, platna telewizja itp.,
optacajg goscie Zamawiajgcego we wiasnym zakresie, o czym Zamawiajacy zobowigzany jest poinformowac
swoich gosci.

§6
FINANSOWANIE

Podstawg zaplaty bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce po wykonaniu ustugi bedgcej przedmiotem umowy
bez zastrzezen.

Faktura obejmowac bedzie rzeczywistg ilos¢ wykorzystanych pokoi, po jej weryfikacji zgodnie z §4 niniejszej
umowy.

Odbidr ustugi nastgpi na podstawie podpisu na fakturze zlozonego przez pracownika Zamawiajgcego
wymienionego w §2 ust. 5 niniejszej umowy.

Fakture nalezy wystawi¢ na: Politechnika Gdanska, Biuro Rektora, 80-233 Gdansk ul. Narutowicza 11/12. NIP 584-
020-35-93.

Nalezno$¢ za fakture bedzie platna przelewem w ciggu 21 dni od daty otrzymania przez Zamawiajgcego prawidiowo
wystawionej faktury, z konta Zamawiajgcego:

Bank Zachodni WBK S.A.l O /Gdansk

41 1090 1098 0000 0000 0901 5569

na konto Wykonawcy: ..................... e v g g SRS Y S



6. Za dzien zaptaty uwazac sig bedzie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.
§7
KARY UMOWNE

1. Za odstgpienie od umowy przez ktérgkolwiek ze stron, strona po ktorej lezg przyczyny odstgpienia zapiaci drugiej
stronie kare umowng w wysoko$ci 20% wynagrodzenia brutto, okreslonego w § 5 ust. 1 niniejszej umowy,
z wytgczeniem okoliczno$ci okreslonych w art. 145 ust. 1 ustawy Pzp.

2. Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu kare umowng za niewykonanie umowy z nalezytg starannoscig lub za
nienalezyte wykonanie umowy w wysokos$ci 10% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 5 ust. 1 niniejszej umowy.

3. W przypadku nie dokonania rezerwacji ustugi hotelowe] w zakresie przewidzianym w szczegdtowym opisie
przedmiotu zamowienia (zat. nr 1 do umowy), co bedzie mialo wplyw na powodzenie realizacji przedmiotu umowy,
Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 80% wynagrodzenia brutto okreslonego w § 5 ust.
1 niniejszej umowy.

4. W przypadku powstania szkody przewyzszajgcej wysokosc¢ kar umownych, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego na zasadach ogélnych Kodeksu Cywilnego.

5. Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie naliczonej kary umownej z przystugujgcego mu wynagrodzenia.

§8
POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Niniejsza Umowa wchodzi w zycie z dniem jej podpisania przez obie strony.

2. Wszelkie zmiany do niniejszej Umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

3. Wszystkie o$wiadczenia, o ktorych mowa w §4, w zakresie zmniejszenia iloci rezerwacji wymagajg formy pisemne;j
za potwierdzeniem odbioru skierowanym do danego Wykonawcy, pod rygorem niewaznosci.

4. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy obowigzujg przepisy Kodeksu Cywilnego, jezeli
przepisy ustawy Pzp nie stanowig inaczej, a ewentualne spory miedzy stronami bedg rozstrzygane wg prawa
polskiego przez Sgd wiasciwy dla siedziby Zamawiajgcego.

5. Strony dopuszczajg mozliwos¢ zmiany postanowien umowy w nastgpujgcych sytuacjach:

1) zmiana nazw i innych danych identyfikacyjnych stron umowy,
2) wystgpienia zdarzen sily wyzszej jako zdarzenia zewnetrznego, niemozliwego do przewidzenia
i niemozliwego do zapobiezenia.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci cesji wierzytelnosci ani przeniesienia praw i obowigzkéw wynikajgcych
z niniejszej umowy na osoby trzecie bez jego zgody.

7. Strony majg obowigzek informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego swojej firmy, a takze o wszczeciu
postepowania upadio$ciowego, uktadowego i likwidacyjnego.

8. Niniejszg umowe sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach, po 1 dla kazdej ze stron.

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY

Zatgczniki:

Szczegolowy opis przedmiotu zamoéwienia
Oferta Wykonawcy

Formularz cenowy

Wymagania dot. organizacji kolacji

Plan pobytu
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Nr postepowania: ZP/237/055/U/17

Zalgcznik nr 5 do ogltoszenia
Zatgcznik nr 4 do umowy

Wymagania dotyczace organizacji kolacji: podczas pobytu konferencyjno-integracyjnego
w dniach 18-20 stycznia 2018 r.

1 Oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng
serwisu, przez fachowa obstuge, przygotowane Zz produktow najwyzszej jakosci, Swiezych
i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang uroczystosc).

2. Nie dopuszcza sie stosowania gotowych dan rozmrazanych.

3. Wykonawca winien zaproponowa¢ Zamawiajgcemu po trzy rodzaje wina czerwonego i trzy rodzaje
wina biatego (do wyboru przez Zamawiajacego na etapie ustalania menu) serwowanego podczas
kolacji. Zamawiajgcy dopuszcza wino wytrawne czerwone typu Cabernet Sauvignon lub Merlot,
francuskie lub hiszpanskie oraz wino wytrawne biale typu Chardonnay lub Sauvignon Blanc,
francuskie lub hiszpanskie. Oferowane typy wina nalezy wpisa¢ na czwartej stronie formularza
cenowego. Wina w danej grupie (wina czerwone, wina biate) muszg by¢ w tej samej cenie.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$c modyfikacji menu na kolacje, zarowno co do rodzaju dan
jak i liczby porcji, do dnia 11.01.2018 r.

5. Zamawiajacy dopuszcza mozliwos¢ drobnych zmian w menu na kolacje na wniosek Wykonawcy.
Propozycja zmiany menu musi zostaé przedstawiona Zamawiajgcemu i przez niego zaakceptowana
do dnia 11.01.2018 r.

Menu na kolacje 18.01.2018

: Wielkos¢ Liczba
Danie -1 .
porcji porcji
Zupa
Zupa z pieczonych pomidorow” 250ml 35
Zurek z bialg kietbasg 250ml 35
Danie gtéwne
Pieczony filet z pstrgga 150g 25
Indyk w sosie z pieczonej papryki 150g 25
Kaczka w owocowym sosie 150g 25
Nalesniki gryczane ze szpinakiem w sosie czosnkowym* 150g 25
Dodatki
Satatki i surowki sezonowe* 150g 35
Mieszanka warzywna gotowana na parze” 150g 35
Kluseczki 200g 35
Ziemniaki gotowane z koperkiem* 200g 35
Sosy min. 4 rodzaje
Przystawki na zimno
Grillowane warzywa sezonowe” 50g 35
Dyrekipe
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Falafel z hummusem 50g 35
Plastry marynowanej piersi indyka z sosami 509 70
Satatka z pieczonym kurczakiem i grzankami 50g 70
Schab z dipem z tapenady 509 70
Pstrag wedzony na musie chrzanowym 50g 70
Satatka z krewetkami i wedzonym halibutem 509 70
Pieczywa
Pieczywo biale - bagietka 50g 35
Pieczywo ciemne* 50g 35
Buteczki coctailowe 50g 35
Desery
Sorbet z owocami* 100g 35
Sernik pomaranczowy 150g 35
Napoje
Pakiet napojéw gorgcych?
Pakiet napojéw zimnych?
Wino czerwone i biate*

Menu na kolacje 19.01.2018

Danie Wielkc').:;sé Liczb;e
porcji porcji
Zupa
Rosot z kluseczkami 250mi 35
Zupa borowikowa* 250ml 35
Poledwiczki wieprzowe w sosie gorgonzola 150g 25
Stek z lososia ze szpinakiem 1509 25
Makaron tagliatelle z warzywami* 200g 20
Dodatki
Ryz* 100g 35
Ziemniaki pieczone* 100g 35
Mieszanka warzywna gotowana na parze* 100g 35
Satatki i suréwki sezonowe* 100g 35
Sosy min. 4 rodzaje
Przystawki na zimno
Satata ze $wiezych warzyw* 50g 45
Pasztet z soczewicy* 50g 45
Dyrektor
mgr Kati . e
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Szparagi otulone dojrzewajacg szynka 50g 45
Carpaccio z fososia podane na grzance 50g 45
Mini klopsiki wieprzowe w sosie tatarskim 509 45
Rolowany rostbef z konfiturg z gruszek i kozim serem 50g 45
Grillowany oscypek z zurawing 50g 45
Pieczywa
Pieczywo biate - bagietka 50g ; 35
Pieczywo ciemne* 509 35
Buteczki coctailowe 50g 35
Desery
Tarta z owocami 150g 35
Ciasto czekoladowe* 150g 35
Napoje
Pakiet napojow goracych?
Pakiet napojow zimnych3
Wino czerwone i biate?

* Dania wegarnskie - nie zawierajgce produktow zwierzecych i odzwierzecych tj. np. mieko, masto,
jaja, jogurt

" Wielkos¢ porcji podana w tabeli jest minimalng wielkoscig dopuszczalng przez Zamawiajgcego

2 pakiet napojow goracych obejmuje:
- kawa $wiezo parzona z ekspresu - 100 % ziaren Arabica (min. 250ml na osobe)

- herbat czarna, owocowa, zielona - wybor herbat ekspresowych, rézne smaki (min. 250mi na
osobe)

- cytryna - pokrojona w plastry i utozona na talerzu

- cukier biaty i brgzowy

- mleko 3,2% Iup $mietanka do kawy 12 % - z dzbankow
3 Pakiet napojow bezalkoholowych zimnych obejmuje:

- woda mineralna gazowana, niegazowana (min. 300ml na osobe)

- soki owocowe 100% (min. 300mi na osobe), rézne smaki (minimum 3)
4 Wino czerwone i biate:

- wino wytrawne czerwone typu Cabernet Sauvignon lub Merlot, francuskie lub hiszpanskie,
w ilosci 10 butelek o pojemnosci 0.75 | kazda

- wino wytrawne biate typu Chardonnay lub Sauvignon Blanc, francuskie lub hiszpariskie, w ilosci 8
butelek o pojemnosci 0.75 | kazda

pyr

gr Katarzynd y:uw *
BIURO RERS



Nr postepowania: ZP/237/055/U/17
Zatgcznik nr 6 do ogtoszenia
Zatgcznik nr 5 do umowy

Plan pobytu konferencyjno-integracyjnego w dniach 18-20 stycznia 2018 r.

DZIEN 1 (18.01)
15.00 - 16.00 Przyjazd do hotelu — zameldowanie gosci
16.00 - 18.00 Obrady (2 h)

18.00 — Kolacja (sala restauracyjna dostepna dla uczestnikéw od godz.17:30 do ostatniego

goscia, nie pézniej niz do godz. 1.00)

DZIEN 2 (19.01)

8.00-9.00  Sniadanie
9.00-13.00 Obrady (4 h)
13.00 - 14.00 Obiad

14.00 - 17.30 Obrady (3,5 h)
17.30 - 19.00 Czas wolny

19.00 - Kolacja (sala restauracyjna dostepna dla uczestnikéw od godz.18:30 do ostatniego

goscia, nie p6zniej niz do godz. 1.00)

DZIEN 3 (20.01)

8.00 - 9.00 Sniadanie
9.00-13.30  Obrady (4,5 h)
13.30 - 14.30 Obiad

14.30 — Wymeldowanie gosci i powrot



