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[bookmark: _GoBack]Nr postępowania: ZP/121/018/U/18                                        Załącznik nr 1a do ogłoszenia
FORMULARZ  RZECZOWO – CENOWY
	L.p.
	Wyszczególnienie
	j.m.
	liczba
	Cena jednostkowa brutto [PLN]
	Wartość brutto
[PLN]

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	23.09.2018 r.

	Nocleg

	1
	Apartament ze śniadaniem (jedna doba) dla jednej osoby
	szt.
	1
	
	

	2
	Pokój 1 osobowy ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	4
	
	

	Kolacja

	3
	Zupa ogórkowa z grzankami 220 ml
	porcja
	5
	
	

	4
	Filet z kurczaka na sosie kukurydzianym 150 gr
	porcja
	5
	
	

	5
	Rozetki ziemniaczane
	porcja
	5
	
	

	6
	Dodatki: sałatka myśliwska, groszek z marchewką
	porcja
	5
	
	

	7
	Deser: Sernik z czekoladą 
	porcja
	5
	
	

	8
	Napoje: Woda mineralna 0,3 l, sok 100% 0,2 l
	szt.
	5
	
	

	9
	Wino białe lub czerwone 200 ml
	szt.
	5
	
	

	24.09.2018 r.

	10
	Sala konferencyjna na 6 osób
	szt.
	1
	
	

	11
	Przerwa kawowa całodzienna (kawa, herbata, woda, soki 100% dwa rodzaje, ciasto, owoce)
	szt.
	6
	
	

	Obiad

	12
	Rosół 220 ml
	porcja

	6
	
	

	13
	Kotlet schabowy w towarzystwie duetu kapusty zasmażanej kiszonej i świeżej oraz ziemniaczków po polsku
	porcja

	6
	
	

	14
	kawa, herbata, woda, sok 100%
	bez ograniczeń
	6
	
	

	Kolacja

	15
	Polewka 220 ml
	porcja

	6
	
	

	16
	Dorsz zapiekany z ziemniakami i surówka
	porcja

	6
	
	

	17
	Krem brulee
	porcja
	6
	
	

	18
	(Kawa, herbata, woda, sok 100%)- bez ograniczeń, wino białe lub czerwone 200 ml/os
	szt.
	6
	
	

	Nocleg

	19
	Apartament ze śniadaniem (jedna doba) dla jednej osoby
	szt.
	1
	
	

	20
	Pokój 1 osobowy ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	5
	
	

	25.09.2018 r. – obiekt na wyłączność

	21
	Sala konferencyjna na 13 osób
	szt.
	1
	
	

	22
	Przerwa kawowa – jednorazowa: kawa, herbata, woda, soki 100% dwa rodzaje, ciasto, owoce
	szt.
	13
	
	

	Obiad bufet

	23
	Zupa gulasz wieprzowy z grzybami leśnymi 220 ml
	porcja
	60
	
	

	24
	Bulion z kury z łazankami 
	porcja
	60
	
	

	25
	Bitki wieprzowe z grzybami
	porcja
	80
	
	

	26
	Sieja na sosie kurkowym
	porcja
	80
	
	

	27
	Duet pierogów z mięsem i serem
	porcja
	60
	
	

	28
	Placki ziemniaczane
	porcja
	60
	
	

	29
	Ziemniaki z wody
	porcja
	80
	
	

	30
	Surówka z kiszonek kapusty
	porcja
	40
	
	

	31
	Sałata lodowa ze śmietaną i szczypiorkiem
	porcja
	40
	
	

	32
	Sałatka z ogórków kiszonych i cebuli
	porcja
	40
	
	

	33
	Jabłecznik
	porcja
	60
	
	

	34
	Drożdżówka
	porcja
	60
	
	

	35
	Woda mineralna 0,3 l, sok 100% 0.2 l
	porcja
	120
	
	

	36
	Sale konferencyjne
	szt.
	5
	
	

	37
	Przerwa kawowa jednorazowa: kawa, herbata, woda, soki 100% dwa rodzaje, ciasto, owoce
	szt.
	120
	
	

	Nocleg

	38
	Apartament ze śniadaniem (jedna doba) dla jednej osoby
	szt.
	1
	
	

	39
	Pokój 1 osobowy ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	4
	
	

	40
	Domek/pokój dla jednej osoby ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	1
	
	

	41
	Pokój ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	114
	
	

	Kolacja plenerowa

	42
	Bulion z łazankami
	porcja
	60
	
	

	43
	Barszcz biały
	porcja
	60
	
	

	44
	Karkówka z grilla
	porcja
	100
	
	

	45
	Dorsz pieczony w folii
	porcja
	60
	
	

	46
	Pierogi domowe
	porcja
	60
	
	

	47
	Kaszanka z cebulką
	porcja
	40
	
	

	48
	Kiełbasa z grilla
	porcja
	40
	
	

	49
	Szaszłyki wieprzowo – drobiowe
	porcja
	40
	
	

	50
	Ziemniaki zapiekane z majerankiem i czosnkiem
	porcja
	120
	
	

	51
	Grillowane warzywa
	porcja
	40
	
	

	52
	Sałatka z pomidorem i cebulką
	porcja
	40
	
	

	53
	Mix sałat kolorowych z sosem smakowym
	porcja
	40
	
	

	54
	Pieczywo
	porcja
	120
	
	

	55
	Masło
	porcja
	60
	
	

	56
	Smalec swojski
	porcja
	60
	
	

	57
	Marynaty
	porcja
	120
	
	

	58
	Sosy
	porcja
	120
	
	

	59
	Soki 100% 0,5
	szt.
	120
	
	

	60
	Kawa
	szt.
	120
	
	

	61
	Herbata
	szt.
	120
	
	

	62
	Woda mineralna z cytryną i miętą 0,5 l
	szt.
	120
	
	

	63
	Piwo 0,5 l (płatne według zużycia)
	szt.
	120
	
	

	64
	Wino białe i czerwone (płatne według zużycia)
	butelki
	30
	
	

	65
	Muzyka szanty od godziny 20:00 do 22:00 do godziny 24:00 muzyka w tle
	
	
	
	

	26.09.2018 r. – obiekt na wyłączność

	66
	Sale konferencyjne
	szt.
	5
	
	

	67
	Przerwa kawowa jednorazowa: kawa, herbata, woda, soki 100% dwa rodzaje, ciasto, owoce
	szt.
	120
	
	

	Obiad bufet szwedzki

	68
	Krem z pomidorów z łezką śmietany 
	porcja
	83
	
	

	69
	Żurek
	porcja
	82
	
	

	70
	Zraz wieprzowy na sosie pieczeniowym 
	porcja
	100
	
	

	71
	Kotlet schabowy 
	porcja
	100
	
	

	72
	Ryba w ziołach w folii pieczona
	porcja
	120
	
	

	73
	Ziemniaki puree
	porcja
	100
	
	

	74
	Ryż
	porcja
	80
	
	

	75
	Kolorowe sałaty z sosem vinagrette
	porcja
	83
	
	

	76
	Colesław
	porcja
	82
	
	

	77
	Sałatka owocowa
	porcja
	83
	
	

	78
	Ciasto domowe
	porcja
	82
	
	

	79
	Woda mineralna 0,3 l
	szt.
	165
	
	

	80
	Sok 100% 0,2 l
	szt.
	165
	
	

	81
	Kawa
	bez ograniczeń
	165
	
	

	82
	Herbata
	bez ograniczeń
	165
	
	

	Kolacja uroczysta

	83
	Szynka parmeńska z serem mozzarella i suszonymi pomidorami na rucoli z sosem vinegrete – serwowana  
	porcja
	165
	
	

	84
	Zupa: Borowikowa– serwowana  
	porcja
	165
	
	

	85
	Bitki wieprzowe
	porcja
	100
	
	

	86
	Filet z sandacza 
	porcja
	70
	
	

	87
	Sielawa w ziołach
	porcja
	70
	
	

	88
	Filet z kurczaka panierowany
	porcja
	100
	
	

	89
	Pierogi: różne rodzaje
	porcja
	70
	
	

	90
	Roladki faszerowane warzywami
	porcja
	50
	
	

	91
	Ziemniaki z wody
	porcja
	55
	
	

	92
	Kopytka
	porcja
	55
	
	

	93
	Ziemniaki pieczone
	porcja
	55
	
	

	94
	Kapusta zasmażana
	porcja
	55
	
	

	95
	Sałatka wiosenna
	porcja
	55
	
	

	96
	Warzywa gotowane
	porcja
	55
	
	

	97
	Sos kurkowy
	porcja
	100
	
	

	98
	Panna Cotta z musem
	porcja
	55
	
	

	99
	Smażone ruchanki
	porcja
	55
	
	

	100
	Szarlotka
	porcja
	55
	
	

	101
	Owoce
	porcja
	165
	
	

	102
	Kawa, herbata, sok 100%, woda mineralna 
	bez ograniczeń
	165
	
	

	103
	Wino białe i czerwone(płatne według zużycia)
	butelek
	100
	
	

	104
	Piwo 0,5 l (płatne według zużycia)
	szt.
	165
	
	

	105
	Pieczywo i masło
	szt.
	165
	
	

	106
	Zupa bogracz
	porcja
	165
	
	

	107
	Pieczony schab marynowany
	porcja
	80
	
	

	108
	Sałatka z ananasem i fetą 
	porcja
	60
	
	

	109
	Tortilla nadziewana sałatką
	porcja
	80
	
	

	110
	Pieczony pasztet z morelą
	porcja
	80
	
	

	111
	Deska regionalnych serów, wędlin i kiełbas
	porcja
	80
	
	

	112
	Ryby wędzone z sosem chrzanowym
	porcja
	80
	
	

	113
	Sałatka z kurczakiem
	porcja
	60
	
	

	114
	Muzyka fortepianowa od godziny 20:00 do 21:00
	
	
	
	

	115
	Występ artysty muzycznego – cover’yod godziny 21:00 do 1:00
	
	
	
	

	116
	Zabawa z DJ od godziny 21:00 do 3:00
	
	
	
	

	Nocleg

	117
	Apartament ze śniadaniem (jedna doba) dla jednej osoby
	szt.
	1
	
	

	118
	Pokój 1 osobowy ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	4
	
	

	119
	Pokój ze śniadaniem (jedna doba) lub domek nocleg dla jednej osoby ze śniadaniem (jedna doba)  
	szt.
	46
	
	

	120
	Pokój ze śniadaniem (jedna doba)
	szt.
	114
	
	

	RAZEM
	


Sposób obliczenia ceny 
1. Liczbę zamawianych elementów przedmiotu zamówienia (kol. 4) należy przemnożyć przez cenę jednostkową brutto (kol. 5) i tak wyliczoną wartość brutto wpisać do kol. 6. 
2. Wartości z kolumn 6 należy zsumować w pionie otrzymując ogółem wartość brutto. 
Uwaga!
Przy dokonywaniu mnożenia należy przestrzegać reguł matematycznych w zakresie zaokrągleń. Wartości w kolumnach powinny być podane z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 
3. Wartość z pozycji „ogółem wartość brutto” z formularza rzeczowo-cenowego należy przenieść do formularza ofertowego. Wartości na formularzu oferta nie mogą być rozbieżne z wartościami wynikającymi z formularza rzeczowo-cenowego. 





-------------------------------------------------------------- 
data - (podpis i pieczątka osoby/osób upoważnionych  do występowania w imieniu Wykonawcy)
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