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Dziekan 

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU NA U S L U G ^ SPOLECZNA 

0 wartosci zamowienia wyzszej niz 30.000 Euro i nieprzekraczaj^cej 

wyrazonej w ztotych rownowartosci kwoty 750.000 Euro, 

o ktorej mowa w art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamowien 

publicznycli (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z pozn. zmianami) 

pn.: Swiadczenie ustug hotelowycli: zakwaterowania, wyzywienia, ustugi 

konferencyjnej z obstug^ multimedialn^ i innychi nizej okreslonycti, niezb^dnycti ustug 

zwiazanych) z organizowanq przez Katedr? Elektroenergetyki Wydziatu Elektrotechniki i 

Automatyki Politechniki Gdahskiej konferencji pt. XIX Konferencja Naukowa „Aktualne 

Problemy w Elektroenergetyce" w dniach 12-14 czerwca 2019 roku". 

I. ZAMAWIAJACY 

Politechnika Gdahska 

ul. G. Narutowicza 11/12 

80-233 Gdansk 

Strona internetowa: www.dzp.pg.edu.pl 

NIP: 584-020-35-93 

Postepowanie prowadzi Wydziaf Elektrotechniki i Automatyki, 

e-mail: zamowienia.weia@pg.edu.pl, faks: 58 347 18 02. 

Godziny pracy wydziatu: 8:00 - 15:00. 

II. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA 

1. Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 

2004 r. Prawo Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2017 r., poz. 1579 ze 

zmianami) - zwanej dalej ustawy PZP, dotycz^cego zamowien na ustugi spoteczne i 

inne szczegolne ustugi oraz w oparciu o niniejsze ogtoszenie. 

2. Wartosc zamowienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art. 138 g 

ustawy PZP - 750.000 Euro. 

3. Zamawiajacy udziela zamowienia w sposob przejrzysty, obiektywny 1 

niedyskryminujqcy. 
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III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA ORAZ O K R E S L E N I E WIELKOSCI LUB 

ZAKRESU ZAMOWIENIA 

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia 

1. Przedmiot zamowienia i termin 

Przedmiotem zamowienia jest swiadczenie ustug hotelowych: zakwaterowania, 

wyzywienia, ustugi konferencyjnej z obstug^ multimediain^ i innycti nizej okreslonych 

niezb^dnych ustug zwiazanych z organizowana przez Katedr? Elektroenergetyki 

Wydziatu Elektrotechniki i Automatyki Politechniki Gdahskiej konferencji pt. XIX 

Konferencja Naukowa „Aktualne Problemy w Elektroenergetyce" w dniach 12-14 

czerwca 2019 roku. 

2. Wartosc zamowienia 

Wszystkie kwoty zawarte w szczegotowym opis przedmiotu zamowienia s^ 

wartosciami brutto. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania 

zamowienia w catosci tj. w ilosciach podanych w opisie przedmiotu zamowienia. 

Wynagrodzenie Wykonawcy z tytutu realizacji zamowienia zaiezec b^dzie od 

faktycznej ilosci osob korzystaj^cych ze swiadczonej ustugi. Zamawiajacy zastrzega 

sobie, ze ma wyt^czne prawo do decydowania o zakwaterowaniu uczestnikow 

konferencji, to jest wedtug listy uczestnikow dostarczonej przez Zamawiaj^cego. 

Zamawiajacy nie b^dzie wnosit przedptaty bqdz zaiiczki na poczet konferencji. 

3. Miejsce wykonania zamowienia 

Konferencja jest wydarzeniem cyklicznym. Od dwudziestu lat, tradycyjnie jest 

organizowana zawsze w miesiacu czerwcu, w miejscowosci nadmorskiej. Uczestnikami 

konferencji s^ przede wszystkim ludzie nauki, nauczyciele akademiccy, profesorowie, 

doktorzy, doktoranci, prezesi i dyrektorzy firm przemystowych oraz ich pracownicy, 

przedstawiciele wtadz pahstwowych. W zwiazku z powyzszym miejsce musi bye 

reprezentacyjne i wygodne dIa gosci konferencji, z mozliwosci^ promocji naszego 

regionu geograficznego z dogodnym dojazdem od strony Trojmiasta, maksymalnie do 

.100 km od Politechniki Gdahskiej (adres: Gdansk 80-233, ul. G. Narutowicza 11/12). 
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Wymagane miejsce potozenia hotelu to: Polska, wojewodztwo pomorskie, Nadmorski 

Park Krajobrazowy o formie wybrzeza klifowego, miejscowosc nadmorska z plaz^ nad 

Morzem Battyckim, z obiektem hotelowym potozonym okoto 100m od piaszczystej 

plazy. Kurort ma spetniac obowi^zkowe wymogi jakosciowe jak dIa wod w k^pieliskach 

Unii Europejskiej, ma posiadac centrum, deptaki spacerowe, las, ma bye otoczony 

szlakami turystyeznymi i rowerowymi oraz bogaty w walory krajobrazowe, 

przyrodnieze, kulturowe i architektoniezne, ma oferowac poza walorami przyrodniczymi 

takze cat^ game atrakeji pozwalaj^cych na urozmaicenie wolnego czasu. 

4. Wymagania dotyczqce obiektu: 

a) Hotel powinien bye skategoryzowany, o standardzie zaszeregowania minimum 

trzygwiazdkowym zgodnie z rozporz^dzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z 

dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow, w 

ktorych swiadczone s^ ustugi hotelarskie, z pozniejszymi zmianami oraz 

zgodnie z Rozporz^dzeniem Ministra Sportu i Turystyki z dnia 16 listopada 

2011 r. zmieniaj^ce rozporz^dzenie w sprawie obiektow hotelarskich i innych 

obiektow, w ktorych swiadczone s^ ustugi hotelarskie, z pozniejszymi zmianami 

zgodnie z Rozporz^dzeniem Ministra Sportu i Turystyki z dn. 29 wrzesnia 2015 

r. 

b) Ze wzgledu na terminy i czas prezentacji referatow przygotowanych na 

konferencje, ustuga hotelowa wraz z wyzywieniem musi bye swiadezona w 

jednym obiekcie hotelowym 

c) Ustuga hotelowa ma zagwarantowac obstuge do 180 uczestnikow konferencji. 

d) Doba hotelowa ma rozpoczynac sie w dniu przyjazdu o godzinie 14:00. W razie 

przyjazdow przed godziny 14:00 - udostepnienie zarezerwowanych pokoi 

uzaleznione bedzie od dostepnosei wolnych pokoi. Doba hotelowa ma kohczyc 

sie w dniu wyjazdu o godzinie 12:00 - przedtuzenie pobytu bedzie mozliwe, pod 

warunkiem dostepnosei wolnych pokoi. 

e) W dniach 12-14 czerwca 2019 roku caty obiekt hotelowy ma bye przeznaczony 

wyt^cznie na cele konferencji. Zamawiajacy zastrzega sobie brak mozliwosci 
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trwania innych konferencji, imprez muzycznych, imprez okolicznosciowych, 

remontow lub czynnosci zaktocajqcych spotkania lub wypoczynek uczestnikow 

w trakcie trwania konferencji. 

f) Zamawiajacy wymaga, aby oferowany obiekt w dniach 12-14 czerwca 2019 r, 

(dwie doby hotelowe) posiadat do dyspozycji uczestnikow konferencji: 

- okoto 40 pokoi jednoosobowych, 

- okoto 65 pokoi dwuosobowych (pokoj typu twin) - z mozliwosci^ do 

pojedynczego wykorzystania (w takim przypadku optata jak za pokoj 

jednoosobowy), 

- okoto 5 pokoi studio - z mozliwosci^ do pojedynczego wykorzystania (w 

takim przypadku optata jak za jedn^ osob^), 

- okoto 5 apartamentow - z mozliwosci^ do pojedynczego wykorzystania (w 

takim przypadku optata jak za jedn^ osob?). 

g) Przyblizona ilosc pokoi wyzej wymienionych, jednoosobowych lub 

dwuosobowych moze ulec zmianie - np. przy zwi^kszeniu zapotrzebowania 

przez uczestnikow konferencji na pokoje jednoosobowe. 

h) Szczegotowe liczby pokoi oraz liczby osob w poszczegolnych pokojach zostan^ 

podane w „aktualizacjach zakwaterowana" przed rozpoczeciem konferencji. 

Rozliczenie finansowe zakwaterowania uczestnikow w pokojach nast^pi wg 

faktycznie wykorzystanej ustugi. 

i) W dniach od 10 czerwca 2019 r. do 14 czerwca hotel zapewni 3 pokoje 

dwuosobowe wraz z catodobowym wyzywieniem dIa organizatorow konferencji. 

Standard wszystkich pokoi wg kategoryzacji jw. 

j) Pokoje wyposazone w telewizor z darmowym dost^pem do podstawowych 

kanatow telewizyjnych. 

k) Pokoje nie mogq znajdowac si^ bezposrednio w okolicy sal restauracyjnych i 

bankietowych. 

I) Uczestnikom konferencji pragn^cym przybyc do hotelu przed konferencja dnia 

11 czerwca 2019 roku, hotel zarezerwuje pokoje na zyczenie i koszt 

organizatorow konferencji. List? osob i ilosc pokoi Zamawiajacy przekaze przed 
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rozpocz^ciem konferencji. Koszt zakwaterowania w pokojach musi bye taki sam 

jak w trakcie trwania konferencji. 

m) Zamawiajacy wymaga, aby hotel posiadat: dzwigi osobowe, restauracj?, bar, 

zespot sal konfereneyjnych wielofunkeyjnyeh zgodnych z opisem jak ponizej. 

Sale konfereneyjne oraz C Z Q S C ogolnodost^pna musz^ bye wyposazone co 

najmniej w wentylacj? meehanieznq. 

n) W ramach konferencji bez dodatkowych kosztow hotel ma zapewnic 

uczestnikom dost^p do bezprzewodowego internetu, parking na terenie hotelu, 

basen, saun§, sitowni?. W ofercie hotelu mile widziane b^d^ takze dodatkowe 

atrakeje tj. bowling, bilard, boisko do siatkowki. 

o) Hotel musi miec mozliwosc wjazdu na jego teren transportu ci^zarowego 1 

osobowego. 

Wymagania dotycz£|ce sal konfereneyjnych: 

a) Hotel musi posiadac co najmniej cztery sale konfereneyjne, w tym: 

- Jednq sal? konfereneyjne z przeznaezeniem na 200 osob w dniach 12, 13 

i 14 czenA^ca 2019 r. 

Dwie sale konfereneyjne z przeznaezeniem od 50 do 80 osob w dniach 

12, 13 i 14 czerwca 2019 r. 

- Dodatkowe czwartq sal? konfereneyjne na spotkanie Komitetu 

Naukowego na 20 osob w dniu 13 czerwca 2019 r. 

W przypadku zmiany programu konferencji hotel musi udost^pnic 

Zamawiajecemu dodatkowe sal? konfereneyjne. Sale konfereneyjne powinny 

bye dost^pne na wytecznosc konferencji. 

b) Podczas jednego dnia w trakcie trwania konferencji przewidziana jest sesja 

posterowa na najwi^kszej sali konferencyjnej. Hotel musi zapewnic 10 szt. 

tablic posterowych dwustronnych na nozkach o wymiarach cz^sci korkowej: 

ok. 180 X 100 em. Wymiar cz^sci korkowej po obu stronach tablic musi 

umozliwic przypi^cie dwoeh posterow o wymiarach A1 w pionie obok siebie, 

na kazdej ze stron tabliey. 
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c) Sale konfereneyjne maje bye wyposazone w eo najmniej wentylaej? 

meehaniezn^. Przygotowane sale musz^ bye wyposazone w stoty prezydialne 

przykryte obrusem, udekorowane dekoraeje przygotowane z naturalnyeh 

kwiatow. Na stotaeh prezydialnyeh powinna znajdowac si? butelkowana woda 

niegazowana wraz ze szklankami. Na sali powinny zostac ustawione dIa 

uczestnikow krzesta w ustawieniu kinowym. Sale powinny posiadac dost?p do 

bezprzewodowego internetu. Na sali powinno znajdowac si? stanowisko z 

rzutnikiem multimedialnym, ekran przeznaczony do rzutnika multimedialnego, 

laptop, wskaznik laserowy oraz pilot do prezentacji. Sprz?ty musze bye 

sprawne, gotowe do uzycia, kompatybilne ze sobe, musze posiadac 

oprogramowanie, ktore umozliwi bezawaryjne obstug? plikow takicti jak 

powerpoint, word, excel, pdf i dost?p do przegl^darki internetowej. Sale 

musze bye wyposazone w odpowiednie okablowanie w eelu podteczenia 

urzedzen przenosnyeti do zasilania. Sale konfereneyjne powinny miec 

odpowiednie nagtosnienie, powinny bye wyposazone w dwa mikrofony 

przenosne. Sale musze miec mozliwosc zaeiemnienia. 

d) Wykonawca ma zapewnic obstug? techniczne sal konfereneyjnych przed 

kazdym rozpoez?eiem obrad konferencji. 

e) Doktadny sposob ustawienia w salaeh konfereneyjnych oraz godziny 

korzystania zostane uzgodnione i podane przed rozpocz?eiem konferencji. 

Wymagania dotyczece wyzywienia uczestnikow konferencji w trakcie trwania 

konferencji: 

Positki powinny bye przygotowane ze swiezych, wysokiej jakosei produktow (nie z 

potproduktow). 

a) Ceny noelegu w pokojach obejmuje sniadanie w restauraeji hotelu (bez 

wychodzenia z budynku) dIa kazdego uezestnika konferencji. Sniadanie 

serwowane w formie bufetu szwedzkiego od godziny 7;30. 

b) Obiady dIa kazdego uezestnika konferencji w dniach 12, 13 i 14 czerwca 

2019 r. serwowane w formie bufetu szwedzkiego w restauraeji hotelowej (bez 
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wychodzenia z budynku) - konieczna mozliwosc zjedzenia positku na 

siedz^co. Obiady serwowane od godziny 14:00. 

Obiady powinny sktadac si? z zupy, dania gtownego mi?snego i 

bezmi?snego, rybnego, swiezych surowek i satatki (samodzielnie robionych), 

napojow zimnych, sokow oraz deseru wraz z kaw^ i herbat^. Obiady powinny 

miescic si? w przedziale cenowym od 60zt do 70zl na osob?. Menu obiadow 

zostanie przedstawione do akceptacji Zamawiaj^cego na co najmniej 2 

tygodnie przed rozpocz?ciem konferencji. W przypadku braku akceptacji 

menu przez Zamawiaj^cego, Wykonawca przedstawi ponowne poprawione 

menu do akceptacji. Szczegotowe liczby osob korzystaj^cych z obiadow oraz 

doktadne godziny ich serwowania zostanq uzgodnione i podane przed 

rozpocz?ciem konferencji. 

Rozliczenie finansowe obiadow nast^pi wg faktycznie wykorzystanej ustugi. 

Menu obiadu nr 1 (przyktadowe): 

Zupa: - Krupnik z suszonymi grzybami 

- Krem z zielonego groszku aromatyzowany w?dzonke 

Danie gtowne: - Bitki z karkowki duszone z cebul^ i warzywami 

- Filet soli pod sosem maslano-cytrynowym 

- Warzywa grillowanie zapieczone z serem 

- Buraczki zasmazane 

- Zestaw surowek (3 rodzaje) 

- Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem 

- Ryz mieszany 

Deser: - Mus mojito z limonke i iistkami mi?ty 

- Placek drozdzowy z owocami 

Napoje: - Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica, 

mieko, mieko bezlaktozowe 

- Herbata gatunkowa (rozne rodzaje), cukier, cytryna 

- Soki 100% (2 rodzaje) 
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- Woda gazowana i niegazowana 

Menu obiadu nr 2 

Zupa: 

Danie gtowne: 

Deser: 

Napoje: 

Menu obiadu nr 3 

Zupa: 

Danie gtowne: 

- Consomme grzybowe z tazankami i suszonymi grzybami 

- Krem z cukinii z orzeszkami na sposob hawajski 

- Pieczona piers z indyka w sosie prowansalskim 

- Dorsz smazony saute z pieprzem cytrynowym 

- Pierogi ruskie 

- Bukiet warzyw gotowanych 

- Zestaw surowek (3 rodzaje) 

- Kuleczki ziemniaczane 

- Ziemniaki opiekane z przyprawami 

- Tartaletki z mas^ budyniow^ i owocami 

- Jabtecznik 

- Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica, 

mieko, mieko bezlaktozowe 

- Herbata gatunkowa (rozne rodzaje), cukier, cytryna 

- Soki 100% (2 rodzaje) 

- Woda gazowana i niegazowana 

- Pikantna zupa gulaszowa 

- Krem z biatychi warzyw z grzankami i nitkami chili 

- Fileciki z indyka zapieczone z serem i suszonymi 

pomidorami 

- Tuszka fl^dry smazona saute 

- Spaghetti bolognese 

- Duet zottej i czerwonej marchewki 

- Zestaw surowek (3 rodzaje) 

- Placki rosti z grubo tartych ziemniakow 
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Deser: 

Ryz z zielonym groszkiem i ziotami 

Banan smazony w ciescie kokosowym z polew^ 

ru m owo-cze ko I ad owe 

Sernik krolewski 

Napoje Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica, 

mieko, mieko bezlaktozowe 

Herbata gatunkowa (rozne rodzaje), cukier, cytryna 

Soki 100% (2 rodzaje) 

Woda gazowana i niegazowana 

c) Przerwy kawowe w dniach 12, 13 czerwca 2019 r. - t^cznie cztery przerwy 

kawowe w czasie trwania konferencji. Przerwy kawowe maje bye serwowane 

w poblizu sal konfereneyjnych. Menu przerw kawowych powinno zawierac: 

wod? gazowane i niegazowane, soki (pomarahczowy, grapefruitowy, 

jabtkowy), kawa (smietanka, mieko, mieko bezlaktozowe, cukier), herbata 

(czarna, zielona, cytryna), przek^ski wytrawne, ciasto domowe, owoce. 

Przerwy kawowe powinny zawierac si? w przedziale cenowym catodziennym 

od 40zt do 50zt na osob?. Menu przerw kawowych zostanie przedstawione do 

akceptacji Zamawiajecego na co najmniej 2 tygodnie przed rozpocz?ciem 

konferencji. W przypadku braku akceptacji menu przez Zamawiajecego, 

Wykonawca przedstawi ponowne poprawione menu do akceptacji. 

Szczegotowe liczby osob korzystajece z przerw kawowych oraz doktadne 

godziny serwowania zostane podane przed obradami. 

d) Rozliczenie finansowe przerw kawowych nastepi wg faktycznie wykorzystanej 

ustugi. 

Menu serwisu kawowego ciagtego pierwszego dnia - bez limitow 

Napoje: - Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica 

- Herbata gatunkowa (rozne rodzaje: zielona, owocowa, 

mi?towa) 
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- Woda gazowana i niegazowana 

- Soki 100% (pomarahczowy, grapefruitowy, jablkowy) 

Przek^ski: - Swieze owoce 

- Sernik krolewski 

- Ciasteczka francuskie z nadzieniem (czekoladowe, 

orzechowe, brzoskwiniowe) 

Przek^ski wytrawne:- Tartinki z w?dzonym serem i orzechami 

- Koreczki z kabanosem 

- Mini tarta z grzybami i kurczakiem 

Dodatki: - Cytryna 

- Cukier 

- Mieko, mieko bezlaktozowe 

Menu serwisu kawowego ciagtego drugiego dnia - bez limitow 

Napoje: - Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica 

- Herbata gatunkowa (rozne rodzaje: zielona, owocowa, 

mi?towa) 

- Woda gazowana i niegazowana 

- Soki 100% (pomarahczowy, grapefruitowy, jabtkowy) 

Przek^ski: - Swieze owoce 

- Ciasto karmelowe 

- Placek drozdzowy z owocami 

Przekaski wytrawne;- Tartinki z serem brie i winogronami 

- W?dzona makrela na ziotowym pieczywie 

- Sakiewki drozdzowe z warzywami i mi?sem 

Dodatki: - Cytryna 

- Cukier 

- Mieko, mieko bezlaktozowe 

POLITECHNIKA GDANSKA 
Wydziat E i A 
ul, G. Narutowicza 11/12 
80-233 Gdansl< 

tel +48 58 347 14 02 
fax: +48 58 347 18 02 

e-mail: 
zamowienia,weia@pg.edu.pl 



Organizacja kolacji bankietowej w hotelu (wyzywienie bez wychodzenia z 

budynku) dnia 12 czenA^ca 2019 r. dIa uczestnikow konferencji w godzinach 

20:00^2:00. Kolacja bankietowa ma si? odbyc w urz^dzonej sali bankietowej, 

gdzie muszq znajdowac si? nakryte stoly i krzesta dIa wszystkich 

uczestnikow. Oferowane dania i dodatki powinny bye podane w elegancki 

sposob. Wykonawca musi zagwarantowac obstug? keinerska w liczbie 

niezb?dnej do sprawnej obstugi gosci podczas podawania dan. Kolacja 

bankietowa powinna miescic si? w przedziale cenowym od 180 zt do 200 zt 

na osob? i powinna sktadac si? z dwoeh ez?sei: 

I ez?sc - Kolacja serwowana ztozona z przystawki na zimno, zupy, dania 

gtownego, swiezych, samodzielnie przygotowanych surowek, dodatkow, 

napojow zimnych, sokow, wina, biatych alkoholi markowych. 

II cz?sc - Kolacja w formie bufetu ztozona z samodzielnie robionych satatek, 

bufetu zimnego (mi?sa, ryby), dania cieptego, deseru, kawy, herbaty, napojow 

zimnych, sokow, wina. 

Okoto godz. 23:30 zostanie podane w formie bufetu danie na gor^co. 

Menu kolacji bankietowej oraz propozycje trzech rodzajow wina i biatego 

alkoholu markowego zostanie przedstawione do akceptacji Zamawiaj^cego 

na CO najmniej 2 tygodnie przed rozpocz?ciem konferencji. W przypadku 

braku akceptacji menu przez Zamawiajacego, Wykonawca przedstawi 

ponowne poprawione menu do akceptacji. Szczegotowe liczby osob 

korzystajace z kolacji bankietowej oraz doktadne godziny serwowania 

zostana uzgodnione i podane przed rozpocz?ciem konferencji. Rozliczenie 

finansowe kolacji bankietowej nast^pi wg faktycznie wykorzystanej ustugi. 
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Proponowane przyktadowe menu kolacii bankietowei 

Przystawka serwowana: - Carpaccio z tososia z kolorowym pieprzem, 

sosem balsamicznym i bukietem satat, 

Zupa serwowana: - Krem szparagowy z ptatkami migdatow, 

Danie gtowne serwowane: - Kaczka pieczona z jabtkami podana z 

czerwon^ kapust^ oraz ttuczonymi 

ziemniakami, 

- Satatka z kozim serem podana z sosem 

winegret 

Deser w formie bufetu: - Kructie babeczki z owocami lesnymi 

zapieczone z sosem waniliowym 

- Mus czekoladowy o smaku 

pomaranczowym 

Inne ciasto wg propozycji 

Zimne zak^ski w formie - Bukiet satat z makaronem grandine, 

bufetu: suszonymi pomidorami i wtoskim vinegrette 

- Satatka z pikantnym kurczakiem 

- Satatka Cezar 

Karczek wieprzowy faszerowany grzybami 

lesnymi 

Mostek ciel?cy faszerowany 

- Pate z kurczaka i watrobki w chirupiacym 

panko 

- Voul-a-vent z pasta 2 w?dzonej makreli, 

fety i pieczonej papryki 

- Rozki ze schabu pieczonego w ziotacti z 

zurawina 

Pstrag w galarecie z biatego wina 

Masto, pieczywo 
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Danie nocne w formie - Zupa minestrone 

bufetu: - Piers z indyl<a z sosem porzeczkowym, 

ryzem oraz bukietem satat z kietkami 

Napoje (bez limitow): - Kawa swiezo parzona 100% ziaren 

Arabica, mieko, mieko bezlaktozowe 

Herbata gatunkowa (rozne rodzaje), cukier. 

cytryna 

- Wodka czysta polska 

Wino hiiszpahskie wytrawne biate szczep 

Airen 

- Wino hiszpanskie wytrawne czerwone 

szczep Tempranillo 

- Soki 100% (3 rodzaje) 

- Woda gazowana i niegazowana 

Podczas kolacji bankietowej przewidziana jest cz?sc kulturalno-artystyczna z 

zespotem muzyczno-wokalnym, godziny wyst?pu zespotu 20:00-^2:00. 

Zamawiajacy wymaga, aby hotel posiadat na sali bankietowej seen? dIa 

zespotu muzycznego wraz z mozliwoscia podtaczenia (zasilania) sprz?tu 

muzycznego, sprz?tu oswietleniowego i sprz?tu nagtosniajacego, a takze 

parkiet do tahczenia. 

Podczas kolacji bankietowej przewidziana jest cz?sc kulturalno-rozrywkowa w 

postaci imprezy integracyjnej, godziny trwania imprezy 20:00^2:00. 

Zamawiajacy wymaga, aby hotel posiadat odpowiednie sal? potaczona z sala 

bankietowa, na ktorej odb?dzie si? impreza integracyjna nie zaktocajaca 

przebiegu kolacji bankietowej. Sala musi miec mozliwosc podtaczenia przez 

obstug? sprz?tu rozrywkowego, sprz?tu oswietleniowego i nagtosniajacego, 

Sala musi pomiescic na imprezie integracyjnej ok. 50% uczestnikow kolacji 

bankietowej (wraz z obstug^)-
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Zamawiajacy wymaga, aby liotel umozliwit wjazd na jego teren dIa zespotu 

muzycznego oraz obstugi imprezy integracyjnej wraz ze sprz?tem bez 

dodatkowych optat. 

Organizacja kolacji grillowej dIa wszystkich uczestnikow konferencji na terenie 

hotelu, a w przypadku ztych warunkow pogodowych - w restauraeji hotelowej 

w dniu 13 czerwca 2019 r, w godzinach 20:00-1-2:00. Kolacja grillowa w formie 

bufetu sktadajaca si? z dan bufetu gor^cego, z dan bufetu zimnego wraz z 

swiezymi satatkami samodzielnie robionymi, napojow goracych i zimnych, 

sokow, grzahca i piwa oraz z deseru. 

Kolacja grillowa powinna zawierac si? w przedziale cenowym od 100 zt do 

110 zt na osob?. Menu kolacji grillowej oraz propozycje grzahca i piwa 

zostana przedstawione do akceptacji Zamawiaj^cego co najmniej 2 tygodnie 

przed rozpocz?ciem konferencji. W przypadku braku akceptacji menu przez 

Zamawiajacego, Wykonawca przedstawi ponowne poprawione menu do 

akceptacji. 

W czasie kolacji grillowej - na zewn^trz (lub w przypadku ztych warunkow 

pogodowych na sali restauracyjnej) muszq znajdowac si? stoty dIa wszystkich 

uczestnikow wraz z miejscem do siedzenia (lub krzestami). 

Szczegotowe liczby osob korzystajace z kolacji ghliowej oraz doktadne 

godziny serwowania zostanq uzgodnione i podane przed rozpocz?ciem 

konferencji. Rozliczenie finansowe kolacji ghliowej dIa uczestnikow nastapi 

wg faktycznie wykorzystanej ustugi. 

Menu kolacji ghliowej 

Zupa: - Grochowka 200 ml/os. 

Dania: - Zestaw surowek - bez limitu 

- Satatka grecka 150 g/os. 

- Warzywa ghllowanie 150 g/os. 

- Karkowka 150 g/os. 

- Szasztyk 150 g/os. 
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- Kietbaski 100 g/os. 

- Kaszanka 100 g/os. 

- Ziemniaki pieczone 100 g/os. 

- Pstrag w folii z grilla z warzywami i mastem 

ziotowo- czosnkowym 250g/os. 

- Smalec z ogorkiem kiszonym 100 g/os. 

- Ketchup, musztarda, sosy - bez limitu 

- Pieczywo, masto - bez limitu 

Danie wieczorne: - Dzik 120 g/os. 

Napoje: - Kawa swiezo parzona 100% ziaren Arabica, 

- Mieko, mieko bezlaktozowe do kawy - bez limitu 

- Herbata gatunkowa (rozne rodzaje), cukier, cytryna - bez limitu 

- Piwo pszeniczne jasne 1801 

- Wino grzane 601 

- Sok 100% grapefruitowy - bez limitu 

- Woda gazowana i niegazowana - bez limitu 

Podczas kolacji ghliowej przewidziana jest cz?sc kulturalno-artystyczna z 

zespotem muzyczno-wokalnym, godziny wyst?pu zespotu 20:00^2:00. 

Zamawiajacy wymaga, aby hotel posiadat w tym samym miejscu co kolacja 

gnllowa seen? dIa zespotu muzycznego z mozliwoscia podtaczenia zasilania 

sprz?tu muzycznego, oswietleniowego i nagtosniajacego. 

Zamawiajacy wymaga, aby hotel umozliwit wjazd na teren hotelu dIa zespotu 

muzycznego oraz obstugi wraz ze sprz?tem bez dodatkowych optat. 

Wymagania pozostate: 

a) Hotel zapewni komitetowi organizacyjnemu konferencji mozliwosc korzystania, 

bez dodatkowych optat z nast?pujacych zasobow: 
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miejsce w liolu gtownym na sekretariat konferencji wyposazone w trzy 

stoty, pi?c krzeset, maty stroik z naturalnycti kwiatow, dwie tablice 

posterowe, 

- stanowisko dia prezentacji firm sponsorujecych o wymiarach do kilku w 

dogodnym widocznym miejscu, 

- pomieszczenie pomocnicze do odbywania spotkah i przechowywania 

materiatow konfereneyjnych lub bagazy, 

- umieszczenie na terenie hotelu informacji dIa uczestnikow: banerow 

konferencji na ogrodzeniu hotelu oraz samym hotelu. komunikatow, 

plakatow, „drogowskaz6w" itp. 

b) Hotel umozliwi komitetowi organizacyjnemu konferencji, bez dodatkowych 

optat, przeprowadzenie odpowiednich przygotowah i prob w ciagu dwoeh dni 

poprzedzajecych konferencj?. 

e) Hotel zapewni obstug? uczestnikow konferencji w zakresie typowym dia ustug 

hotelowych i gastronomicznych. 

d) Do przygotowania konferencji i w trakcie jej trwania hotel zapewni komitetowi 

organizacyjnemu konferencji dyzurujacych pracownikow do pomocy w 

noszeniu, ustawianiu, mocowaniu banerow/tablic, itp. 

e) Przed rozpocz?ciem konferencji hotel otrzyma od organizatorow plan 

konferencji z ustaleniami i wytycznymi, ktore b?dzie musiat zrealizowac. 

f) Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc wizji lokalnej w hotelu przed 

podpisaniem umowy. 

g) Zamawiajacy nie b?dzie pokrywat kosztow rozmow telefonicznych 

wykonywanych z pokoi hotelowych przez osoby zakwaterowane, 

zakwaterowania osob towarzyszacych oraz kosztow np. zwiazanych z 

udost?pnieniem w pokojach ptatnej telewizji lub mini-baru. W przypadku 

wystapienia takich kosztow hotel sciagnie je indywidualnie od uczestnikow 

konferencji. 

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA 

Termin wykonania zamowienia: od 10 do 14 czerwca 2019 r. 
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V. KRYTERIA OCENY O F E R T 

i • 

On - najnizsza cena oferty sposrod ztozonych ofert podlegajacych ocenie 

Cb - cena badanej oferty 

Liczba przyznanych punktow zostanie zaokraglona do dwoeh miejsc po 

przecinku. Maksymalnie oferta moze uzyskac 100 pkt. 

2. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajacy moze z^dac udzielenia 

przez Wykonawc? wyjasnieh dotyczacych tresci ztozonej oferty. 

3. Zamawiajacy poprawi w tekscie oferty oczywiste omytki pisarskie, informujac o tym 

niezwtocznie Wykonawc?, ktorego oferta zostata poprawiona. Przez 

oczywista omytk? pisarska w szczegolnosci nalezy rozumiec widoczne, wbrew 

zamierzeniu niewtasciwe uzycie wyrazu, widoczna mylna pisowni? wyrazu, 

ewidentny btad gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego 

(ich) cz?sci. 

4. ZamawiaJacy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzgl^dnieniem konsekwencji 

rachunkowych dokonanych poprawek, informujac o tym niezwtocznie Wykonawc?, 

ktorego oferta zostata poprawiona. 

5. Zamawiajacy poprawi inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z trescia 

ogtoszenia , niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym 

niezwtocznie Wykonawc?, ktorego oferta zostata poprawiona. 

6 Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne cz?sci sktadowe, b?da si? 

wydawac razaco niskie w stosunku do przedmiotu zamowienia i budzic watpliwosci 

Zamawiajacego co do mozliwosci wykonania przedmiotu zamowienia zgodnie z 

wymaganiami okresionymi przez Zamawiajacego lub wynikajacymi z odr?bnych 

przepisow, Zamawiajacy moze wezwac do udzielenia wyjasnieh, w tym ztozenia 
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dowodow, dotyczacych wyliczenia ceny lub kosztu. 

7. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajacy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 

87 ust. 1 ustawy PZP. 

8. Zamawiajacy odrzuci ofert? w przypadkach okreslonych w art. 89 ustawy PZP. 

10. Zamawiajacy uniewazni post?powanie w okolicznosciach okreslonych wart . 93 

ustawy PZP. 

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA O F E R T Y 

1. Oferta musi zawierac nast?pujace oswiadczenia i dokumenty; 

1) wypetniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru 

stanowiacego zatacznik nr 1 do niniejszego ogtoszenia. 

2) formularz cenowy - wg wzoru stanowiacego zatacznik nr l a do niniejszego 

ogtoszenia, 

3) petnomocnictwa (opcjonalnie). 

2. Kazdy Wykonawca moze ztozyc tyiko jedna ofert? i zaproponowac tyiko jedna cen?. 

3. Oferta musi bye podpisana przez osob? lub osoby upowaznione do reprezentowania 

Wykonawcy zgodnie z forma reprezentacji Wykonawcy okreslona w rejestrze lub 

innym dokumencie, wtasciwym dIa danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo 

przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. 

4. Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu 

stwierdzajecego status prawny Wykonawcy, to do oferty nalezy dot^czyc oryginat 

lub poswiadczona notahalnie kopi? stosownego petnomocnictwa, okreslajacego 

jego zakres i wystawionego przez osoby do tego upowaznione. 

5. Ofert? nalezy sporzadzic pisemnie w j?zyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg 

wzo ro w d ru ko w zataczo nychprzezZamawiaj^cego. 

VII. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA I OTWARCIA O F E R T 

1. Nieprzejrzysta kopert? (opakowanie) zawieraj^ce ofert? wraz z wymaganymi 

oswiadczeniami i dokumentami nalezy ztozyc lub przestac poczta (Nczy si? data 

wptywu do siedziby Zamawiajacego) w terminie do dnia 06.07.2018r. do godz. 
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09:45 na adres; Politechnika Gdanska Wydziai Elektrotechniki i Automatyki, 

ul. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk, budynek Wydziatu, pokoj 104). 

2. Kazda przyj?ta oferta zostanie opatrzona adnotacja okresiaj^ca doktadny termin 

przyj?cia oferty tzn. dat? oraz godzin? i minut?, w ktorej zostata przyj?ta. 

3. Koperta (opakowanie) powinna bye opisana: 

Oferta w post^powaniu pn.: „Kompleksowe swiadczenie ustugi hotelowej 

zwiazanej z konferencja APE'19 dIa Katedry Elektroenergetyki Wydzialu 

Elektrotechniki i Automatyki Politechniki Gdahskiej - ZP/128/014/U/18. 

NIE OTWIERAC PRZED 06.07.2018 godz.10:00. 

4. Na kopercie (opakowaniu) oprocz opisujw., naiezy umiescic nazw? i adres 

Wykonawcy. 

5. Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie zw /w opisem ponosi Wykonawca. 

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ztozenie oferty lub 

nieprawidtowe oznakowanie koperty. 

6. Otwarcie ofert jest jawne i nastapi dnia 06.07.201 Br. r. o godz. 10:00 w siedzible 

Zamawiajacego; Politechnika Gdahska, Wydziat Elektrotechniki i Automatyki, ul. 

Narutowicza 11/12, 80-233 Gdahsk-Wrzeszcz, pokoj 101. 

VIII. KLAUZULA INFORMACYJNA DOTYCZACA PRZETWARZANIA DANYCH 
OSOBOWYCH I SWOBODNEGO PRZEPLYWU TAKICH DANYCH. 

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 

2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z 

przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych 

oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. 

Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO"), informuj?, ze; 

• administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Politechnika Gdahska ul. 

Narutowicza 11/12, 80-233 Gdansk 

• inspektorem ochrony danych osobowych w Politechnice Gdahskiej jest pan 

Pawet Baniel (kontakt); iod@pg.edu.pl, tel. +48 58 348 66 29 
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Pani/Pana dane osobowe przetwarzane b?da na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c 

RODO w celu zwiazanym z post?powaniem o udzielenie zamowienia 

publicznego na kompleksowe swiadczenie ustug tiotelowycti zwi^zanycti z 

konferencja APE'19 dIa Wydziatu Elektrotechniki i Automatyki nr post?powania; 

ZP/128/014/U/18 prowadzonym w trybie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 

2004 r. Prawo zamowien publicznych (t. j . Dz. U. z 2017 r. poz. 1579, z pozn. 

zmianami), zgodnie z procedure na ustugi spoteczne. 

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych b?de osoby lub podmioty, ktorym 

udostQpniona zostanie dokumentacja postQpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 

96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamowien publicznych (Dz. 

U. z 2017 r. poz. 1579,z pozn. zmianami), dalej „ustawa Pzp"; 

Pani/Pana dane osobowe b§da przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy 

Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakohczenia post^powania o udzielenie 

zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres 

przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy; 

obowiazek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezposrednio 

Pani/Pana dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach 

ustawy Pzp, zwiazanym z udziatem w postQpowaniu o udzielenie zamowienia 

publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy 

Pzp; 

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie b^da podejmowane 

w sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO; 

przysfuguie Pani/Panu: 

- na podstawie art. 15 RODO prawo dostQpu do danych osobowych Pani/Pana 

dotyczacych; 

- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych 

osobowych; * 

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora 

ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem 

przypadkow, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO "; 
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- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urz^du Ochrony Danych 

Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych 

Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO; 

• nie przysluquie Pani/Panu: 

D w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych 

osobowych; 

• prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO; 

• na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania 

danych osobowych, gdyz podstawq prawny przetwarzania Pani/Pana 

danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

*Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac zmlanq 

wyniku post^powania o udzielenie zamowienia publicznego ani zmianq postanowien 

umowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp oraz nie moze naruszac integralnosci 

protokolu oraz jego zatqcznikow 

**Wyjasnienie iprawo o ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w 

odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkow 

ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z 

uwagi na wazne wzglqdy interesu publicznego Unii Europejskiej lub pahstwa 

czionkowskiego. 
Dziekan 

prof, dr 

Zataczniki: 

Zatacznik nr 1 

Zatacznik nr l a 

Zatacznik nr 2 

Formularz ofertowy 

Formularz rzeczowo- cenowy 

Wzor umowy z dot^czonym wzorem protokotu odbioru. 
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