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Sukcesywne Swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby Wydzialu
Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej

ZP/171/018/U/2018

ZATWIERDZAM

Prodziekaffds. Dydaktyki

dr hab. Malgorzat rycka, prof. nadzw. PG
WYDZIAtL ZARZADZANIA 1 EKONOMH

GDANSK, wrzesien 2018 r.

POLITECHNIKA GDANSKA  tel. +48 58 347 18 99, +48 58 347 25 81
ul. G. Narutowicza 11/12 fax: +48 58 347 18 61
A A 80-233 Gdansk e-mail: sekretariat@zie.pg.gda.pl

(siedziba ul. R. Traugutta 79)  www.zie.pg.gda.pl



Zamawiajqcy nie wyznacza szczegétowego warunku w tym zakresie.
¢) Zdolnosci technicznej lub zawodowe;.
Zamawiajqcy nie wyznacza szczegdlowego warunku w tym zakresie.

V.Oferty wariantowe i czesciowe.

1. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.
2. Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.

VL.Termin i miejsce realizacji zamowienia.
1., (data z umowy: do 2020-01-31)
2. Miejsce realizacji ushugi zostanie wskazane przez Wykonawce.

VII. Kryteria oceny ofert.

1. Zamawiajacy przy wyborze najkorzystniejszej oferty bedzie kierowat sie nastepujgcym kryterium cena - 100%.

2. Zamawiajacy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktéry ztozy oferte z najnizsza cena, spetniajgca wszystkie
wymagania szczeg6étowego opisu przedmiotu zaméwienia, ktory jest zawarty w pkt. I ogtoszenia o zaméwieniu
na ustuge spoteczna.

3. Zamawiajgcy zastosuje zaokraglenie wynikéw do dwéch miejsc po przecinku.

4. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajacy moze zada¢ udzielenia przez Wykonawce wyjasénier
dotyczgcych treéci ztozonej oferty.

5. Zamawiajacy poprawi w tekscie oferty oczywiste omytki pisarskie, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce,
ktorego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegélnosci nalezy rozumie¢ widoczne,
wbrew zamierzeniu niewtaciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie wyrazu, ewidentny btad
gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (éw) lub jego czesci.

6. Zamawiajacy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

7. Zamawiajacy poprawi inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty z treécig ogtoszenia, niepowodujgce
istotnych zmian w treéci oferty, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

8. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajgcy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz art. 87 ust. 1 ustawy Pzp.
Zamawiajacy odrzuci oferte Wykonawcy w przypadku, gdy nie bedzie spelniata wymagan okreslonych w
ogloszeniu o zaméwieniu.

VIII. Sposéb przygotowania oferty.
1. Wykonawca sktada jedna podpisang oferte z zachowaniem formy pisemnej, w jezyku polskim.
2. Oferta winna zawieraé:

1) wypetniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowiacego Zatacznik nr 1 do
niniejszego ogloszenia,

2) formularz rzeczowo cenowy - wg wzoru stanowiacego zatacznik nr 2 do niniejszego ogtoszenia,

3) pelnomocnictwo do podpisania oferty, o ile prawo do podpisania_oferty nie wynika z innych dokumentéw
zlozonych wraz z oferta.

3. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte i zaproponowac tylko jedng cene.

4. Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

5. Wszystkie miejsca, w ktérych wykonawca naniést zmiany winny by¢ podpisane przez osobe(-y) podpisujaca(-e)
oferte. Poprawki mogg by¢ dokonywane jedynie poprzez czytelne przekreélenie btednego zapisu i wstawienie
poprawnego.

6. Wykonawca moze, przed uptywem terminu sktadania ofert, wprowadzi¢ zmiany do ztoZonej oferty lub ja wycofaé.
Zaréwno zmiana, jak i wycofanie oferty powinny by¢ doreczone Zamawiajagcemu na piSmie pod rygorem
niewaznosci przed uptywem terminu sktadania ofert. O§wiadczenie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu oferty
powinno by¢ opakowane i oznaczone tak, jak oferta, a opakowanie powinno zawierad
dodatkowe oznaczenie wyrazem, odpowiednio: ,ZMIANA” lub ,WYCOFANIE”.

7. W przypadku, gdy informacje zawarte w ofercie stanowig tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw
ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, co, do ktérych Wykonawca zastrzega, Ze nie mogg by¢
udostepniane innym uczestnikom postepowania, muszg by¢ oznaczone klauzulg: ,Informacje stanowigce
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji (tekst jedn. Dz. U. z 2003 r. nr 153 poz. 1503 ze zm.)". Zaleca sie, aby byly spiete i

wyraznie oddzielone od pozostatej czesci oferty. Zgodnie z normg wyrazong w powyzszym artykule przez
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12:00 na adres: Politechnika Gdanska, Wydziat Zarzadzania i Ekonomii, ul. Narutowicza 11/12, (siedziba:
ul. Traugutta 79) 80-233 Gdansk, pok. 515.
Kazda przyjeta oferta zostanie opatrzona adnotacja okreslajaca doktadny termin przyjecia oferty tzn. date oraz
godzine i minute, w ktorej zostata przyjeta.
3. Koperta (opakowanie) powinna by¢ opisana:
»Oferta na: Sukcesywne Swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na Wydzialu Zarzadzania i
Ekonomii Politechniki GdanskKiej ZP/ 17 1é0 32,0/ 52018"

NIE OTWIERAC PRZED DNIEM dz. 12:30
Na kopercie (opakowaniu) oprécz oplsu jw. nalezy umie$ci¢ nazwe i adres Wykonawcy.
Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca. Zamawiajacy nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe zlozenie o/ﬁ“ty lu nﬁ idtowe oznakowanie koperty.
Otwarcie ofert jest jawne i nastapi dnia £il.c.C. r/?;\’ odz. 12:30 w_siedzibie Zamawiajacego:

Politechnika Gdanska, Wydziat Zarzadzania i Ekonomii, ul. Narutowicza 11/12,(siedziba: ul. Traugutta
79) 80-233 Gdansk, pok. 515.

Niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcéw (za posrednictwem
poczty elektronicznej na adresy e-mail wskazane w ofertach), ktérzy ztozyli oferty o wyborze najkorzystniejszej
oferty, podajgc nazwe albo imie i nazwisko podmiotu, ktérego oferte wybrano, a takze nazwy albo imiona i
nazwiska podmiotéw, ktére ztozyty oferty oraz tgczng punktacje przyznang ofertom.

Nie zwtocznie po udzieleniu zaméwienia Zamawiajacy zamie$ci na stronie www.dzp.pg.edu.pl informacje o
udzieleniu zaméwienia, podajgc nazwe albo imie i nazwisko podmiotu, z ktérym zostata zawarta umowa w
sprawie zamowienia publicznego. W razie nieudzielenia zamdéwienia Zamawiajgcego niezwtocznie zamiesci na
stronie www.dzp.pg.edu.pl informacje o nieudzieleniu zaméwienia.

XII. Opis sposobu obliczenia ceny.

Ceng oferty jest cena okredlona na formularzu oferty, ktérego wzor stanowi zatacznik nr 2 do ogtoszenia).

Ceny jednostkowe Wykonawca podaje w formularzu rzeczowo - cenowym stanowigcym zatacznik nr 1a do
ogtoszenia.

Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie wymagania zawarte w niniejszym ogtoszeniu oraz obejmowaé wszelkie
koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytego wykonania zaméwienia.

Ceng oferty nalezy okreslic w wartosci brutto (z podatkiem VAT), w PLN, z doktadnoscia do dwéch miejsc po
przecinku.

Koszty poniesione przez Wykonawce przy realizacji zamdéwienia, a nieuwzglednione w cenie oferty nie beda
przez Zamawiajacego dodatkowo rozliczane.

Cena okre$lona w ofercie obowigzuje przez caty okres zwigzania oferts i bedzie wigzaca dla zawieranej umowy.
W' przypadku ztozenia oferty, ktérej wybdr prowadzitby do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug, zamawiajacy w celu oceny takiej oferty
dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towar6w i ustug, ktéry miatby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z
tymi przepisami. Wykonawca, sktadajac oferte, informuje zamawiajgcego, czy wybér oferty bedzie prowadzié do
powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych
dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$¢é bez podatku.

XIII. Uniewaznienie postepowania
Zamawiajacy uniewazni postepowanie w nastepujgcych okoliczno$ciach:

1) nie ztozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu
2) cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizsza ceng przewyisza kwote, ktorg zamawiajgcy zamierza

przeznaczy¢ na sfinansowanie zamoéwienia, chyba ze zamawiajacy moze zwiekszy¢é te kwote do ceny
najkorzystniejszej oferty;

3) w przypadku, gdy, zostaty ztozone oferty dodatkowe o takiej samej cenie;
4) wystapita istotna zmiana okolicznoéci powodujaca, ze prowadzenie postepowania lub wykonanie zamo6wienia

nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wczeéniej przewidzie¢;

5) postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wada uniemozliwiajacg zawarcie niepodlegajgcej

uniewaznieniu umowy w sprawie zamoéwienia publicznego.

XIV. Informacje o formalnos$ciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w
celu zawarcia umowy w sprawie zamdéwienia publicznego



Nr postepowania: ZP/171/018/U/18 Zalacznik nr 1 do ogloszenia

(pieczatka Wykonawcy)
OFERTA
Zamawiajacy:
Politechnika Gdanska
Wydziat Zarzadzania i Ekonomii
ul. G. Narutowicza 11/12

(siedziba: ul. Traugutta 79)
80-233 Gdansk

Nawiazujac do ogloszenia na sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na
potrzeby Wydziatu Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej

My nizej podpisani:
1101 OO JIEVATY E (o J—
11900 SO VAT 1 1o S

dziatajacy w imieniu i na rzecz:

Pelna nazwa :

e-mail:

Adres:

REGON nr NIP nr

Nr telefonu: Nr faksu:

Nazwa banku: Nr rachunku bankowego:

Zgodnie z Ustawa o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej, ze wzgledu na liczbe pracownikéw, oswiadczamy,
ze nalezymy do sektora mikroprzedsiebiorstw/ matych przedsiebiorstw/ $rednich przedsiebiorstw/
duzych przedsiebiorstw.*

Oferujemy/(e¢) realizacje powyzszego przedmiotu zamdéwienia zgodnie z warunkami okre$lonymi w
ww. ogloszeniu o zamoéwieniu na ustuge spoteczna.

Za ceng brutto ... e e PLN 1acznie z podatkiem VAT
(SYOWNIE .o PLN)

wtym:

zamOwienie podstawowe za cene brutto .............ccessuevureeee.. PLN 1acznie z podatkiem VAT
(stownie ZYotych ..ooooviieccnice v PLN)




Nr postepowania: ZP/171/018/U/18

FORMULARZ CENOWY

Ustuga restauracyjna

Zatacznik nr 2 do ogtoszenia

2 3 4 5((3x4)
Positek 4-daniowy 50
-zupa/przystawka (250 ml) - minimum 4
- danie miesne lub rybne (150 g) zupy i 4
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) przystawki
- zestaw surdwek (140 g) - minimum 4
- napoje do wyboru - (sok 100% lub napoje gazowane - 250 dania miesne i 2
ml/osobe rybne
- do wyboru
- minimum 3 do
wyboru
Positek 3-daniowy 3390
- danie migsne lub rybne (150 g) - minimum 4

- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g)

- Zestaw suréwek (140 g)

- napoje do wyboru (sok 100% lub napoje gazowane - 250
ml/oscbe

dania miesne i 2
rybne

- do wyboru

- minimum 3 do
wyboru

Ustuga cateringowa

Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu (500 ml): kawa $wieZzo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboru,

wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier bialy,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu (500 ml): kawa $wieZo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboru,

wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80 - 100 g owocéw/osoba {winogrona, mandarynki, owoce

sezonowe)

Przerwa kawowa 500
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboruy,

wrzgtek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80g ciasta/osoba

Przerwa kawowa 370
-napoje cieple - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na




dodatki:

- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),

-ryz (200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

Przerwa kawowa: .

-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na
miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %
ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboru,
wrzgtek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty,
mleczko lub $mietanka, cytryna

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- soki 100% - 250 ml/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru np.
jabtko, pomarancza, czarna porzeczka,

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- ciasto - 2 rodzaje - (80g ciasta/osoba)

- 80 - 100 g owocéw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

24 Positek 2- daniowy podawany w formie bufetu szwedzkiego: 60
- zupa: 2 rodzaje do wyboru
(po 30 porcji z kazdego rodzaju, tacznie 60 porcji - po 250
ml/osoba)
- danie gtéwne: 4 rodzaje do wyboru
(po 25 porcji z kazdego rodzaju, tgcznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania miesne, 1 danie rybne, 1 danie jarskie
typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:
- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),
- ryz (200 g/osoba),
- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),
25 Pokrowiec na krzesto (jednolity, w kolorze wskazanym przez 400
Zamawiajacego)
26 Stét okragly z miejscami dla 10-12 0s6b wraz z bielizng stotowg 60

(podpis i pieczatka osoby/os6b upowaznionych

do wystepowania w imieniu Wykonawcy)
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11.

12.

13.

12.

10.

11.

Wykonawcy zadne roszczenia, jak réwniez nie bedzie on uprawniony do zgdania zaplaty wynagrodzenia za niezrealizowana
cze$¢ umowy.

Ustugi realizowane bedg na podstawie telefonicznych lub mailowych zlecen Zamawiajacego i wynikaé bedg z
biezacego zapotrzebowania Zamawiajacego.

Kazdorazowe zapotrzebowanie Zamawiajacego na ustuge restauracyjna oraz cateringowa bedzie zgloszone Wykonawcy
minimum na 4 dni przed planowang uroczystoscia.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zgloszenia ustugi restauracyjnej lub cateringowej w wyjatkowej sytuacji
»z dnia na dzien”. W takim przypadku menu bedzie ustalane na biezgco.

Przedmiot umowy bedzie realizowany od poniedziatku do niedzieli wiacznie.

§2
Termin, miejsce i warunki realizacji umowy
Termin realizacji przedmiotu umowy: sukcesywnie do dnia 31.01.2020 r. lub do wyczerpania kwoty umownej.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ przediuzenia terminu realizacji umowy w przypadku niewykorzystania przez
Zamawiajgcego catkowitej kwoty umowy (suma wartoéci zaméwienia podstawowego oraz zaméwienia w prawie opcji).
Miejscem realizacji ustug cateringowych bedg budynki Wydzialu Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej lub inne
miejsce wskazane przez Zamawiajgcego na terenie kampusu Politechniki Gdanskiej.

Ustugi restauracyjne beda §wiadczona w lokalu wskazanym w ofercie Wykonawcy:

........................................................................................................................ nazwa i adres
Dla ustugi cateringowej Wykonawca bedzie mial mozliwoéé korzystania z udostepnionych przez Zamawiajacego
pomieszczen.
Przedmiot umowy bedzie realizowany zgodnie ze szczegétowym opisem przedmiotu zaméwienia, zawartym w ogloszeniu o
zamdwieniu na ustuge spoteczng, ktéry stanowi integralng cze$¢ niniejszej umowy.
Przedmiot umowy obejmuje transport zywnosci na wlasny koszt i ryzyko zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie
przepisami sanitarnymi.
Wykonawca zobowigzuje sie do utrzymywanie porzadku w miejscu realizacji ustugi (biezgce zagospodarowanie $mieci i
odpaddow).

W sprawach zwigzanych z wykonaniem niniejszej umowy, do kontaktéw z Wykonawca, ZAMAWIAJACY wyznacza:
tel. a WYKONAWCA wyznacza: tel.
Dane osobowe 0s6b wskazanych w § ...... ust. ... udostgpniane s3 przez strony sobie wzajemnie, w celu realizacji niniejszej

umowy, na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 roku w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Strony stajg sie administratorem danych osobowych
wzajemnie sobie udostepnionych i na podstawie art. 14 ust. 5 lit. ¢) ww. rozporzadzenia obowiazek informacyjny, o ktérym
mowa w art. 14 ww. rozporzadzenia nie ma zastosowania.

0 kazdej zmianie wyznaczonych 0séb Zamawiajgcy i Wykonawca niezwlocznie powiadomia sie wzajemnie. Szkody powstate
w wyniku niedopetnienia tego obowiazku obcigzaja strong zobowigzana.

Odpowiedzialno$¢ i wszelkie ryzyko do momentu dostawy przedmiotu umowy do Zmawiajacego ponosi Wykonawca.
Wykonawca zobowiazuje si¢ wykona¢ przedmiot umowy ze szczegblna starannoscig i rzetelnoscia.

§3
Wynagrodzenie
. Zawykonanie przedmiotu umowy ustala si¢ wynagrodzenie tacznie z zaméwieniem w ramach prawa opcji w kwocie:

BrUtto: e vivcccnnniin PLN STOWRIE: (vt s v e PLN)
wtym:
- wynagrodzenie w ramach zamdéwienia podstawowego wynosi:
brutto: ..o veeen PLN STOWRNI@: (oriiiicircnncvecrrvvecerrrcea PLN) wynagrodzenie w ramach prawa opcji
WYNOSi: Brutto: ..o.oocevvveeevinvevinnnee s PLN STOWNIE: [creviiieirrrcniesrnis s cveenne et s s er v erenes PLN)
Powyzsze wynagrodzenie obejmuje wszystkie elementy cenotwércze wynikajace z zakresu i sposobu realizacji
przedmiotu umowy.
Rzeczywiste wynagrodzenie brutto bedzie wynikalo z faktycznej liczby oséb, ktére skorzystaja z ustug

restauracyjnych i cateringowych Swiadczonych przez Wykonawce.

Ceny jednostkowe brutto okreslone przez Wykonawce w ofercie nie beds zmieniane w toku realizacji przedmiotu umowy,
natomiast wysoko$¢ wynagrodzenia Wykonawcy ustalana bedzie kazdorazowo z uwzglednieniem aktualnej stawki podatku
VAT w wysokosci przewidzianej przepisami prawa.

§4
Finansowanie
Podstawg zaptaty bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce po prawidtowym wykonaniu ustugi bedacej przedmiotem
umowy.
0dbiér przedmiotu umowy nastapi na podstawie podpisu ztozonego przez pracownika Zamawiajacego na fakturze.
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Nr postepowania: ZP/171/018/U/18 Zatagcznik nr 4 do ogtoszenia

Szczegbétowy opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug restauracyjnych oraz cateringowych, ktére beda sie odbywaty
sukcesywnie w ramach organizowanych przez Wydziat Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej spotkan,
konferencji, poczestunkéw okazjonalnych w okresie obowiagzywania umowy, zgodnie z wyszczegélnieniem:

Ustuga restauracyjna

1 2 3 4 5(3x4)
1 Positek 4-daniowy 50
-zupa/przystawka (250 ml) - minimum 4 zupy i
- danie miesne lub rybne (150 g) 4 przystawki
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) - minimum 4 dania
- zestaw suréwek (140 g) miesne i 2 rybne
- napoje do wyboru - (sok 100% lub napoje gazowane - 250 - do wyboru
ml/osobe - minimum 3 do
wyboru
2 Positek 3-daniowy 3390
- danie miesne lub rybne (150 g) - minimum 4 dania
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) miesne i 2 rybne
- zestaw suréwek (140 g) - do wyboru
- napoje do wyboru {sok 100% lub napoje gazowane - 250 - minimum 3 do
ml/osobe wyboru

Ustuga cateringowa

1 Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu {500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub émietanka, cytryna

- sok - 250 ml/oscba

- woda mineralna - 250 ml/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

2 Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 mi): kawa $wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata {czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier biaty, mleczko lub émietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80 - 100 g owocow/osoba (winogrona, mandarynki, owoce
sezonowe)

3 Przerwa kawowa 500
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa $wieZo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 mi/osoba

- woda mineralna - 250 mi/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)
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ml/osoba)

- danie gtdwne: 4 rodzaje do wyboru

(po 25 porcji z kazdego rodzaju, tacznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania migsne, 1 danie rybne, 1 danie
jarskie typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:

- ziemniaki opiekane {200 g/osoba),

- ryz (200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

Przerwa kawowa:

-napoje cieple - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa §wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier biaty, mleczko lub $mietanka, cytryna

- woda mineralna - 250 ml/oscbe

- soki 100% - 250 ml/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru
np. jabtko, pomaraicza, czarna porzeczka,

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- clasto - 2 rodzaje - (80g ciasta/osoba)

- 80 - 100 g owocow/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

24 Positek 2- daniowy podawany w formie bufetu szwedzkiego: 60
- zupa: 2 rodzaje do wyboru

{po 30 porcji z kazdego rodzaju, tgcznie 60 porcji - po 250
ml/osoba)

- danie gtéwne: 4 rodzaje do wyboru

(po 25 porcji z kazdego rodzaju, fagcznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania migsne, 1 danie rybne, 1 danie
jarskie typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:

- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),

-ryz (200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

25 Pokrowiec na krzesto (jednolity, w kolorze wskazanym 400
przez Zamawiajgcego)

26 Stét okragly z miejscami dla 10-12 os6b wraz z bielizng 60
stotowa

Zamawiajacy przez ustugi cateringowe i restauracyjne rozumie przygotowanie potraw wraz z ich
dostawa/ podaniem, zapewnienie: obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej zastawy stolowej
(porcelana lub porcelit), sztuécow oraz serwetek.
Miejscem Swiadczenia ustug cateringowych bedzie siedziba Zamawiajgcego.
Wykonawca, w przypadku ustugl restauracyjnej, musi zapewnic lokal w odlegtosci do 1000 m od siedziby
Wydziatu Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskie]. Wielko$é sali 1 je] wyposazenie powinny
pozwoli¢ na jednoczesne spozywanie positku przez min. 30 oséb (miejsca siedzace na jednej Sali lub w
kilku mniejszych, lecz na jednym poziomie). Dodatkowo lokal musi posiadac odpowiedniy przestrzen dla
goscl. Zamawiajacy nie dopuszeza mozliwosci korzystania z wieloosobowych faw.
Wykonawca musi dysponowa¢ lokalem {najem, dzierzawa) na terenie kampusu Politechniki Gdanskiej.
Ustugl Swiadczone beda w lokalu Wykonawcey na terenie-PG w godz 09:00 ~ 19:00, siedem dni w
tygodniu oraz w pomieszczeniach wskazanych przez Wydzial. Wykonawca musi dysponowad salg
konsumpcyjng dostosowana do podawania positkéw, posiadajgey zaplecze gastronomiczne, gwarantujaca
prawidlowa realizacje uslugi dla min. 30 oséb z mozliwoécig wydzielenia jej czedci na potrzeby
$wiadezenia ushugl dla Zamawiajgcego.
Oferowane dania i dodatki winne by estetycznie i elegancko podane, przygotowane z produktéw
najwyzszej jakosci, $wiezych i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang
uroczystosc).
Wykonawca powinien dysponowa¢ stalym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowane bedg
zamawiane positki, zgodnie z ustawa o bezpieczetistwie Zywnos$ci i zywienia oraz posiadaé¢ aktualne
pozwolenie wydane przez Sanepid. Zamawiajacy wymaga wskazania miejsca tego zaplecza w formularzu
ofertowym. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca, dokonania wizji lokalne;j.
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