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Zamawiajqcy nie wyznacza szczegétowego warunku w tym zakresie.
¢) Zdolnosci technicznej lub zawodowe;j.
Zamawiajqcy nie wyznacza szczegétowego warunku w tym zakresie.

V.Oferty wariantowe i cze$ciowe.

1. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwo$ci sktadania ofert wariantowych.
2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert cze$ciowych.

VI.Termin i miejsce realizacji zamowienia.
1. ——— (data z umowy: do 2020-01-31)
2. Miejsce realizacji ustugi zostanie wskazane przez Wykonawce.

VIL Kryteria oceny ofert.

1. Zamawiajgcy przy wyborze najkorzystniejszej oferty bedzie kierowat sie nastepujgcym kryterium cena - 100%.

2. Zamawiajacy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktéry ztozy oferte z najnizsza cena, speiajgca wszystkie
wymagania szczegétowego opisu przedmiotu zaméwienia, ktdry jest zawarty w pkt. Il ogloszenia o zamowieniu
na ustuge spoteczna.

3. Zamawiajgcy zastosuje zaokraglenie wynik6w do dwoch miejsc po przecinku.

4. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zadac udzielenia przez Wykonawce wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonej oferty.

5. Zamawiajacy poprawi w tekscie oferty oczywiste omytki pisarskie, informujac o tym niezwtocznie Wykonawce,
ktorego oferta zostata poprawiona. Przez oczywista omytke pisarskg w szczegélnosci nalezy rozumieé widoczne,
wbrew zamierzeniu niewla$ciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie wyrazu, ewidentny btad
gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego czesci.

6. Zamawiajagcy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek, informujgc o tym niezwtocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

7. Zamawiajacy poprawi inne omytki polegajace na niezgodnos$ci oferty z treécig ogtoszenia, niepowodujace
istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym niezwlocznie Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

8. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajacy zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz art. 87 ust. 1 ustawy Pzp.
Zamawiajgcy odrzuci oferte Wykonawcy w przypadku, gdy nie bedzie spelniata wymagan okreélonych w
ogloszeniu o zaméwieniu.

VIIL. Sposéb przygotowania oferty.
1. Wykonawca sktada jedng podpisang oferte z zachowaniem formy pisemnej, w jezyku polskim.
2. Oferta winna zawierac:
1} wypeiniony formularz ofertowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowiacego Zatacznik nr 1 do

niniejszego ogtoszenia,

2) formularz rzeczowo cenowy - wg wzoru stanowiacego zatacznik nr 2 do niniejszego ogloszenia,

3) pelnomocnictwo do podpisania oferty, o ile prawo do podpisania oferty nie wynika z innych dokumentéw
ztozonych wraz z oferta.

3. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedna cene.

4. Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztoZeniem oferty.

5. Wszystkie miejsca, w ktérych wykonawca naniést zmiany winny by¢ podpisane przez osobe(-y) podpisujaca(-e)
oferte. Poprawki mogg by¢ dokonywane jedynie poprzez czytelne przekreslenie btednego zapisu i wstawienie
poprawnego.

6. Wykonawca moze, przed uptywem terminu sktadania ofert, wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty lub ja wycofac.
Zar6wno zmiana, jak i wycofanie oferty powinny by¢ doreczone Zamawiajacemu na pi$mie pod rygorem
niewazno$ci przed uptywem terminu sktadania ofert. O$wiadczenie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu oferty
powinno by¢ opakowane i oznaczone tak, jak oferta, a opakowanie powinno zawiera¢
dodatkowe oznaczenie wyrazem, odpowiednio: ,ZMIANA” lub ,WYCOFANIE”.

7. W przypadku, gdy informacje zawarte w ofercie stanowig tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw
ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, co, do ktérych Wykonawca zastrzega, ze nie mogag by¢
udostepniane innym uczestnikom postepowania, musza by¢ oznaczone klauzula: ,Informacje stanowigce
tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji (tekst jedn. Dz. U. z 2003 r. nr 153 poz. 1503 ze zm.)". Zaleca sie, aby byly spiete i
wyraznie oddzielone od pozostalej czeéci oferty. Zgodnie z normag wyrazong w powyiszym artykule przez
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tajemnice przedsiebiorstwa rozumie sie nieujawnione do wiadomosci publicznej informacje techniczne,
technologiczne, organizacyjne przedsiebiorstwa lub inne informacje posiadajgce warto$¢ gospodarcza, co, do
ktorych przedsiebiorca podjal niezbedne dziatania w celu zachowania ich poufnosci. W przypadku braku
wyraznego oznaczenia dokumentéw stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa Zamawiajacy wszystkie
dokumenty sktadajace sie na tres¢ oferty uzna za jawne.

8. Zamawiajgcy niezwtocznie zwraca oferte, ktéra zostata ztozona po terminie.

9.0cena i badanie ofert:

1) W przypadku, gdy dokumenty niezbedne do przeprowadzenia postepowania sg niekompletne, zawierajg btedy
lub budza wskazane przez Zamawiajgcego watpliwoséci, Zamawiajgcy przed udzieleniem zamdwienia wezwie
Wykonawce, ktérego oferta zostata najwyzej oceniona, do ich ztoZenia, uzupetnienia lub poprawienia lub do
udzielenia wyjasnien, chyba, Ze mimo ich ztoZenia, uzupelnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjaénien oferta
wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postepowania.

2) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do:

- negocjacji zaoferowanej ceny oraz warunkéw z Wykonawcami, przy wyborze oferty,

- rezygnacji z udzielenia zaméwienia.
Z przeprowadzonych negocjacji bedzie sporzgdzony stosowny protokoét.

3) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo poprawienia w ofercie oczywistych omytek pisarskich, oczywistych omytek
rachunkowych z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek oraz innych omytek
polegajacych na niezgodnosci oferty z ogloszeniem o zaméwieniu, niepowodujacych istotnych
zmian w tresci oferty.

4) Zamawiajacy odrzuci oferte Wykonawcy w przypadku, gdy nie bedzie spetniata wymagan okreslonych w
ogtoszeniu o zaméwieniu.

5) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo nie wybrania najtanszej oferty, jezeli w ocenie zamawiajacego jej cena jest
nierealna.

6) Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw zwiazanych z udzialem w przedmiotowym postepowaniu, w
szczegoblnosci zwigzanych z przygotowaniem oferty.

IX. Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami.

1. Wszelka korespondencje Wykonawcy przekazujg pisemne na adres: Politechnika Gdaniska Wydziat Zarzadzania i
Ekonomii, ul. G. Narutowicza 11/12 (siedziba: ul. Traugutta 79), 80-233 Gdansk, Zamawiajacy dopuszcza
mozliwo§é przekazania korespondencji drogg elektroniczng (e-mail: ewalkotowska@zie.pg.gda.pl pod
warunkiem, Ze jej tre$¢ zostanie jednoczednie przekazana pisemnie na adres Zamawiajgcego.

2. Za date powziecia wiadomoS$ci uwaza sie dzien, w ktérym strony postepowania otrzymuja informacje za pomoca
poczty elektronicznej lub faksu i potwierdzity fakt jej otrzymania.

3. Wykonawca moze zwréci¢ sie do zamawiajacego o wyjasnienie tresci niniejszego ogloszenia o zamowieniu.
Zamawiajgcy udzieli wyja$nien niezwlocznie, jednak nie p6Zniej niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania
ofert, pod warunkiem, Ze wniosek o wyjasnienie treéci ogloszenia o zaméwieniu wptynat do Zamawiajacego nie
péZniej niz do konca dnia w ktérym uplywa polowa wyznaczonego terminu sktadania ofert. Przedtuzenie
terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku.

4. Zamawiajgcy, tre$¢ zapytan wraz z wyja$nieniami zamieséci na stronie internetowej, na ktérej udostepniono
ogloszenie o zaméwieniu tj. www.dzp.pg.gda.pl.

5. Zamawiajacy moze przed wyznaczonym terminem sktadania ofert zmieni¢ tre$¢ ogloszenia 0
zamoOwieniu. Dokonang zmiane Zamawiajgcy zamie$ci na swojej stronie internetowej tj. www.dzp.pg.gda.pl

6. W wyniku zmiany tresci ogtoszenia o zaméwieniu, Zamawiajagcy moze przedtuzyé termin sktadania i otwarcia
ofert o czas niezbedny na wprowadzenie przez Wykonawcow zmian w ofertach

7. Osoba uprawniona do bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami jest: Aneta Kawala - Specjalista ds.

zamowien publicznych WZIE, e-mail: aneta.kawala@zie.pg.gda.pl

X. Termin zwiazania oferta.
1. Wykonawca jest zwigzany oferta przez okres 30 dni.
2. Bieg zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

XI. Miejsce oraz termin skladania i otwarcia ofert.
1. Nieprzejrzystg koperte (opakowanie) zawierajgcg oferte wraz z wymaganymi zatgcznikami nalezy ztozy¢ lub
przesta¢ poczty (liczy sie data wplywu do siedziby zamawiajgcego) w terminie do dnia ...cvevsseen I. do godz.
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12:00 na adres: Politechnika Gdanska, Wydzial Zarzadzania i Ekonomii, ul. Narutowicza 11 /12, (siedziba:
ul. Traugutta 79) 80-233 Gdansk, pok. 515.
Kazda przyjeta oferta zostanie opatrzona adnotacjg okre$lajaca doktadny termin przyjecia oferty tzn. date oraz
godzine i minute, w ktdrej zostata przyjeta.
3. Koperta (opakowanie) powinna by¢ opisana:
»Oferta na: Sukcesywne $wiadczenie ustlug cateringowych i restauracyjnych na Wydziatu Zarzadzania i
Ekonomii Politechniki Gdanskiej ZP/ 171é0?2§/ 2018”

NIE OTWIERAC PRZED DNIEM ﬂ...,@. r.(gdz. 12:30
Na kopercie (opakowaniu) oprécz opisu jw. nalezy umiesci¢ nazwe i adres Wykonawcy.
Konsekwencje ztozenia oferty niezgodnie z w/w opisem ponosi Wykonawca. Zamawiajagcy nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe ztozenie %w lu n%)r idtowe oznakowanie koperty.
Otwarcie ofert jest jawne i nastapi dnia Ll..Q.J5 r(?ov odz. 12:30 w_siedzibie Zamawiajacego:

Politechnika Gdanska, Wydziat Zarzadzania i Ekonomii, ul. Narutowicza 11/12,(siedziba: ul. Traugutta
79) 80-233 Gdansk, pok. 515.

Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajacy zawiadomi Wykonawcéw (za poérednictwem
poczty elektronicznej na adresy e-mail wskazane w ofertach), ktérzy ztozyli oferty o wyborze najkorzystniejszej
oferty, podajgc nazwe albo imie i nazwisko podmiotu, ktérego oferte wybrano, a takze nazwy albo imiona i
nazwiska podmiotéw, ktére ztozyty oferty oraz taczng punktacje przyznang ofertom.

Nie zwtlocznie po udzieleniu zaméwienia Zamawiajgcy zamie$ci na stronie www.dzp.pg.edu.pl informacje o
udzieleniu zaméwienia, podajac nazwe albo imie i nazwisko podmiotu, z ktérym zostata zawarta umowa w
sprawie zamowienia publicznego. W razie nieudzielenia zaméwienia Zamawiajacego niezwlocznie zamiesci na
stronie www.dzp.pg.edu.pl informacje o nieudzieleniu zamoéwienia.

XII. Opis sposobu obliczenia ceny.

Ceng oferty jest cena okreslona na formularzu oferty, ktorego wzoér stanowi zatacznik nr 2 do ogloszenia).

Ceny jednostkowe Wykonawca podaje w formularzu rzeczowo - cenowym stanowigcym zatacznik nr 1a do
ogtoszenia.

Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie wymagania zawarte w niniejszym ogloszeniu oraz obejmowa¢ wszelkie
koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytego wykonania zamdwienia.

Ceng oferty nalezy okreslic w wartoéci brutto (z podatkiem VAT), w PLN, z doktadnosécig do dwéch miejsc po
przecinku.

Koszty poniesione przez Wykonawce przy realizacji zam6wienia, a nieuwzglednione w cenie oferty nie beda
przez Zamawiajgcego dodatkowo rozliczane.

Cena okreslona w ofercie obowiazuje przez caty okres zwigzania oferta i bedzie wigzaca dla zawieranej umowy.
W przypadku ztozenia oferty, ktérej wybér prowadzitby do powstania u zamawiajagcego obowigzku
podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ustug, zamawiajgcy w celu oceny takiej oferty
dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw i ustug, ktéry miatby obowiazek rozliczy¢ zgodnie z
tymi przepisami. Wykonawca, sktadajac oferte, informuje zamawiajacego, czy wybér oferty bedzie prowadzié do
powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych
dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto$é bez podatku.

XIII. Uniewaznienie postepowania
Zamawiajgcy uniewazni postepowanie w nastepujgcych okoliczno$ciach:

1) nie ztozono zadnej oferty niepodlegajacej odrzuceniu
2) cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizsza cena przewyzsza kwote, ktéra zamawiajgcy zamierza

przeznaczy¢ na sfinansowanie zamodwienia, chyba ze zamawiajacy moze zwiekszy¢é te kwote do ceny
najkorzystniejszej oferty;

3) w przypadku, gdy, zostaly ztozone oferty dodatkowe o takiej samej cenie;
4) wystapita istotna zmiana okolicznosci powodujaca, ze prowadzenie postepowania lub wykonanie zaméwienia

nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wczeéniej przewidzieé;

5) postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wadg uniemozliwiajgcg zawarcie niepodlegajace;

uniewaznieniu umowy w sprawie zaméwienia publicznego.

XIV. Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty w
celu zawarcia umowy w sprawie zaméwienia publicznego
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Zamawiajgcy wymagac bedzie od wybranego Wykonawcy podpisania umowy o treéci wynikajacej z zatgcznika
nr 3 do ogloszenia o zaméwieniu. Tre$¢ umowy nie bedzie podlega¢ negocjacjom.

Zamawiajacy wypelni umowe na podstawie danych z oferty oraz przekazanych przez wybranego Wykonawce a
nastepnie prze$le do Wykonawcy celem podpisania.

Jezeli umowe podpisuje petnomocnik Wykonawca, ktérego oferte wybrano, jako najkorzystniejsza przed
podpisaniem sktada pelnomocnictwo.

Jezeli Wykonawca, ktoérego oferta zostata wybrana uchyla sie od zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia
publicznego, Zamawiajgcy wybierze oferte najkorzystniejsza spo$réd pozostatych ofert bez przeprowadzania
ponownego badania i oceny chyba, Ze zachodzg przestanki uniewaznienia postepowania, o ktdrym mowa w art.
93 ust. 1 ustawy.

XV. Klauzula informacyjna dotyczaca przetwarzania danych osobowych oraz swobodnego przeplywu
takich danych:

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODOQ”, informuje, ze:

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Politechnika Gdanska z siedzibg przy ul. Narutowicza 11/12,
w Gdansku (kod pocztowy: 80-233);

Na Politechnice Gdanskiej zostat powotany Inspektor Ochrony Danych, z ktérym mozna sie kontaktowaé¢ w
sprawach zwigzanych z przetwarzaniem danych osobowych droga elektroniczng: e-mail: iod@pg.edu.pl;
Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit.c RODO w celu realizacji zadan
i obowigzkéw prawnych natozonych na Administratora ustawg z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien
publicznych, tj. w celu udzielenia zaméwienia publicznego, zawarcia i wykonania umowy

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U.z 2017 r. poz. 15791 2018), dalej ,ustawa Pzp”;

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia
zakonczenia postepowania o udzielenie zaméwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy;

obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest wymogiem
ustawowym okre§lonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w postepowaniu o udzielenie
zaméwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z ustawy Pzp;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposob zautomatyzowany,
stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:

na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych™;

na podstawie art. 18 RODO prawo Zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z
zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO™;

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, Ze
przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

nie przystuguje Pani/Panu:

w zwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz podstawg prawna
przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Spis zatacznikéw:
- zat. 1, Formularz Oferty,

- zal. 2, Formularz rzeczowo- finansowy,
- zat. 3, Umowa,
- zal. 4, Opis przedmiotu zamdwienia.




Nr postepowania: ZP/171/018/U/18 Zalacznik nr 1 do ogtoszenia

(pieczatka Wykonawcy)
OFERTA
Zamawiajacy:
Politechnika Gdanska
Wydziat Zarzadzania i Ekonomii
ul. G. Narutowicza 11/12

(siedziba: ul. Traugutta 79)
80-233 Gdansk

Nawigzujac do ogloszenia na sukcesywne $wiadczenie uslug cateringowych i restauracyjnych na
potrzeby Wydziatu Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej

My nizej podpisani:

dziatajgcy w imieniu i na rzecz:

Petna nazwa :

e-mail:

Adres:

REGON nr NIP nr

Nr telefonu: Nr faksu:

Nazwa banku: Nr rachunku bankowego:

Zgodnie z Ustawg o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej, ze wzgledu na liczbe pracownikéw, o$wiadczamy,
ze nalezymy do sektora mikroprzedsiebiorstw/ malych przedsiebiorstw/ $rednich przedsiebiorstw/
duzych przedsiebiorstw.*

Oferujemy(e¢) realizacje powyzszego przedmiotu zamdwienia zgodnie z warunkami okre$lonymi w
ww. ogloszeniu o zaméwieniu na ustuge spoteczna.

Za €eng brutto ......occvien e s s s PLN 13cznie z podatkiem VAT
(STOWNIe i e PLN)

wtym:

zaméwienie podstawowe za cene brutto ..........c..cscesverennnnee. PLN lgcznie z podatkiem VAT
(stownie ZIOtyCh wvvevcc v PLN)




zamowienie 50% opcji za cene brutto ..........ccereecrnecrcennne. PLN 1gcznie z podatkiem VAT
(stownie zotych ..o PLN)

zgodnie z formularzem rzeczowo-cenowym stanowigcym integralna czes¢ oferty.

1. Oswiadczamy, ze wykonamy zaméwienie w terminach okre$lonych w ogloszeniu.
2. Oswiadczamy, Ze ushuga bedzie realizowana w miejscu:

{prosze poda¢ nazwe lokalu oraz doktadny adres)

3. Oswiadczam(y), ze cena oferty obejmuje wszystkie elementy cenotwdércze, wynikajgce z zakresu i
sposobu realizacji przedmiotu zamdwienia, okre$§lone w ogloszeniu na zaméwieniu na ustuge spoteczna.
Wszystkie inne koszty, jakie poniesiemy przy realizacji zamdwienia, a nieuwzglednione w cenie oferty nie
beda obcigzaty Zamawiajacego.

4, Uwazamy sie za zwigzanych niniejszg ofertg na okres 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert.

5. Oswiadczam(y), ze zapoznaliSmy sie z ogloszeniem o zamoéwieniu na przedmiotows usluge, nie
wnosimy do jego tredci zastrzezenl 1 uznajemy sie za zwigzanych okre$lonymi w nim postanowieniami i
zasadami postepowania.

6. Oswiadczam(y), ze uzyskalismy informacje niezbedne do przygotowania oferty.

7. Oswiadczam(y), ze wykonany ustuge w miejscu i terminie wskazanym w ogloszeniu o zamdéwieniu na
ustuge spoteczna.

8. Oswiadczamy, ze zapoznaliSmy sie z postanowieniami umowy, ktéra stanowi zatacznik 2 do

ogloszenia. Nie wnosimy do jej tresci zastrzezen. Zobowigzujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na okre§lonych w niej warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez
Zamawiajgcego.

9. Akceptujemy warunki platnos$ci wskazane we wzorze umowy stanowigcej zatgcznik nr 2 do
ogloszenia.

10. Oswiadczamy, iZ tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji, ktére nie moga by¢ udostepnione stanowig informacje zawarte w ofercie na stronach nr:

Uwaga!!! W przypadku zastrzezenia informacji Wykonawca ma obowiazek wykazaé w ofercie, ze
informacje te stanowia tajemnice przedsiebiorstwa.
11. Os$wiadczam/y, Ze osoba odpowiedzialng za realizacje umowy po stronie Wykonawcy bedzie:
Pan/Pani: ;

tel: , fax:
e-mail
12.  Oferta zawiera fgcznie ... ponumerowanych stron.

13.  Zalacznikami do niniejszej Oferty, stanowigcymi jej integralng czes¢ sa:

(podpis i pieczatka osoby/oséb upowaznionych
do wystepowania w imieniu Wykonawcy)

Informacja dla wykonawcy:

Formularz oferty musi by¢ podpisany przez osobe lub osoby uprawnione do reprezentowania firmy i przedtoZony wraz z
dokumentem (-ami) potwierdzajqcymi prawo do reprezentacji wykonawcy przez osobe podpisujqca oferte
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Nr postepowania: ZP/171/018/U/18

FORMULARZ CENOWY

Ustuga restauracyjna

Zatgcznik nr 2 do ogtoszenia

5{3x4)

Positek 4-daniowy 50
-zupa/przystawka (250 ml) - minimum 4
- danie miesne lub rybne (150 g) zupy i 4
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) przystawki
- zestaw suréwek (140 g) - minimum 4
- napoje do wyboru - (sok 100% lub napoje gazowane - 250 dania migsne i 2
ml/osobe rybne
- do wyboru
- minimum 3 do
wyboru
Positek 3-daniowy 3390
- danie migsne lub rybne (150 g) - minimum 4
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) dania miesnei2
- zestaw suréwek (140 g) rybne
- napoje do wyboru (sok 100% lub napoje gazowane - 250 - do wyboru
ml/osobe - minimum 3 do
wyboru

Ustuga cateringowa

Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu {500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboru,

wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboruy,

wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier bialy,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobg)

- 80 - 100 g owocdéw/osoba {winogrona, mandarynki, owoce

sezonowe)

Przerwa kawowa 500
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na

miejscu {500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %

ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wybory,

wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier bialy,

mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80g ciasta/osoba

Przerwa kawowa 370
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na




miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %
ziaren Arabica, herbata {czarna, zielona, owocowa - do wyboruy,
wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier bialy,
mileczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80g ciasta/osoba

- 80 - 100 g owocdw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

5 Kawa $wiezo parzona - 100 % ziaren Arabica 250 2520
ml/osobe cukier (do wyboru: biaty i brazowy), mieko
6 Herbata (do wyboru smaki min. czarna, zielona, owocowa) - 250 2710
ml/osobe cukier (do wyboru: biaty i bragzowy), mleko, cytryna
7 Woda - 250 ml/osobe 1040
8 Sok 100% - 250 ml/osobg 950
9 80g ciasta/osoba -do wyboru 4 1415
rodzaje
10 Przystawka zimna miesna 100 g/ osoba - minimum 5 700
propozycji
11 Kanapka/tartinka rézne smaki 60 g/osobe - minimum 5 1212
propozycji
12 Satatka 100g/osobe (m.in. grecka, z kurczakiem, makaronowa) - minimum 5 400
propozycji
13 Pieczarki faszerowane- 2 szt./ osoba 600
14 Bogracz - 250 ml/osoba 20
15 Zupy 250 ml/ osoba - minimum 5 420
propozycji
16 Pierogi z miesem/kapustg i grzybami - 3 szt./osobe 420
17 Paszteciki/krokiety — 3 szt./oscbe 125
18 Satatka jarzynowa 45g/osoba 250
19 Kapusta wigilijna 50g/osoba 150
20 Ryba po grecku 30g/osoba 150
21 Pieczywo 4 kromki/ osoba {ok. 100 g) (do wyboru min. 200
pszenne, zytnie, z
ziarnami)
22 Bufet w postaci stofu szwedzkiego 610
- Babeczka rézne smaki 50 g/ osoba
- Przystawka ciepta 100 g/ osoba
- Przystawka zimna miesna 100 g/ osoba
- Przystawka zimna rybna 100 g/ osoba
- Kanapka/tartinka rézne smaki 60 g
- Pieczywo - 3 szt./osobe
- Satatka 100g/osobe
- Koreczki serowe - 5 szt./osobe
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na
miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %
ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do wyboru,
wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier biaty,
mleczko lub $mietanka, cytryna
- woda mineralna w dzbankach - 250 ml/osobe
- soki 100% - 250 mi/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru np.
jabtko, pomarancza, czarna porzeczka,
- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)
- ciasto - 2 rodzaje - (80g ciasta/osoba)
- 80 - 100 g owocoéw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)
23 Positek 2- daniowy: 600

- zupa: 2 rodzaje do wyboru

(po 30 porcji z kazdego rodzaju, fgcznie 60 porcji - po 250
ml/osoba)

- danie gtowne: 4 rodzaje do wyboru

(po 25 porcji z kazdego rodzaju, tgcznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania miesne, 1 danie rybne, 1 danie jarskie
typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
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dodatki:

- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),

-ryz {200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

Przerwa kawowa:

-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika na
miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100 %
zlaren Arabica, herbata {czarna, zielona, owocowa - do wybory,
wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty: cukier bialy,
mleczko lub $mietanka, cytryna

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- soki 100% - 250 ml/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru np.
jabtko, pomaraiicza, czarna porzeczka,

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- ciasto - 2 rodzaje - {80g ciasta/osoba)

- 80 -~ 100 g owocbéw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

24 Positek 2- daniowy podawany w formie bufetu szwedzkiego: 60
- zupa: 2 rodzaje do wyboru
{po 30 porcji z kazdego rodzaju, tacznie 60 porcji - po 250
ml/osoba)
- danie gtéwne: 4 rodzaje do wyboru
(po 25 porcji z kazdego rodzaju, facznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania miesne, 1 danie rybne, 1 danie jarskie
typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:
- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),
-ryz (200 g/osoba),
- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),
25 Pokrowiec na krzesto (jednolity, w kolorze wskazanym przez 400
Zamawiajacego)
26 Stot okragly z miejscami dla 10-12 0séb wraz z bielizng stolowa 60

__.2018r.

(podpis i pieczatka osoby/oséb upowaznionych

do wystepowania w imieniu Wykonawcy)
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10.

Nr postepowania: ZP/171/018/U/18 Zatacznik nr 3 do ogtoszenia

UMOWA NI ..o vvrer v cerseneneennne = WZOT,

Zawarta w dniu .., w Gdansku pomiedzy:

Politechnika Gdanska, Wydzial Zarzadzania i Ekonomii

z siedziba w Gdansku przy ul. G. Narutowicza 11/2

NIP: 584-020-35-93; REGON: 000001620

reprezentowang przez:

dr hab. Julite Wasilczuk, prof. nadzw. PG - Dziekana Wydzialu Zarzadzania i Ekonomii,
dziatajgcego na podstawie pelnomocnictwa Rektora PG

zwang dalej ,Zamawiajacym”

a:

(w przypadku spétek prawa handlowego)

zarejestrowanym w Sadzie Rejonowym w ..., , Wydziat .....coveninnnn
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego pod numerem KRS ....ivmncennns /
posiadajgcym REGON: i NIP: , reprezentowanym
przez:
albo (w przypadku przedsiebiorcy wpisanego do CEilDG )
Imie i NAZWISKO .oveeeercc i , dzialajgcym pod firma ... - , Z siedzibg w . .
przy ulicy .o, , wpisanym do Centralnej Ew1denc11 i Informac;l 0 D21a}a1nosc1 Gospodarcze], NIP
. , REGON ..ooovvnvviinnen
zwanq dale] ~Wykonawcg”
w wyniku wyboru oferty ztozonej w postepowaniu o zamdéwienie publiczne, prowadzone w trybie
art. 1380 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdwien publicznych (t.j. Dz. U. z 2017 r. poz. 1579
ze zm.), zwanej dalej ustawg Pzp zostata zawarta umowa 0 nastepujacej tresci:
§1

Przedmiot umowy
Przedmiotem umowy jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na potrzeby Wydziatu Zarzadzania
i Ekonomii Politechniki Gdanskiej.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania przedmiotu umowy w cato$ci.tj. w ilociach podanych
w poszczegdlnych pozycjach formularza rzeczowo-cenowego stanowigcego zatgcznik nr 2 do ogtoszenia. Szacunkowe ilosci
podane w formularzu rzeczowo-cenowym nie sg wigzace dla Zamawiajacego. Rzeczywiste ilo$ci bedg wynika¢ wylacznie z
biezacych potrzeb Zamawiajacego.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zwiekszenia ilo$ci podanych w poszczegdlnych pozycjach w formularzu
rzeczowo-cenowym, na ktére bedzie wieksze od szacowanego zapotrzebowanie, przy zachowaniu cen jednostkowych
okre$lonych przez Wykonawce w ofercie oraz nie przekraczajac wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania zamdwienia w catosci tj. w ilosciach wskazanych w formularzu
cenowym w pozycjach zamdéwienia podstawowego, a Wykonawcy nie bedzie wéwczas przystugiwalo zadne roszczenie z tego
tytutu.
W przypadku zaistnienia koniecznosci zwiekszenia zakresu umowy spowodowanym zwiekszonym zapotrzebowaniem,
Zamawiajacy skorzysta z prawa opcji w wysokosci do 50% zamoéwienia podstawowego.
Zamo6wienia w ramach prawa opcji beda realizowane po wykonaniu zaméwienia podstawowego, tj. po wykorzystaniu catej
kwoty wynagrodzenia umownego przeznaczonej na realizacje zaméwienia podstawowego.
Cena jednostkowa dla prawa opcji jest taka sama, jak cena dla zamdéwienia podstawowego.
Zamoéwienia w ramach prawa opcji bedg realizowane na takich samych warunkach, jak zaméwienie podstawowe, w cenach
zamdwienia podstawowego.
Maksymalne wynagrodzenie umowne brutto wraz z opcjg 50% zamdwienia podstawowego, obejmowaé bedzie catkowitg
nalezno$¢, jaka Zamawiajacy zobowigzany jest zaptaci¢ Wykonawcy za caly okres trwania umowy. Rzeczywiste
wynagrodzenie brutto bedzie zalezato od ilo$ci uczestnikéw, zgtoszonych przez Zamawiajgcego, w trakcie trwania umowy.
Szacunkowe ilodci podane w formularzu rzeczowo-cenowym nie sa wigzace dla Zamawiajgcego. Rzeczywiste ilosci
zamawianych ustug beda wynika¢ wylgcznie z biezacych potrzeb Zamawiajacego. Z tego tytutu nie beda przystugiwaly

12




11

12.

13.

12.

Wykonawcy zadne roszczenia, jak réwniez nie bedzie on uprawniony do zadania zaptaty wynagrodzenia za niezrealizowana
cze$é umowy.

Ustugi realizowane bedg na podstawie telefonicznych lub mailowych zleceti Zamawiajacego i wynikaé bedg z
biezacego zapotrzebowania Zamawiajgcego.

Kazdorazowe zapotrzebowanie Zamawiajacego na ushuge restauracyjng oraz cateringowa bedzie zgtoszone Wykonawcy
minimum na 4 dni przed planowang uroczystoécia.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zgloszenia ustugi restauracyjnej lub cateringowej w wyjatkowej sytuacji
»Z dnia na dzie”. W takim przypadku menu bedzie ustalane na biezaco.

Przedmiot umowy bedzie realizowany od poniedziatku do niedzieli wigcznie.

§2
Termin, miejsce i warunki realizacji umowy
Termin realizacji przedmiotu umowy: sukcesywnie do dnia 31.01.2020 r. lub do wyczerpania kwoty umowne;.
Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ przedluzenia terminu realizacji umowy w przypadku niewykorzystania przez
Zamawiajgcego catkowitej kwoty umowy (suma wartosci zaméwienia podstawowego oraz zaméwienia w prawie opcji).
Miejscem realizacji ustug cateringowych bedg budynki Wydziatu Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej lub inne
miejsce wskazane przez Zamawiajgcego na terenie kampusu Politechniki Gdaniskiej.
Ustugi restauracyjne beda $wiadczona w lokalu wskazanym w ofercie Wykonawcy:

10.

11.

........................................................................................................................ nazwa i adres
Dla ustugi cateringowej Wykonawca bedzie mial mozliwoéé korzystania z udostepnionych przez Zamawiajacego
pomieszczen.
Przedmiot umowy bedzie realizowany zgodnie ze szczegétowym opisem przedmiotu zaméwienia, zawartym w ogloszeniu o
zaméwieniu na ustuge spoteczna, ktéry stanowi integralng czesé niniejszej umowy.
Przedmiot umowy obejmuje transport zywnosci na wiasny koszt i ryzyko zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie
przepisami sanitarnymi.
Wykonawca zobowiazuje sig do utrzymywanie porzadku w miejscu realizacji ustugi (biezace zagospodarowanie $mieci i
odpaddéw).
W sprawach zwigzanych z wykonaniem niniejszej umowy, do kontaktdw z Wykonawca, ZAMAWIAJACY wyznacza:
tel. a WYKONAWCA wyznacza: tel.

Dane osobowe os6b wskazanych w § ...... ust. ... udostgpniane s3 przez strony sobie wzajemnie, w celu realizacji niniejszej
umowy, na podstawie art. 6 ust. 1 lit. f) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 roku w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Strony staja sie administratorem danych osobowych
wzajemnie sobie udostepnionych i na podstawie art. 14 ust. 5 lit. ¢) ww. rozporzadzenia obowizzek informacyjny, o ktérym
mowa w art. 14 ww. rozporzgdzenia nie ma zastosowania.

0O kazdej zmianie wyznaczonych oséb Zamawiajacy i Wykonawca niezwtocznie powiadomia sie wzajemnie. Szkody powstate
w wyniku niedopetnienia tego obowiazku obcigzajg strone zobowigzana.

Odpowiedzialno$¢ i wszelkie ryzyko do momentu dostawy przedmiotu umowy do Zmawiajgcego ponosi Wykonawca.
Wykonawca zobowiazuje sie wykona¢ przedmiot umowy ze szczeg6lng starannoécig i rzetelnoscia.

§3
Wynagrodzenie
. Za wykonanie przedmiotu umowy ustala sie wynagrodzenie tgcznie z zaméwieniem w ramach prawa opcji w kwocie:
Brutto: oo e vevnens PLN stownie:(...cccoovvniiiciiniiiiiic i cnr s sescecveeen o PLN)
w tym;:
- wynagrodzenie w ramach zamdéwienia podstawowego wynosi:
brutto: e PLN stownie:(.... s e e PLIN) Wynagrodzenie w ramach prawa opcji
WYNOSi: brutto: wocvveecevrvcvnnenne s PLN s}owme ( .................................................................. PLN)
. Powyzsze wynagrodzenie obejmuje wszystkie elementy cenotwércze wynikajace z zakresu i sposobu realizacji

przedmiotu umowy.

. Rzeczywiste wynagrodzenie brutto bedzie wynikato z faktycznej liczby oséb, ktére skorzystaja z ustug

restauracyjnych i cateringowych $wiadczonych przez Wykonawce.

Ceny jednostkowe brutto okreslone przez Wykonawce w ofercie nie bedg zmieniane w toku realizacji przedmiotu umowy,
natomiast wysoko$¢ wynagrodzenia Wykonawcy ustalana bedzie kazdorazowo z uwzglednieniem aktualnej stawki podatku
VAT w wysoko$ci przewidzianej przepisami prawa.

§4
Finansowanie
Podstawg zaptaty bedzie faktura wystawiona przez Wykonawce po prawidtowym wykonaniu ustugi bedacej przedmiotem
umowy.
Odbiér przedmiotu umowy nastgpi na podstawie podpisu ztozonego przez pracownika Zamawiajacego na fakturze.

13




1)
2)

3)

9.

10.

11.

Fakture nalezy wystawi¢ na: Politechnika Gdanska, Wydziat Zarzadzania i Ekonomii, 80-233 Gdansk ul. Narutowicza 11/12.
NIP 584-020-35-93.

Nalezno$¢ za fakture bedzie platna przelewem w ciggu 21 dni od daty otrzymania przez Zamawiajgcego prawidlowo
wystawionej faktury.

Za dzien zaplaty uwazac sie bedzie dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.

§5

Kary Umowne
Wykonawca zaplaci Zamawiajgcemu kare umowna:
a) z tytutu nienalezytego wykonanie realizowanej ustugi w wysokosci 5% wartosci tej ustugi;
b) za odstapienie od wykonania danej ustugi w wysoko$ci 50% wartosci tej ustugi.
Za odstgpienie od umowy przez ktéragkolwiek ze stron, strona, po ktdrej lezg przyczyny odstapienia zaplaci drugiej stronie
kare umowng w wysokosci 10% wynagrodzenia brutto, okre$lonego w § 3 ust. 1 niniejszej umowy, z wylgczeniem
okolicznosci okreslonych w art.145 ust.1 ustawy Pzp.
W przypadku powstania szkody przewyiszajacej wysoko§¢ kar umownych, Zamawiajagcy ma prawo dochodzenia
odszkodowania uzupelniajgcego na zasadach ogdlnych Kodeksu Cywilnego.
Wykonawca wyraza zgode na potracenie naliczonej kary umownej z przystugujacego mu wynagrodzenia.
Dochodzenie kar umownych za odstapienie nie wyklucza dochodzenia kar umownych z innych tytutéw.

§6

Postanowienia Koficowe
Wszelkie zmiany i uzupetnienia postanowien niniejszej umowy wymagaja dla swej waznosci zachowania formy pisemnej pod
rygorem niewaznosci.
Zamawiajgcy przewiduje mozliwos$¢ istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty dotyczacych:
terminu realizacji umowy, zgodnie z zapisami § ust. 1 i 2 niniejszej umowy.
Zamawiajacy ponadto przewiduje mozliwos¢ zmiany wysoko$ci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku
Zmiany:
stawki podatku od towardéw i ustug,
wysokosci minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 paZdziernika 2002
r. o minimalnym wynagrodzeni za prace {tj. Dz. U.z 2002 r. nr 200, poz. 1679 ze zm.),
zasad podlegania ubezpieczeniom spolecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokosci stawki sktadki na
ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, jezeli zmiany te beda mialy wplyw na koszty wykonania zamdwienia przez
Wykonawce.
Zmiany moga zosta¢ dokonane ze skutkiem nie wczeéniej niz na dzieh wejécia w Zycie przepiséw, z ktérych wynikajg w/w
zmiany.
Jezeli stosownie do ust. 3 pkt a) niniejszego paragrafu w czasie obowigzywania umowy nastgpi zmiana ustawowej stawki
podatku od towardéw i ustug, a zmiana ta bedzie miala wpltyw na koszty wykonania zamdéwienia przez Wykonawce, strony
dokonajg odpowiedniej zmiany wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, tj. jego procentowego podwyzszenia o warto$é
procentowego wzrostu stawki podatku od towardw i uslug lub jego procentowego obnizenia o warto§¢ procentowego
obnizenia stawki podatku od towardéw i ustug.
Z kolei w przypadku, o ktéorym mowa w ust. 4 pkt b} lub ¢}, Wykonawca obowigzany jest przedtozy¢ Zamawiajacemu na
pi$mie szczegbtowa analize poréwnawczg kosztéw (przed i po nowelizacji) stanowigca wykaz poniesionych wydatkéw w
zwigzku ze zmiang ww. przepiséw z powalaniem si¢ na stosowne przepisy, z ktérych wynikaja w/w zmiany, a takze
przediozy¢ konieczne dokumenty (w tym o$wiadczenia dla celéw podatkowych i ZUS) Wykonawcy.
W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy obowigzujg przepisy Kodeksu Cywilnego, a ewentualne
spory miedzy stronami bedg rozstrzygane wg prawa polskiego przez Sad wlasciwy dla siedziby Zamawiajacego.
Strony wigzg inne warunki i postanowienia zawarte w ofercie z dnia ......2018r. i ogloszeniu o zamdéwieniu na
ustuge spoteczna.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci cesji wierzytelnosci ani przeniesienia praw i obowigzkéw wynikajacych z niniejszej
umowy na osoby trzecie bez jego uprzedniej, pisemnej zgody.
Strony maj3 obowiazek informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego swojej firmy, a takze o wszczeciu
postepowania upadtoéciowego, uktadowego i likwidacyjnego.
Niniejszg umowe sporzadzono w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach, po 1 dla kazdej ze stron.

Zataczniki do umowy

1. Ogloszenie o zamoéwieniu na ustuge spoteczng
2. Oferta Wykonawcy

WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
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Nr postepowania: ZP/171/018/U/18 Zatacznik nr 4 do ogloszenia

Szczegdlowy opis przedmiotu zamodéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug restauracyjnych oraz cateringowych, ktére beda sie odbywaty
sukcesywnie w ramach organizowanych przez Wydziat Zarzadzania i Ekonomii Politechniki Gdanskiej spotkan,
konferencji, poczestunkéw okazjonalnych w okresie obowigzywania umowy, zgodnie z wyszczeg6lnieniem:

Ustuga restauracyjna

1 2 3 4 5(3x4)
1 Positek 4-daniowy 50
-zupa/przystawka (250 ml) - minimum 4 zupy i
- danie miesne lub rybne (150 g) 4 przystawki
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) - minimum 4 dania
- zestaw suréwek (140 g) miesne i 2 rybne
- napoje do wyboru - (sok 100% lub napoje gazowane - 250 - do wyboru
ml/osobe - minimum 3 do
wyboru
2 Positek 3-daniowy 3390
- danie miesne lub rybne (150 g) - minimum 4 dania
- ziemniaki (200 g) lub ryz (200g) migsne i 2 rybne
- zestaw suréwek (140 g) - do wyboru
- napoje do wyboru {sok 100% lub napoje gazowane - 250 - minimum 3 do
ml/osobe wyboru

Ustuga cateringowa

1 Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa §wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

2 Przerwa kawowa 300
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier biaty, mleczko lub $émietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80 - 100 g owocoéw/osoba (winogrona, mandarynki, owoce
sezonowe)

3 Przerwa kawowa 500
-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata {czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier biaty, mleczko lub $mietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)
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- 80g ciasta/osoba

Przerwa kawowa

-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa $wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub $Smietanka, cytryna

- sok - 250 ml/osoba

- woda mineralna - 250 mi/osoba

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- 80g ciasta/osoba

- 80 - 100 g owocdw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

370

Kawa $wiezo parzona - 100 % ziaren Arabica 250
ml/osobe, cukier {do wyboru: biaty i brazowy), mleko

2520

Herbata (do wyboru smaki min. czarna, zielona, owocowa) -
250 ml/osobe cukier (do wyboru: biaty i bragzowy), mleko,
cytryna

2710

Woda - 250 ml/osobe

1040

Sok 100% - 250 mi/osobe

950

80g ciasta/osoba

-do  wyboru 4
rodzaje

1415

10

Przystawka zimna miesna 100 g/ osoba

- minimum 5
propozycji

700

11

Kanapka/tartinka rézne smaki 60 g/osobe

- minimum 5
propozycji

1212

12

Satatka 100g/osobe (m.in. grecka, =z kurczakiem,
makaronowa)

- minimum 5
propozycji

400

13

Pieczarki faszerowane- 2 szt./ osoba

600

14

Bogracz - 250 mi/osoba

20

15

Zupy 250 ml/ osoba

- minimum 5
propozycji

420

16

Pierogi z migsem/kapustq i grzybami - 3 szt./osobe

420

17

Paszteciki/krokiety - 3 szt./osobe

125

18

Satatka jarzynowa 45g/osoba

250

19

Kapusta wigilijna 50g/osoba

150

20

Ryba po grecku 30g/osoba

150

21

Pieczywo 4 kromki/ osoba (ok. 100 g)

(do wyboru min.
pszenne, zytnie, z
ziarnami)

200

22

Bufet w postaci stotu szwedzkiego

- Babeczka rézne smaki 50 g/ osoba

- Przystawka ciepta 100 g/ osoba

- Przystawka zimna miesna 100 g/ osoba

- Przystawka zimna rybna 100 g/ osoba

- Kanapka/tartinka réine smaki 60 g

- Pieczywo - 3 szt./osobe

- Satatka 100g/osobe

- Koreczki serowe - 5 szt./osobe

-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa Swiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzatek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub $mietanka, cytryna

- woda mineralna w dzbankach - 250
ml/osobe

- soki 100% - 250 ml/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru
np. jabtko, pomarancza, czarna porzeczka,

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - (40g/osobe)

- ciasto - 2 rodzaje - (80g ciasta/osoba)

- 80 - 100 g owocdw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

610

23

Positek 2- daniowy:
- zupa: 2 rodzaje do wyboru
(po 30 porgji z kazdego rodzaju, fgcznie 60 porcji - po 250

600
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ml/osoba)

- danie gléwne: 4 rodzaje do wyboru

(po 25 porcji z kazdego rodzaju, facznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania miesne, 1 danie rybne, 1 danie
jarskie typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:

- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),

- ryz (200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

Przerwa kawowa:

-napoje ciepte - do indywidualnego wyboru przez uczestnika
na miejscu (500 ml): kawa $§wiezo parzona w termosie - 100
% ziaren Arabica, herbata (czarna, zielona, owocowa - do
wyboru, wrzgtek w termosie), dodatki do kawy i herbaty:
cukier bialy, mleczko lub $mietanka, cytryna

- woda mineralna - 250 ml/osobe

- soki 100% - 250 ml/osobe - 3 rodzaje - smaki do wyboru
np. jabtko, pomaraiicza, czarna porzeczka,

- kruche ciasteczka - 4 rodzaje - {40g/osobe)

- ciasto -~ 2 rodzaje - (80g ciasta/osoba)

- 80 - 100 g owocdéw/osoba (winogrona mandarynki, owoce
sezonowe)

24 Positek 2- daniowy podawany w formie bufetu szwedzkiego: 60
- zupa: 2 rodzaje do wyboru

{po 30 porcji z kazdego rodzaju, tgcznie 60 porcji - po 250
mi/osoba)

- danie gtéwne: 4 rodzaje do wyboru

(po 25 porcji z kazdego rodzaju, facznie 100 porcji - po 150
g/osoba). W tym 2 dania miesne, 1 danie rybne, 1 danie
jarskie typu lasagne warzywna /makaron z dodatkami.
dodatki:

- ziemniaki opiekane (200 g/osoba),

-ryz (200 g/osoba),

- suréwki - 3 rodzaje (140 g/osoba),

25 Pokrowiec na krzesto {jednolity, w kolorze wskazanym 400
przez Zamawiajacego)

26 St6t okragly z miejscami dla 10-12 oséb wraz z bielizng 60
stotowg

Zamawiajgcy przez ustugi cateringowe i restauracyjne rozumie przygotowanie potraw wraz z ich
dostawg/ podaniem, zapewnienie: obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej zastawy stolowej
{porcelana lub porcelit), sztuécéw oraz serwetek.
Miejscem $wiadczenia ustug cateringowych bedzie siedziba Zamawiajgcego.
Wykonawca, w przypadku ustugi restauracyjnej, musi zapewni¢ lokal w odlegtosci do 1000 m od siedziby
Wydziatu Zarzadzania i Ekonomil Politechniki Gdanskiej. Wielko$é sali { jej wyposazenie powinny
pozwoli¢ na jednoczesne spozywanie positku przez min. 30 oséb (miejsca siedzace na jednej Sali lub w
kilku mniejszych, lecz na jednym poziomie). Dodatkowo lokal musi posiadaé odpowiednig przestrzen dla
gosci. Zamawiajacy nie dopuszeza mozliwoécl korzystania z wieloosochowych faw.
Wykonawca musi dysponowa¢ lokalem {(najem, dzierzawa) na terenie kampusu Politechniki Gdanskiej.
Ustugi $wiadczone beda w lokalu Wykonawcey na terenie PG w godz. 09:00 - 19:00, siedem dni w
tygodniu oraz w pomieszczeniach wskazanych przez Wrydzial, Wykonawca musi dysponowad salg
konsumpcying dostosowana do podawania positkéw, posiadajgcg zaplecze gastronomiczne, gwarantujacy
prawidtowg realizacje ustugl dia min. 30 oséb z mozliwoscig wydzielenia jej czeéci na potrzeby
$wiadczenia ustugi dla Zamawiajgcego.
Oferowane dania i dodatki winne by¢ estetycznie i elegancko podane, przygotowane z produktow
najwyzszej jakosci, §wiezych i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang
uroczystosc).
Wykonawca powinien dysponowaé statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowane bedg
zamawiane positki, zgodnie z ustawa o bezpieczefistwie Zywnosci i Zywienia oraz posiada¢ aktualne
pozwolenie wydane przez Sanepid. Zamawiajacy wymaga wskazania miejsca tego zaplecza w formularzu
ofertowym. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca, dokonania wizji lokalne;j.
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Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowanych daniach wyrobéw rozmrazanych.

Wykonawca zobowigzany bedzie do posprzatania po realizacji spotkania, tacznie z usunieciem/ wywozem
na wiasny koszt odpaddw konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych.

Towar, ktéry nie zostat skonsumowany (a nie stanowi odpadéw, o ktérym mowa powyzej) Wykonawca
ma obowigzek spakowal i wydaé¢ przedstawicielowi Zamawiajacego w opakowaniu jednorazowym
nieodptatnie.

Ustugi realizowane beda na podstawie pisemnych zlecenn Zamawiajacego i wynikaé¢ beda z biezgcego
zapotrzebowania Zamawiajacego.

Kazdorazowe zapotrzebowanie Zamawiajgcego na usluge restauracyjng oraz cateringows bedzie
zgtoszone Wykonawcy minimum na cztery dni przed planowang uroczystoécia. W przypadki zamowien z
dnia na dzien menu ustalane jest na biezgco.

Wykonawca zobowigzuje sie w terminie dwéch dni przed kazda zgloszong ustugy restauracyjng oraz
cateringowg dostarczy¢ proponowane menu wraz z gramaturg do akceptacji przedstawicielowi
Zamawiajacego oraz poda¢ numer kontaktowy do osoby odpowiedzialnej za realizacje zamdéwienia.
Zaakceptowane przez Zamawiajacego menu wraz z gramaturg bedzie stanowito zatgcznik do wystawionej
faktury.

Wykonawca na zyczenie Zamawiajgcego ma obowigzek wylgczenia muzyki podczas uroczystosci
zakonczenia studiow podyplomowych, konferencji na czas ustalony z przedstawicielem Zamawiajacego.

Sala restauracyjna musi by¢é wylaczona z obstugi goéci zewnetrznych przy realizacji zamdwienia

Zamawiajacego.
Wykonawca we wilasnym zakresie dostarczy stoty bufetowe, krzesta oraz zastawe bielizne stotows.

Zamawiajacy nie dysponuje wymienionym wyposazeniem.

Wykonaweca na zyczenie Zamawiajacego ma obowiagzek ustawi¢ stoty zgodnie z zaméwieniem
i odpowiednio je odgrodzi¢. Wykonawca na Zyczenie Zamawiajacego ma obowigzek dostarczy¢ i ustawic
stoty koktajlowe.

Wykonawca bedzie $wiadczy?t ustugi gastronomiczne w dniach od poniedziatku do niedzieli wigcznie.
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zgtoszenia ustugi restauracyjnej oraz cateringowej w wyjatkowej
sytuacji , z dnia na dzien”.

Wykonawca zapewni wspétprace administracyjng z kazdorazowo wyznaczonym koordynatorem
uroczysto$ci, zwlaszcza w zakresie ustalenia czasu dostarczania daf, a takze dostarczania i ustawienia
stotéw i innych sprzetéw.

(podpis i pieczatka osoby/oséb upowaznionych
do wystepowania w imieniu Wykonawcy)
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