POLITECHNIKA
GDANSKA

Kanclerz

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
NA USLUGE SPOLECZNA

swiadczenie ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencji
National Platfor organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdanskiej

o warto$ci zamoéwienia wyzszej niz 30.000 Euro i nieprzekraczajace;j
wyrazonej w ztotych réwnowartoéci kwoty 750.000 Euro,
o ktérej mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku - Prawo zamowien
publicznych (Dz.U. z 2018 r. poz. 1986)

Numer postepowania: ZP/234/055/U/18

l. ZAMAWIAJACY
Politechnika Gdanska
80-233 Gdansk, ul. G. Narutowicza 11/12
tel.: 58 347 17 44 faks: 58 347 29 13
www.pg.edu.pl  NIP: 584-020-35-93
Postepowanie prowadzi Dziat Zamoéwien Publicznych.
e-mail: dzp@pg.edu.pl , faks: 58 347 29 13
Godziny pracy Dziatu Zaméwien Publicznych: 7:00 — 15:00.

Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
Zamowien Publicznych (tekst jednolity: Dz. U. z 2018 r., poz. 1986) - zwanej dalej Pzp oraz
niniejszego ogtoszenia.

2. Wartos¢ zaméwienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art. 138g Pzp — 750.000 Euro.

3. Zamawiajgcy udziela zamdwienia w sposéb przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujgcy.

lll. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencji
National Platform organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdariskiej.
Wspolny Stownik Zaméwien (CPV): 55300000 - 3
Ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkow

2. Wzér umowy znajduje sie w zatgczniku nr 4 do niniejszego ogtoszenia.

3. Szczegotowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia zawarto w szczegotowym
opisie przedmiotu zamoéwienia, stanowigcym zatgcznik nr 1 do niniejszego ogtoszenia.
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IV. TERMIN | MIEJSCE WYKONANIA ZAMOWIENIA
1. Termin realizacji przedmiotu zaméwienia: od dnia 30 listopada 2018r. do dnia 02 grudnia 2018r.

2. Miejsce realizacji zamowienia:
1) Ustugi cateringowe bedg $wiadczone na terenie Szkolnego Schroniska Mtodziezowego przy ul.

Watowej 21, 80 - 858 Gdansk.
2)Ustugi restauracyjne $wiadczone bedg we wskazanym przez Wykonawce lokalu, ktéry okresla
Zatgcznik nr 1 — Szczegodtowy opis przedmiotu zaméwienia.

V. KRYTERIA OCENY OFERT

1. Ocenie podlegajg wytacznie oferty niepodlegajgce odrzuceniu.

2. Zamawiajgcy dokona wyboru najkorzystniejszej oferty zgodnie z zasadami okreslonymi w art. 91
ustawy Pzp, na podstawie kryterium: cena oferty brutto - 100%.

3. Oferta moze uzyska¢ maksymalnie 100 pkt.

4. Zamawiajgcy przyzna poszczegdlnym ofertom punkty obliczone wg wzoru:

cn
Pc = = x100pkt
gdzie:

Pc —liczba punktéw przyznanych badanej ofercie wg kryterium ,Cena brutto”
Cn — najnizsza cena oferty spo$réd ztozonych ofert nieodrzuconych
Cb — cena oferty badanej

5.0bliczenia zostang dokonane przez Zamawiajacego z doktadno$cig do dwoch miejsc po przecinku
6.Zamawiajgcy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktérego oferta zostata uznana za najkorzystniejsza,
spetnia wymagania zawarte w ogtoszeniu i jest zgodna z ustawg pzp.
7.W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zada¢ udzielenia przez Wykonawce
wyjasnien dotyczacych tresci ztozonej oferty.
8.Zamawiajgcy poprawi w tekscie oferty oczywiste omyiki pisarskie, informujgc o tym niezwiocznie
Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona. Przez oczywistg omytke pisarskg w szczegélnosci
nalezy rozumie¢ widoczne, wbrew zamierzeniu niewtasciwe uzycie wyrazu, widocznie mylng pisownie
wyrazu, ewidentny btgd gramatyczny, niezamierzone opuszczenie wyrazu (6w) lub jego czesci.
9.Zamawiajgcy poprawi oczywiste omytki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych
dokonanych poprawek, informujgc o tym niezwtocznie Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.
10.Zamawiajgcy poprawi inne omyiki polegajgce na niezgodnosci oferty z trescig ogtoszenia,
niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty, informujac o tym niezwiocznie Wykonawce, ktérego
oferta zostata poprawiona.
11.Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czesci sktadowe, bedg sie wydawac razgco niskie w
stosunku do przedmiotu zamoéwienia i budzi¢ watpliwosci zamawiajgcego co do mozliwosci wykonania
przedmiotu zamowienia zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez zamawiajgcego lub wynikajgcymi
z odregbnych przepisoéw, zamawiajgcy moze wezwaé do udzielenia wyjasnien, w tym zlozenia
dowododw, dotyczgcych wyliczenia ceny lub kosztu.12. W trakcie badania i oceny ofert Zamawiajgcy
zastosuje przepisy art. 26 ust. 3 oraz 87 ust. 1 ustawy Pzp.13. Zamawiajgcy odrzuci oferte
w przypadkach okreslonych w art. 89 ustawy Pzp.14. Zamawiajgcy uniewazni postepowanie

w okoliczno$ciach okreslonych w art. 93 ustawy Pzp

VI. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
1. Oferta musi zawiera¢ nastepujgce o$wiadczenia i dokumenty:
a) wypetniony formularz ofertowy sporzgdzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego
zatgcznik nr 2 do niniejszego ogtoszenia,
b) wypetniony formularz rzeczowo - cenowy sporzadzony z wykorzystaniem wzoru stanowigcego
zatgcznik nr 3 do niniejszego ogtoszenia,
c¢) petnomocnictwa (opcjonalnie).
2. Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte i zaproponowac tylko jedng cene.
3. Oferta musi by¢ podpisana przez osobe lub osoby upowaznione do reprezentowania
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Wykonawcy zgodnie z forma reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie,
wiasciwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upethomocnionego przedstawiciela
Wykonawcy.

4. Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajgcego status
prawny Wykonawcy to do oferty nalezy dotgczy¢ oryginat lub po$wiadczong notarialnie kopie stosownego
petnomocnictwa, okreslajacego jego zakres i wystawionego przez osoby do tego upowaznione.

5. W przypadku sktadania oferty w formie elektronicznej oryginat petnomocnictwa lub po$wiadczong
notarialnie kopie nalezy dostarczy¢ Zamawiajgcemu przed podpisaniem umowy

6. Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoréw drukéw
zatgczonych przez Zamawiajgcego.

VIl. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT

Sposoéb przygotowania oferty:

Oferte nalezy ztozy¢ na zatgczonym formularzu oferty wraz z wypetnionym formularzem rzeczowo -
cenowym, pethomocnictwem (opcjonalnie) do dnia 20.11.2018 r.

a) w formie pisemnej - na adres Zamawiajgcego: Politechnika Gdariska Dziat Zamoéwien

Publicznych Gmach B, pok. 212, ul. Narutowicza 11/12, 80-233 Gdarisk, z dopiskiem:

,Oferta na $wiadczenie ustugi cateringowe;j i restauracyjnej podczas konferenciji National Platform”

lub

b) w formie elektronicznej — skan wypetnionego i podpisanego formularza oferty, formularza rzeczowo
— cenowego oraz petnomocnictwa (opcjonalnie) nalezy dotgczy¢ do wiadomosci e-mail wystanej na
adres: dzp@pg.edu.pl wpisujgc w polu wskazujgcym temat wiadomoéci: ,Oferta na $wiadczenie ustugi
cateringowe;j i restauracyjnej podczas konferencji National Platform.”

Vill. ZALACZNIKI DO OGLOSZENIA
1. Zatgcznik nr 1 — Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia
2. Zatgcznik nr 2 — Formularz oferty
3. Zatgcznik nr 3 — Formularz rzeczowo - cenowy
4. Zatgcznik nr 4 — Wzoér umowy

{podpis kierownika zamawiajgcego
lub osoby upowaznionej)

POLITECHNIKA GDANSKA tel. +48 58 347 12 15

fax: +48 58 347 14 15
ul. G. Narutowicza 11/12 e-mail: kanclerz@pg.edu.pl
80-233 Gdansk www.pg.gda.pl



Zatgcznik nr 1 do ogtoszenia
Zatgcznik nr 1 do umowy

Nr postepowania: ZP/234/055/U/18

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencii
National Platform, organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdanskiej.

Ustugi polegac bedg na kompleksowej obstudze konferencji, rozumianej jako przygotowanie zestawéw wraz
z ich dostawa/podaniem, zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej zastawy stotowej jak
rowniez posprzatanie po realizacji ustugi, fgcznie z usunigciem/wywozem na wiasny koszt odpadéw

konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych.

Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia w zakresie ustugi cateringowe;j:

1.

2.

w

6.

Miejscem swiadczenia ustug (3 $niadania i 1 kolacja w dniu 30.11.2018r.) bedzie Szkolne Schronisko

Mtodziezowe przy ul. Watowej 21, 80 — 858 Gdarnisk.

Oferowane zestawy winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng serwisu,

przez  fachowg obstuge, przygotowane z  produktdw najwyzszej jakosci,  $wiezych

i nieprzerobionych wczesniej.

Nie dopuszcza sig stosowania w przygotowywanych zestawach wyrobéw rozmrazanych.

Wykonawca powinien dysponowac¢ statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane bedg

zamawiane zestawy, zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz posiadaé aktualne

pozwolenie wydane przez Sanepid.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Ulozenia zestawéw w formie szwedzkiego stotu (bufetu), zaméwionych przez Zamawiajgcego,
zgodnie z zapisami §1 ust.3 Umowy.

2) Utozenia zestawdw na potmiskach, platerach.

3) Dostarczenia wiasnej zastawy stotowej stuzgcej zaréwno do spozywania, jak i podawania potraw
oraz napojow.

4) Podawania dan na nie jednorazowej zastawie stotowej:
— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit )
— ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci sztuéce.

5) Podawania napojéw gorgcych w termosach, a dan gorgcych z podgrzewaczy (bemaréw)

6) Transportu zywnosci i sprzetu na swoj koszt na miejsce wykonywania ustugi, $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozenia zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

7) Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

8) Dostarczenia zestawow oraz przygotowania ich serwisu najp6zniej 45 minut przed rozpoczeciem
kazdej ustugi (serwis $niadaniowy 6:30 - 9:00, serwis kolacyjny: 18:00 — 20:00)

9) Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 60 min. po zakonczeniu ustugi.

10) Usuniecia i utylizacji odpadkow i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie samej
uroczystosci oraz ich wywozu z terenu schroniska na wilasny koszt, zgodnie
Z przepisami sanitarnymi.

11) Uprzatnigcia i przywrocenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego.

12) Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujgcych.

Zamawiajacy zobowiaze si¢ do zorganizowania / ustawienia stotéw i krzeset we witasnym

zakresie.



Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia w zakresie ustugi restauracyijnej:

1.

N

Miejscem $wiadczenia ustug restauracyjnych (3 obiadéw) bedzie lokal gastronomiczny wskazany
przez Wykonawce, znajdujgcy sie w odlegtosci do 500 m od Audytorium Novum Politechniki
Gdanskiej.
Lokal musi posiada¢ zaplecze gastronomiczne zapewniajgce mozliwo$¢ wydawania w ciggu dnia ok.
200 positkéw.
Lokal musi posiadac¢ co najmniej 50 miejsc siedzacych przy stolikach, zapewniajgcych mozliwosé
konsumpcji positku na miejscu (miejsca siedzgce na jednej sali lub w kilku mniejszych salach
zlokalizowanych w bezposrednim sgsiedztwie, na jednym poziomie tzn. ze miedzy jedng a drugg
salg oddzielong korytarzem lub klatkg schodowg odlegto$¢ nie moze by¢ wieksza niz 10m). Dla
jednej osoby nalezy przewidzie¢ co najmniej 60cm stotu, a stoty powinny by¢ tak ustawione, aby ze
wszystkich stron byt do nich swobodny dostep.
Lokal, w ktorym bedzie prowadzona ustuga restauracyjna, musi zapewnia¢ odpowiednig przestrzen
jednoczesnie dla 50 gosci, umozliwiajgcg swobodng konsumpcije positku, przy ustawieniu stotéw
w dowolnym ukfadzie wskazanym przez Zamawiajgcego (np. litery U, litery T lub litery L).
Wykonawca powinien posiada¢ aktualne pozwolenie wydane przez Sanepid zgodnie z zgodnie
z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Zamawiajgcy wymaga wskazania teqo lokalu
w_formularzu ofertowym. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca,
dokonania wizji lokalne;.
Oferowane dania winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng serwisu,
przez fachowg obstuge, przygotowane z produktéw najwyzszej jakosci, $wiezych i nieprzerobionych
wczesniej.
Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach wyrobéw rozmrazanych.
Wykonawca zobowigzany jest do:
1) Wydawanie zestawéw w wyznaczonym przez siebie lokalu w godzinach 14:00 — 17:00
w ustalonym dniu realizacji ustugi.
2) Wydanie zestawow zamowionych przez Zamawiajacego, zgodnie z zapisami §1 ust. 3 Umowy.
3) Posiadania witasnej zastawy stotowe] stuzgcej zaréwno do spozywania, jak i podawania
zestawow.
4) Ustawienia odpowiedniej liczby stotow, krzeset, zastawy stotowej, serwetek (papierowych)
w sposbb zapewniajgcy wymagang realizacje zamoéwienia.
5) Podawania zestawdw na nie jednorazowej zastawie stotowe;:

- wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit)

- ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci: sztuéce
6) Podawania potraw zimnych (suréwki) w temperaturze maksimum 4°C, dan gorgcych (dania
miesne, zupy) w temperaturze minimum 63°C.
7) Zapewnienia wykwalifikowanej obstugi kelnerskiej — w liczbie niezbednej do szybkiego,
sprawnego i biezgcego obstuzenia uczestnikéw konferencji.
8) Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i zywienia.
9) Usunigcia i utylizacji odpadkoéw i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie
samej uroczystoéci oraz ich wywozu z lokalu Wykonawcy na wlasny koszt, zgodnie z przepisami
sanitarnymi.
10) Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujgcych.




Zamowienie

obejmuje organizacje

1. Zestaw | $niadanie

ustugi

cateringowej

i restauracyjnej w postaci:

Ip. produkt Ip. produkt
1 masto (25g) 10 jogurt naturalny (100g)
2 wedlina (40g) 11 ptatki (40g)
3 ser zotty (40g) 12 kawa rozpuszczalna (bez ograniczen)
4 ser topiony (25g) 13 herbata czarna ekspresowa (bez ograniczen)
5 twarozek (60g) 14 sok owocowy (bez ograniczen)
6 pomidor (100g) 15 woda niegazowana (bez ograniczen)
7 ogorek (100g) 16 mleko min. 2,0% ttuszczu (bez ograniczen)
8 dzem (40g) 17 cukier biaty (bez ograniczen)
9 pieczywo pszenne( 80g) i razowe (509) 18 cytryna (plasterek)
2. Zestaw Il kolacja
Ip. pfodukt" . - Ip. produkt
—1 mash';v (259) = 10 kawa rozpuszczalna (bez ograniczen)
2 wedlina (40g) 11 herbata czarna ekspresowa (bez ograniczen)
3 ser z6f#ty (40g) 12 sok owocowy (bez ograniczen)
4 ser topiony (25g) 13 woda niegazowana (bez ograniczen)
5 frankfurterki lub paréwki na ciepto (100g) 14 mleko min. 2,0% tluszczu (bez ograniczen)
6 pomidor (100g) 15 cukier biaty (bez ograniczen)
7 ogérek (100g) 16 cytryna (plasterek)
8 dzem (40g) 17 ketchup tagodny i ostry (bez ograniczen)
9 pieczywo pszenne (80g) i razowe (50g) 18 musztarda (bez ograniczen)




Zamawiajgcy zastrzega nastepujgce wymogi dotyczace uzycia produktéw w powyzszych dwéch zestawach:

4,

masto min. 82% ttuszczu;

pieczywo $wieze, dowozone codziennie;

wedlina wysokiej jakosci, zawarto$¢ miesa w 100 g produktu nie mniejsza niz 70 g, w przypadku
wedlin podwedzanych powinien by¢ wyczuwalny smak i zapach wedzenia. Zamawiajgcy wyklucza
produkty tzw. wysokowydajne oraz z dodatkiem MOM i MDOM:;

frankfurterki lub paréwki o zawarto$ci migsa w 100 g produktu nie mniejsza niz 70g;

Zestaw lll: dieta standard

Ip. produkt

1 zupa z soczewicy (300 ml)

2 szasztyki z drobiu (waga migsa min. 150 g)

3 ryz (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone safaty z pomidorkami (50 g)

Zestaw IV: dieta bez laktozy

Ip. produkt

1 zupa z soczewicy (300 ml)

2 szasztyki z drobiu (waga miesa min. 150 g)

3 ryz (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

5. Zestaw V: dieta migesna bezglutenowa

Ip. produkt

1 zupa z soczewicy (300 ml)

2 szasztyki z drobiu (waga miesa min. 150 g)
3 ryz (min 150 g)




4 suréwka z selera (50 g)
5 marchewka z jabtkiem (50 g)
6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

6. Zestaw VI: weganska/bezglutenowa

Ip. produkt

1 zupa z soczewicy (300 ml)

2 szasztyki warzywne (waga min. 150 g)

3 ryz (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone safaty z pomidorkami (50 g)

7. Zestaw VII: dieta standard

Ip. produkt

1 zupa krem z dyni (300 ml)

2 bitka wieprzowa (waga min. 150 g)

3 ziemniaki opiekane (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

8.Zestaw VIII: dieta bez laktozy

Ip. produkt

1 zupa krem z dyni (300 ml)

2 bitka wieprzowa (waga min. 150 g)
3 ziemniaki opiekane (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)




6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

9.Zestaw IX: dieta miesna bezglutenowa

Ip. produkt

1 zupa krem z dyni (300 ml)

2 bitka wieprzowa (waga min. 150 g)

3 ziemniaki opiekane (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

10.Zestaw X: dieta wegariska/bezglutenowa

Ip. produkt

1 zupa krem z dyni (300 ml)

2 bakfazan faszerowany pomidorami i cebulg (waga min. 150 g)
3 kasza bulgur (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

11. Zestaw XI: dieta standard

Ip. produkt

1 zupa krem z pieczarek (300 ml)

2 indyk pieczony ze $liwkg (waga min. 150 g)

3 ryz z warzywami (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)




12.Zestaw Xll: dieta bez laktozy

Ip. produkt

1 zupa krem z pieczarek (300 ml)

2 indyk pieczony ze Sliwka (waga min. 150 g)

3 ryz z warzywami (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

13. Zestaw Xlll: dieta migsna bezglutenowa

Ip. produkt

1 zupa krem z pieczarek (300 ml)

2 indyk pieczony ze $liwka (waga min. 150 g)

3 ryz z warzywami (min 150 g)

4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)

14. Zestaw XIV: dieta wegarnska/bezglutenowa

Ip. rodukt
p p

1 zupa krem z pieczarek (300 ml)

2 papryka faszerowana ryzem ze szpinakiem (waga min. 300 g)
4 suréwka z selera (50 g)

5 marchewka z jabtkiem (50 g)

6 mieszane zielone sataty z pomidorkami (50 g)




Zatacznik nr 2 do ogtoszenia

(pieczgtka Wykonawcy)

Nr postepowania: ZP/234/055/U/18

FORMULARZ OFERTY

Politechnika Gdanska
ul. G. Narutowicza 11/12
80-233 Gdarnsk

Nawigzujac do ogtoszenia na $wiadczenie ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencji
National Platform organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdariskiej.
My nizej podpisani :

(nalezy podac imiona i nazwiska oséb upowaznionych do reprezentowania wykonawcy)

Dziatajgcy w imieniu i na rzecz
(nalezy podac pefng nazwe wykonawcy i adres wraz z adresem poczty elektronicznej)

Petna nazwa:

Adres:
REGON KRS/CEIDG NIP
Nazwa banku: Nr rachunku bankowego:

Osoba odpowiedzialna za realizacje umowy: Imie i Nazwisko:

Nr telefonu: Nr faksu: E-mail:

1. Sktadamly oferte na wykonanie przedmiotu zaméwienia w zakresie okreslonym w ogtoszeniu.
2. Oferuje/emy realizacje przedmiotu zamdwienia:




6.

7.

8.

9.

za cene brutto PLN

stownie:

zgodnie z formularzem rzeczowo-cenowym wg zalacznika nr 3 do ogloszenia, stanowigcym
integralng czes$¢ oferty.

Oswiadczamly, ze cena oferty obejmuje wszystkie elementy cenotwércze, wynikajace z zakresu
i sposobu realizacji przedmiotu zamdéwienia, okre$lone w ogtoszeniu.

Wszystkie inne koszty jakie poniesiemy przy realizacji zamoéwienia, nie uwzglednione w cenie oferty
nie bedg obcigzaty Zamawiajgcego.

Oswiadczamly, ze zamowienie zrealizujemy w terminie: od dnia 30.11.2018 r. do dnia 02.12.2018 .
Oswiadczamy, ze miejscem $wiadczenia ustugi restauracyjnej bedzie:

(prosze poda¢ nazwe lokalu oraz doktadny adres, w ktérym $wiadczona bedzie ustuga)

Oswiadczamly, ze zapoznalismy sie z ogtoszeniem, nie wnosimy do jego tresci zastrzezen

i uznajemy sig za zwigzanych okreslonymi w nim postanowieniami i zasadami postepowania.
Oswiadczamly, ze zapoznalimy sie z istotnymi postanowieniami umowy, ktéra stanowi
zatacznik nr 4 do ogtoszenia. Nie wnosimy do jej treci zastrzezen. Zobowigzujemy sie w przypadku
wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na okreslonych w ogtoszeniu warunkach.

Oswiadczamly, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejsza ofertg przez okres 30 dni od uptywu terminu
sktadania ofert.

Akceptuje/emy nastepujgce warunki ptatnosci: przelewem w ciggu 21 dni od daty otrzymania,
prawidtowo wystawionej faktury, przez Zamawiajgcego.

10.Oferta zawiera tgcznie ponumerowanych stron.
11.Zatgcznikami do niniejszej Oferty, stanowigcymi jej integralng czes$¢ sa:

AN NI NERN

(podpis i pieczgtka osoby upowaznionej
do podpisania oferty)



(pieczatka Wykonawcy)

Nr postepowania: ZP/234/055/U/18

Formularz rzeczowo - cenowy

Zalacznik nr 3 do ogfoszenia

Zafacznik nr 2 do umowy

Lp.

Zestaw

Liczba zestawow

Cena jednostkowa brutto
[PLN]

Warto$¢ brutto [PLN]

2

4

5 (3x4)

Zestaw | - zgodnie z
szczeg6towym opisem
przedmiotu zamdéwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

420

Zestaw |l - zgodnie z
szczegbtowym opisem
przedmiotu zaméwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

140

Zestaw Il - zgodnie z
szczegb6towym opisem
przedmiotu zamédwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

124

Zestaw |V - zgodnie z
szczeg6towym opisem
przedmiotu zaméwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

Zestaw V - zgodnie z
szczego6towym opisem
przedmiotu zaméwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

Zestaw VI - zgodnie z
szczegotowym opisem
przedmiotu zamoéwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

23

Zestaw VII - zgodnie z
szczegotowym opisem
przedmiotu zaméwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

124

Zestaw VIII - zgodnie z
szczegotowym opisem
przedmiotu zamowienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia




Zestaw IX - zgodnie z
szczegotowym opisem P
przedmiotu zamoéwienia

w zat. nr 1 do ogtoszenia

Zestaw X - zgodnie z
szczego6towym opisem 23
przedmiotu zaméwienia

w zat. nr 1 do ogtoszenia

10

Zestaw Xl - zgodnie z
szczeg6towym opisem

. . 124
przedmiotu zamoéwienia
w zat. nr 1 do ogtoszenia

11

Zestaw Xl - zgodnie z
szczeg6towym opisem -
przedmiotu zaméwienia

w zat. nr 1 do ogtoszenia

12

Zestaw XlII - zgodnie z
szczegotowym opisem P
przedmiotu zamoéwienia

w zat. nr 1 do ogtoszenia

13

Zestaw XIV - zgodnie z
szczeg6towym opisem 23
przedmiotu zaméwienia

w zat. nr 1 do ogtoszenia

14

Razem:

Obliczong sume wartosci brutto z Formularza rzeczowo — cenowego nalezy przenie$é¢ do Formularza ofertowego —
zatgcznik nr 1 do Ogtoszenia

Podpis(y) i pieczatka imienna oséb uprawnionych
do reprezentowania Wykonawcy
w przypadku oferty wspolnej
- podpis petnomocnika Wykonawcéw



Nr postepowania: ZP/234/055/U/18
Zatacznik nr 4 do ogtoszenia

Umowa — Wzor

zawartawdniu ................ooo.l w Gdarnsku

pomiedzy:

Politechnika Gdanska, ul. G. Narutowicza 11/12, 80-233 w Gdarisku
NIP: 584-020-35-93 REGON: 000001620

reprezentowang na podstawie petnomocnictwa Rektora przez:

zwanym dalej Wykonawca,

za$ wspolnie zwanymi dalej Stronami

Strony o$wiadczajg, ze umowa zostata zawarta w wyniku udzielenia zaméwienia publicznego,
prowadzonego w trybie art. 1380 ust. 1 ustawy z 29 stycznia 2004 Prawo zamowien
publicznych (t. j Dz.U. z 2018 r., poz. 1986) zwang dalej ustawg Pzp, o nastepujgcej tresci:

§1
PRZEDMIOT UMOWY

1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencii
National Platform, organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdariskie;.

2. Ustugi polega¢ beda na kompleksowej obstudze konferencji, rozumianej jako przygotowanie
zestawdw wraz z ich dostawa/podaniem, zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu,
odpowiedniej zastawy stotowej jak réwniez posprzatanie po realizacji ustugi, tgcznie
Z usunigciem/wywozem na wtasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych.

3. Wykonawca zrealizuje umowe zgodnie z warunkami okreslonymi w szczegdétowym opisie
przedmiotu zaméwienia, stanowigcym zat. nr 1 do umowy oraz zgodnie z formularzem rzeczowo
- cenowym stanowigcym zat. nr 2 do umowy bedgcym jego integralng czescig.

4. Szacowana liczba poszczegélnych zestawoéw podana jest w zatgczniku nr 1 do umowy
i ogtoszenia (szczegbtowy opis przedmiotu zamowienia).

5. Zamawiajgcy zgtosi wykonawcy doktadng liczbe zestawdw nie pdézniej niz 6 dni kalendarzowych
przed datg rozpoczecia konferenciji.

§2
TERMIN | MIEJSCE WYKONANIA PRZEDMIOTU UMOWY
1. Termin wykonania przedmiotu umowy: od dnia 30 listopada 2018r. do dnia 02 grudnia 2018r.

2. Realizacja przedmiotu umowy bedzie odbywata sie w:
1) Ustugi cateringowe bedg swiadczone na terenie Szkolnego Schroniska Mtodziezowego przy

ul. Watowej 21, 80 - 858 Gdansk.



No

2) Ustugi restauracyjne $wiadczone bedg we wskazanym przez Wykonawce lokalu
ceeeee.,ktOry  okresla  Zatgcznik Nr 1 —

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

§3
WYNAGRODZENIE | WARUNKI PLATNOSCI

Za wykonanie przedmiotu umowy zgodnie ustala sie wynagrodzenie w kwocie brutto

e PLING SHOWNIE! Lo
Wynagrodzenie podane w ust. 1 uwzglednia wszelkie koszty Wykonawcy poniesione w celu
nalezytego wykonania umowy.
Kwota o ktérej mowa w ust 1 niniejszego paragrafu uwzglednia wszelkie koszty Wykonawcy
poniesione w celu nalezytego wykonania umowy, w szczegoélnosci koszty: przygotowanie
zestawow wraz z ich dostawa/podaniem, zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu,
odpowiedniej zastawy stotowej jak roéwniez posprzatanie po realizacji ustugi, tgcznie
z usunieciem/wywozem na witasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych
oraz wszystkie koszty niezbedne do wykonania przedmiotu umowy.
Faktura zostanie wystawiona na adres: Politechnika Gdanska, 80-233 Gdansk,
ul. G. Narutowicza 11/12, Dziat Miedzynarodowej Wspotpracy Akademickiej Politechniki
Gdanskiej.
Podstawg do wystawienia faktury bedzie dotgczony podpisany protokét zdawczo -odbiorczy
ustugi zat. nr 3 do umowy.
Zaptata nastgpi przelewem, na konto Wykonawcy wskazane na fakturze, w terminie 21 dni od
daty otrzymania przez Zamawiajgcego, prawidtowo wystawionej faktury.
Za dzien zaptaty Strony uznajg date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania zamoéwienia w catosci tzn. podana
w formularzu rzeczowo - cenowym liczba zestawow, stanowigcym zat. nr 2 do umowy, nie jest
wigzgca. Wykonawcy nie bedg przystugiwaly zadne roszczenia z tytutu réznicy wynikajgcej
pomiedzy szacowang a rzeczywistg iloscig wydanych zestawow.
Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy za faktyczng liczbe wydanych zestawow na podstawie
otrzymanej faktury.

§4
NADZOR

Osobg odpowiedzialng za nadzér nad realizacjg umowy ze strony Zamawiajgcego jest:
Osobg odpowiedzialng za nadzér nad realizacjg umowy ze strony Wykonawcy jest:

§5
KARY UMOWNE | ROZWIAZANIE UMOWY

1. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kary umowne za odstgpienie od Umowy z przyczyn
lezacych po stronie Wykonawcy w wysokoéci 20% wynagrodzenia okreslonego w § 3 ust. 1
niniejszej umowy.

2. Wykonawca naliczy kare umowng w wysokosci 20% wynagrodzenia okreslonego w § 3 ust.
1 umowy za odstgpienie Zamawiajgcego od Umowy z przyczyn lezgcych po stronie
Zamawiajgcegdo, z wylgczeniem okolicznosci okreslonych w art. 145 ustawy PZP.



—_

3. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w przypadku opdznienia w $wiadczeniu
ustugi w wysokosci 500,00 zt za kazda rozpoczetg godzine opoznienia.

4. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w przypadku naruszenia warunkow
realizacji wskazanych w umowie oraz zatgczniku nr 1 do umowy i ogtoszenia ( szczegdtowy
opis przedmiotu zamdéwienia), w wysokosci 100,00 zt za kazdy przypadek naruszenia.

5. Zamawiajgcy uprawniony jest do dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego
w przypadku, gdy warto$¢ szkody przekracza wysoko$¢ zastrzezonych kar umownych na
zasadach ogélnych kodeksu cywilnego.

§6
POSTANOWIENIA KONCOWE

. W sprawach nie uregulowanych niniejszg Umowa stosuje sie przepisy Kodeksu cywilnego.
. Wszelkie zmiany i uzupetnienia postanowien niniejszej umowy wymagajg formy pisemnego

aneksu pod rygorem niewaznosci.

. Ewentualne spory rozstrzygane bedg przez wiasciwy dla siedziby Zamawiajgcego sad

powszechny, wedtug prawa polskiego.

. Wykonawca jest zobowigzany do niezwtocznego informowania na pismie o wszelkich zmianach

statusu prawnego swojej firmy, a takze o wszczeciu postepowania upadtosciowego, uktadowego
i likwidacyjnego.

. Wykonawca nie moze dokona¢ cesji wierzytelnosci ani przeniesienia praw i obowigzkéw

wynikajgcych z niniejszej umowy na osoby trzecie bez uprzedniej zgody pisemnej
Zamawiajgcego.

. Dane osobowe oséb wskazanych w niniejszej umowie udostepnione sg przez strony sobie

wzajemnie, w celu realizacji niniejszej umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b), c) i f)
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 roku w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Strony stajg sie
administratorem danych osobowych wzajemnie udostepnionych.

7. Umowe sporzgdzono w dwoch jednobrzmigcych egzemplarzach, jednym dla Zamawiajgcego
i jednym dla Wykonawcy.
WYKONAWCA ZAMAWIAJACY
Zatgczniki:
1. Szczegdlowy opis przedmiotu zaméwienia
2. Formularz rzeczowo — cenowy
3.  Wzér protokotu zdawczo - odbiorczego



Zatacznik nr 3 do umowy
do umowy Nr postepowania: ZP/234/055/U/18

PROTOKOL ZDAWCZO-ODBIORCZY

WYKONAWCA: ZAMAWIAJACY:

(pieczgtka Wykonawcy) (pieczatka Zamawiajgcego)

Przedmiot umowy: $wiadczenia ustugi cateringowej i restauracyjnej podczas konferencji
National Platform organizowanej przez Erasmus Student Network Politechniki Gdanskiej.

Zamawiajgcy przyjmuje przedmiot umowy bez zastrzezen/z zastrzezeniami.*
Rzeczywista liczba wydanych zestawdw................oooviiiiiiiiiiiinn,
Uwagi dotyczgce realizacji przedmiotu umowy/niezgodnosci stwierdzone podczas odbioru ustugi:

(imie i nazwisko) (podpis)

Przedstawiciel Zamawiajgcego:

(imie i nazwisko) (podpis)

* niepotrzebne skreslic
Niniejszy protokot stanowi podstawe do wystawienia faktury.




