OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
NA USLUGE SPOLECZNA

o wartosci zamoéwienia wyzszej niz 30 000 euro i nieprzekraczajgcej wyrazonej w ztotych
réwnowartosci kwoty 750 000 euro, o ktérej mowa w art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004
roku — Prawo zamowien publicznych (t.j. Dz.U. z 2019 r. poz. 1843)

pn.: ,,.Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych dla Wydziatu
Mechanicznego Politechniki Gdanskiej”.

Nr postepowania ZP/276/004/U/19

Niniejsze ogtoszenie zostalo zamieszczone na wiasnej stronie internetowej www.dzp.pg.edu.pl

Zatwierdzit: Dziekan Wydziatu Mechanicznego prof. dr hab. inz. Adam Barylski
(dziatajacy na podstawie petnomocnictwa Rektora Politechniki Gdanskiej)

Gdansk, dnia 05.11.2019 r.

I. Nazwa i adres Zamawiajacego.
Politechnika Gdanska
Wydziat Mechaniczny
ul. G. Narutowicza 11/12
80-233 Gdansk
NIP 584-020-35-93 REGON P-000001620

Telefon: +48 58 347-23-64

Faks: +4858 347-10-25

Strona internetowa: http://www.dzp.pg.gda.pl
Godziny urzedowania: 7:30-15:30

reprezentowana przez: prof. dr hab. inz. Adama Barylskiego — Dziekana Wydziatu
Mechanicznego, dziatajgcego na podstawie petnomocnictwa Rektora Politechniki Gdanskiej.

Il. Tryb udzielenia zaméwienia.

1. Postepowanie prowadzone dla zaméwienia na ustugi spoteczne i inne szczegdlne ustugi
na podstawie art. 1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zaméwieh Publicznych
(tj. Dz.U. z 2019 r. poz. 1843) — zwanej dalej ,ustawg” oraz Procedury udzielania
zamowien na ustugi spoteczne w oparciu o art. 1380 ustawy Pzp zamieszczonej na
swojej stronie internetowej, tj. www.dzp.pg.edu.pl.

2. Wartos¢ zamowienia nie przekracza rownowartosci kwoty okreslonej w art.138g Pzp —
750.000 Euro.

3. Zamawiajgcy udziela zamdwienia w sposob przejrzysty, obiektywny i niedyskryminujgcy.



lll. Opis przedmiotu zamoéwienia.

1. Przedmiotem zamodwienia sg ustugi cateringowe i restauracyjne polegajgce na
kompleksowej obstudze réznego rodzaju spotkan, rozumiane jako przygotowanie potraw
wraz z ich dostawa/podaniem, zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej
zastawy stotowej i szkta oraz dekoracji kwiatowej w zaleznosci od rodzaju imprezy oraz
rangi gosci, jak rowniez posprzatanie po realizacji spotkania, fgcznie
Z usunieciem/wywozem na wiasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i odpadéw
produkcyjnych.

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia stanowi zatgcznik nr 1 do nin. Ogtoszenia
Okreslenie przedmiotu zamoéwienia za pomocg nazw i kodow ze Wspdlnego Stownika
Zaméwien CPV:

Kod Opis

55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkow

wn

IV. Oferty wariantowe i czesciowe.

1. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.
2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

V. Termin realizacji zamowienia.

1. Realizacja zamowienia nastepowac¢ bedzie sukcesywnie w terminie do 18 miesiecy od
dnia zawarcia umowy.

VI. Kryteria oceny ofert.
1. Zamawiajgcy przy wyborze najkorzystniejszej oferty bedzie kierowat sie nastepujgcymi

Kryteriami:

LP. Kryterium Waga kryterium | Maksymalna ilos¢ punktow w
danym kryterium

1. Cena (C) C=100 % C=100 pkt

Za oferte najkorzystniejszg zostanie uznana oferta spetniajgca wymagania niniejszego
ogtoszenia oraz otrzyma najwyzszg liczbe punktéw w kryterium — cena 100% :

Cmin
C = mmmmeeeemeeeeeee X 100 pkt
Cb
gdzie:
C — liczba punktéw przyznana ofercie ocenianej w kryterium ,,Cena”
Cmin — najnizsza cena spos$rod ofert niepodlegajacych odrzuceniu
Cb — cena oferty badanej

2. Jezeli dwie lub wiecej ofert bedg przedstawiaty taki sam bilans punktéw w kryterium
oceny ofert, Zamawiajgcy sposréd tych ofert wybiera oferte z najnizszg ceng, a jezeli
zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy moze wezwa¢ Wykonawcoéw,
ktorzy ztozyli te oferty, do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert
dodatkowych.

3. Zamawiajgcy moze zwroci¢ sie do Wykonawcy w kwestii wyjadnienia razgco niskiej ceny.

4. Punkty zostang obliczone w zaokragleniu do drugiego miejsca po przecinku.



VII. Sposéb przygotowania oferty.

1.

2.

9.

Wykonawca sktada jedng podpisang oferte z zachowaniem formy pisemnej, napisang w
jezyku polskim.
Oferta winna zawieragé:

a) Wypetniony formularz oferty wraz z formularzem cenowym - zgodny ze wzorem
stanowigcym zatgcznik nr 2 i 2a do nin. Ogtoszenia o zamowieniu, zawierajacy w
szczegolnosci: cene, zobowigzanie dotyczace terminu realizacji zaméwienia oraz
oswiadczenia o akceptacji wszystkich postanowien Ogtoszenia o zaméwieniu bez
zastrzezen;

b) Petnomocnictwo do podpisania oferty, o ile prawo do podpisania oferty nie wynika
z innych dokumentéw ztozonych wraz z oferta.

Oferta musi by¢ podpisana przez osobe lub osoby upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy zgodnie z formg reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym
dokumencie, wiasciwym dla danej formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez
upetnomochnionego przedstawiciela Wykonawcy.

Jezeli upowaznienie do podpisania oferty nie wynika wprost z dokumentu stwierdzajgcego
status prawny Wykonawcy to do oferty nalezy dotgczy¢ oryginat lub poswiadczong
notarialnie kopie stosownego petnomocnictwa, okreslajgcego jego zakres i wystawionego
przez osoby do tego upowaznione.

Oferte nalezy sporzadzi¢ pisemnie w jezyku polskim, w jednym egzemplarzu, wg wzoréw
drukow zatgczonych przez Zamawiajgcego

Wykonawca poniesie wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Wszystkie miejsca, w ktérych Wykonawca naniést zmiany winny by¢ podpisane przez
osobe(-y) podpisujagca(-e) oferte. Poprawki moga by¢ dokonane jedynie poprzez czytelne
przekreslenie btednego zapisu i wstawienie poprawnego.

Wykonawca moze, przed uptywem terminu do sktadania ofert, zmieni¢ lub wycofa¢ oferte.
Wprowadzone zmiany do zlozonej oferty nalezy umiesci¢ w dodatkowej kopercie z
napisem ,Zmiana do oferty pn.,Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i
restauracyjnych dla Wydzialu Mechanicznego Politechniki Gdanskiej”. (Nr
postepowania ZP/276/004/U/19)”, oraz dane Wykonawcy (petna nazwa Wykonawcy i
adres).

Wykonawca moze wycofa¢ ztozong oferte wytgcznie w formie pisma wycofujgcego oferte
przed uptywem terminu sktadania ofert podpisanego przez upowazniong osobe.

10. Wszystkie kartki oferty muszg by¢ trwale potgczone i wiozone do jednej koperty

zaopatrzonej napisem ,Zmiana do oferty pn.,Sukcesywne swiadczenie ustug
cateringowych i restauracyjnych dla Wydzialu Mechanicznego  Politechniki
Gdanskiej (Nr postepowania ZP/276/004/U/19).

11. W przypadku, gdy informacje zawarte w ofercie stanowig tajemnice przedsigbiorstwa w

rozumieniu przepisbw ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, co do ktorych
Wykonawca zastrzega, ze nie mogg by¢ udostepniane innym uczestnikom postepowania,
muszg by¢ oznaczone klauzulg: ,Informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w
rozumieniu art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej
konkurencji (tekst jedn. Dz.U. z 2019 r. poz. 1010 z pdzn. zm.)". Zaleca sie, aby byty
spiete i wyraznie oddzielone od pozostatej czesci oferty. Zgodnie z normg wyrazong w
powyzszym artykule przez tajemnice przedsiebiorstwa rozumie sie nieujawnione do
wiadomosci  publicznej informacje techniczne, technologiczne, organizacyjne
przedsiebiorstwa lub inne informacje posiadajace wartos¢ gospodarczg, co do ktérych
przedsigbiorca podjat niezbedne dziatania w celu zachowania ich poufnosci. W przypadku
braku wyraznego oznaczenia dokumentow stanowigcych tajemnice przedsigbiorstwa
Zamawiajacy wszystkie dokumenty sktadajgce sie na tresc oferty uzna za jawne.

12. Zamawiajacy niezwtocznie zwraca oferte, ktéra zostata ztozona po terminie.



VIIl.  Ocenai badanie ofert:

1. W przypadku gdy dokumenty niezbedne do przeprowadzenia postepowania s3g
niekompletne, zawierajg btedy lub budzg wskazane przez Zamawiajgcego watpliwosci,
Zamawiajgcy przed udzieleniem zamowienia, wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ich ztozenia, uzupetnienia lub poprawienia lub do udzielenia
wyjasnien, chyba ze mimo ich zlozenia, uzupetnienia Ilub poprawienia lub udzielenia
wyjasnien oferta wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie
postepowania.

2. W toku dokonywania oceny ztozonych ofert Zamawiajgcy moze zadac udzielenia przez
Wykonawce wyjasnien dotyczgcych tresci ztozonej oferty.

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo poprawienia w ofercie oczywistych omylek
pisarskich, oczywistych omytek rachunkowych, z uwzglednieniem konsekwenc;ji
rachunkowych dokonanych poprawek oraz innych omytek polegajgcych na niezgodno$ci
oferty z Ogtoszeniem o zamowieniu niepowodujgcych istotnych zmian w tresci oferty.

4. Zamawiajacy odrzuci oferte Wykonawcy w przypadku, gdy nie bedzie spetniata
wymagan okreslonych w Ogtoszeniu o zamoéwieniu.

5. Jezeli zaoferowana cena lub koszt, lub ich istotne czesci sktadowe, bedg sie wydawac
razgco niskie w stosunku do przedmiotu zamowienia i budzi¢ watpliwosci zamawiajgcego
co do mozliwosci wykonania przedmiotu zamowienia zgodnie z wymaganiami okreslonymi
przez zamawiajgcego lub wynikajgcymi z odrebnych przepisow, zamawiajgcy moze
wezwac do udzielenia wyjasnien, w tym ztozenia dowoddw, dotyczgcych wyliczenia ceny
lub kosztu.

6. Zamawiajgcy nie przewiduje zwrotu kosztow zwigzanych z udziatem w przedmiotowym
postepowaniu w szczegdlnosci zwigzanych z przygotowaniem oferty

IX. Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami.

1. W postepowaniu komunikacja miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami odbywa sie za
posrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. —
Prawo pocztowe (tekst jedn. Dz. U. z 2018 r. poz. 2018 z pdzn. zm.), osobiscie, za
posrednictwem postanca lub przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej w rozumieniu
ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o Swiadczeniu ustug drogg elektroniczng (tekst jedn. Dz. U. z
2019 r. poz. 123 z pdzn. zm.), z uwzglednieniem wymogdéw dotyczacych formy,
ustanowionych ponizej.

2. Oferte sklada sie pod rygorem niewaznosci w formie pisemnej. Zamawiajacy nie
dopuszcza sktadania oferty w formie elektronicznej.

3. Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci nin. Ogtoszenia o
zamowieniu. Zamawiajgcy udzieli wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pozniej niz na 2 dni
przed uptywem terminu sktadania ofert, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci
Ogtoszenia o zamdwieniu wptyngt do Zamawiajgcego nie pdzniej niz do konca dnia, w
ktorym uptywa potowa wyznaczonego terminu skfadania ofert. Przedtuzenie terminu
sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku.

4. Zamawiajgcy, treSC zapytan wraz z wyjasnieniami, zamiesci na stronie internetowej, na
ktérej udostepniono Ogtoszenie o zamowieniu, tj. www.dzp.pg.edu.pl.

5. Zamawiajgcy moze przed wyznaczonym terminem sktadania ofert zmieni¢ tres¢ Ogtoszenia
0 zamowieniu. Dokonang zmiane Zamawiajgcy zamiesci na swojej stronie internetowej, {j.
www.dzp.pg.edu.pl.

6. W wyniku zmiany tresci Ogtoszenia o zamdwieniu, Zamawiajgcy moze przedtuzy¢ termin
sktadania i otwarcia ofert o czas niezbedny na wprowadzenie przez Wykonawcéw zmian w
ofertach.

Osobg uprawniong do bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami jest Anna
Szerszynska — Specjalista ds. zamodwien publicznych WM, e-mail: annszers@pg.edu.pl



http://www.dzp.pg.edu.pl/
http://www.dzp.pg.edu.pl/
mailto:annszers@pg.edu.pl

X. Termin zwigzania oferta.

1.
2.

Wykonawca jest zwigzany ofertg przez okres 30 dni.
Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu skfadania ofert.

XI. Miejsce oraz termin sktadania ofert

1.

2

Oferty nalezy sktada¢ w siedzibie Zamawiajgcego: Politechnika Gdanska, Wydziat
Mechaniczny, 80-233 Gdansk ul. G. Narutowicza 11/12, Budynek Wydziatu
Mechanicznego, pokoj Nr 310 (Biuro Wydziatu), do dnia 13.11.2019 r. do godz. 13:00.
Wszystkie oferty otrzymane przez Zamawiajgcego po terminie podanym powyzej zostang
niezwtocznie zwrocone Wykonawcom bez otwierania.

. Oferta powinna by¢ zaadresowana na w/w adres i opisana:

»Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych dla Wydziatu
Mechanicznego Politechniki Gdanskiej”. (Nr postepowania ZP/276/004/U/19)”

NIE OTWIERAC PRZED DNIEM 13.11.2019 r. DO GODZ. 13:15

Za moment ztozenia oferty przyjmuje sie termin skutecznego dostarczenia
oferty Zamawiajgcemu.
Otwarcie ofert nastgpi w siedzibie Zamawiajgcego: Politechnika Gdanska, Wydziat
Mechaniczny, 80-233 Gdansk ul. G. Narutowicza 11/12, Budynek Wydziatu
Mechanicznego, sala Nr 310, dnia 13.11.2019 r. 0 godz. 13:15.
Otwarcie ofert jest jawne.
Podczas otwarcia ofert Zamawiajgcy poda informacje dotyczgce:

1) kwoty, jakg zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamowienia,

2) firm oraz adresow Wykonawcéw, ktdrzy ztozyli oferty w terminie,

3) ceny ztozonych ofert.

XIl. Opis sposobu obliczania ceny.

1.

Wykonawca w oparciu o opis przedmiotu zamdwienia — zawarty w nin. Ogtoszeniu o
zamowieniu okresli wartos¢ brutto za przedmiot zamowienia w ztotych polskich (PLN) w
formularzu oferty, ktérego wzoér stanowi zatgcznik nr 2 do ogtoszenia. Ostateczna
wysokos¢ wynagrodzenia naliczana bedzie proporcjonalnie do zrealizowanych ustug,
zgodnie z zatgcznikiem nr 3 do ogtoszenia - projektem umowy.

Cena oferty musi zawiera¢ wszelkie koszty niezbedne do prawidtowej i kompleksowe;j
realizacji umowy. Niedoszacowanie, pominigcie oraz brak rozpoznania przedmiotu i
zakresu zamowienia nie moze by¢ podstawg do Zzgdania zmiany ceny ryczattowej
okreslonej w umowie.

Cene oferty stanowi suma ceny za zamowienie podstawowe i opcje.

Cena musi by¢ podana cyfrowo w ziotych polskich (PLN), z dokfadnoscig do dwéch
miejsc po przecinku.

Cena okreSlona w Formularzu ofertowym Wykonawcy jest ceng ryczattowag
obowigzujgcg w catym okresie rozliczeniowym objetym umowa.

Zamawiajgcy nie przewiduje mozliwosci prowadzenia rozliczen w walutach obcych.
Rozliczenia miedzy Wykonawcg, a Zamawiajgcym bedg dokonywane w ztotych polskich.
Jezeli ztozono oferte, ktdrej wybdr prowadzitby do powstania u Zamawiajgcego
obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od kowardow i ustug,
Zamawiajgcy w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek
od towardw i ustug, ktory miatby obowigzek rozliczy¢ zgodnie z tymi przepisami.
Wykonawca sktadajgc oferte, informuje Zamawiajgcego, czy wybér oferty bedzie
prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego, wskazujgc nazwe



8.

(rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego
powstania, oraz wskazujgc ich wartos¢ bez kwoty podatku.
W przypadku 0sob fizycznych nieprowadzgcych dziatalnosci gospodarczej, gdy
wynagrodzenie Wykonawcy:

a. podlega opodatkowaniu podatkiem dochodowym,

b. podlega obowigzkowi ubezpieczenia spotecznego,

c. podlega obowigzkowi ubezpieczenia zdrowotnego
cena za realizacje zamowienia winna zawieraC wszystkie powyzsze sktadniki tj. nalezne
zaliczki na podatek dochodowy oraz wszelkie sktadki, jakie Zamawiajgcy zobowigzany
bedzie odprowadzi¢, zgodnie z odrebnymi przepisami, tacznie ze skiladkami
wystepujgcymi po stronie Zamawiajgcego.

XIII. Istotne dla stron postanowienia.

1.

Jezeli wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana, uchyla sie od zawarcia umowy w
sprawie zamoéwienia publicznego zamawiajacy moze wybraé oferte najkorzystniejsza
sposréd pozostatych ofert bez przeprowadzania ich ponownego badania i oceny, chyba
ze zachodzg przestanki uniewaznienia postepowania, o ktérych w pkt XV nin.
Ogtoszenia o zaméwieniu.

Szczegodtowe postanowienia dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia zawarto we
wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do niniejszego ogtoszenia.

XIV. Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopetnione po wyborze oferty.
1. W trakcie prowadzenia postepowania o udzielenie zamowienia Zamawiajgcy sporzadza

2.

3.

4,

pisemny protokot postepowania o udzielenie zamowienia.
Protokdt postepowania o udzielenie zamowienia zawiera co najmniej:

a. Informacje o sposobie upublicznienia nin. Ogtoszenia 0 zamowieniu

b. Wykaz ztoZzonych ofert

c. Informacje o wadze punktowej lub procentowej przypisanej do kryterium oceny i

sposobie przyznawania punktacji poszczegélnym Wykonawcom za spetnienie
kryterium.

d. Wskazanie wybranej oferty wraz z uzasadnieniem wyboru

e. Date sporzadzenia protokotu i podpis Zamawiajgcego
Zatgczniki:
- potwierdzenie upublicznienia nin. Ogtoszenia 0 zamdowieniu
- ztozone oferty
- os$wiadczenie o braku powigzan z Wykonawcami, ktorzy ztozyli oferty,
podpisane przez osoby wykonujgce w imieniu Zamawiajgcego czynnosci
zwigzane z procedurg wyboru wykonawcy, w tym biorgce udziat w procesie
oceny ofert.
Protokdt postepowania podlega zatwierdzeniu przez Kierownika Zamawiajgcego lub
osobe przez niego upowazniong.
Niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy zawiadomi
Wykonawcédw (za posrednictwem poczty elektronicznej na adresy a-mail wskazane w
ofertach), ktorzy ztozyli oferty o wyborze najkorzystniejszej oferty, podajgc nazwe albo
imie i nazwisko podmiotu, ktérego oferte wybrano, a takze nazwy albo imiona i nazwiska
podmiotéw ktore ztozyty oferty oraz tgczng punktacje przyznang ofertom.
Niezwlocznie po udzieleniu zamowienia Zamawiajagcy zamiesci na  stronie
www.dzp.pg.edu.pl informacje o udzieleniu zamowienia, podajgc nazwe albo imig i
nazwisko podmiotu, z ktorym zostata zawarta umowa w sprawie zamowienia
publicznego. W razie nieudzielenia zamodwienia zamawiajgcy niezwtocznie zamiesci na
stronie www.dzp.pg.edu.pl, informacje o nieudzieleniu zamdwienia.

—



XV. Uniewaznienie postepowania.
Zamawiajgcy moze uniewazni¢ postepowanie w nastepujgcych okolicznosciach:

1)
2)

3)
4)

5)

XVI.

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

8)

nie ztozono zadnej oferty niepodlegajgcej odrzuceniu;

cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najnizszg ceng przewyzsza kwote, ktérg
zamawiajgcy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zamédwienia, chyba ze
zamawiajgcy moze zwiekszyc¢ te kwote do ceny najkorzystniejszej oferty;

w przypadkach, gdy zostaty ztozone oferty dodatkowe o takiej samej cenie;

wystgpita istotna zmiana okolicznosci powodujgca, ze prowadzenie postepowania lub
wykonanie zamowienia nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto wczesniej
przewidziec;

postepowanie obarczone jest niemozliwg do usuniecia wadg uniemozliwiajgcg zawarcie
niepodlegajgcej uniewaznieniu umowy w sprawie zamodwienia publicznego.

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwigzku
Z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogolne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz.
Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODQ”, informuje, ze:

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Politechnika Gdanska z siedzibg
przy ul. Narutowicza 11/12, w Gdansku (kod pocztowy: 80-233);

inspektorem ochrony danych osobowych na Politechnice Gdanskiej jest Pan Pawet
Baniel: iod@pg.edu.pll, tel. +48 58 348 66 29*;

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w
celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego ,Sukcesywne
swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych dla Wydziatlu Mechanicznego
Politechniki Gdanskiej”ZP/276/004/U/2019

prowadzonym w trybie art. 138 o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zaméwien
publicznych ustawy Pzp;

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby Iub podmioty, ktdrym
udostepniona zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — ustawy Pzp;

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp,
przez okres 4 lat od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamowienia, a jezel
czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas
trwania umowy;

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp,
zwigzanym z udziatem w postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego;
konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikajg z ustawy Pzp;

9) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w

sposob zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

10) posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych
osobowych ™;

Cc) na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa
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w art. 18 ust. 2 RODO ***;

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych,
gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;

11) nie przystuguje Pani/Panu:

a) w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych
osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych
osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.

12) Dodatkowo, stosownie do art. 8a ust. 5 ustawy Pzp, Zamawiajacy informuje o
ograniczeniach, o ktérych mowa w art. 8a ust. 2 i 4 oraz 97 ust. 1a ustawy Pzp:

a) w przypadku, gdy wykonawca skorzysta z prawa do uzyskania potwierdzenia,
czy przetwarzane sg dotyczace go dane osobowe, to zamawiajgcy bedzie
uprawniony do zgdania od wykonawcy dodatkowych informacji precyzujgcych
zadanie (np. nazwy lub daty postepowania o udzielenie zamdwienia);

b) w przypadku, gdy wykonawca skorzysta z prawa do ograniczenia przetwarzania
jego danych osobowych, to zamawiajgcy bedzie uprawniony do przetwarzania
tych danych do czasu zakonczenia postepowania o udzielenie zaméwienia.

* Wyjasnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jezeli w odniesieniu do danego administratora lub
podmiotu przetwarzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.

* Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowa¢ zmiang wyniku postepowania o
udzielenie zamoéwienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawg Pzp oraz
nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikéw.

™ Wyjas$nienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w

celu zapewnienia korzystania ze $Srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub

prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego.



Zatgcznik nr 1 do umowy

Szczegobtowy opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zamowienia sg ustugi cateringowe i restauracyjne polegajgce na kompleksowej obstudze
réznego rodzaju spotkan, rozumiane jako przygotowanie potraw wraz z ich dostawa/podaniem,
zapewnienie obstugi kelnerskiej i serwisu, odpowiedniej zastawy stotowej i szkta oraz dekoracji kwiatowej
w zalezno$ci od rodzaju imprezy oraz rangi gosci, jak réwniez posprzgtanie po realizacji spotkania,
tacznie z usunieciem/wywozem na wiasny koszt odpadéw konsumpcyjnych i odpadéw produkcyjnych.
Zgodnie z obowigzujgcymi zasadami serwowania positkow.

1)

2)

Kazdorazowe zapotrzebowanie Zamawiajgcego na ustuge restauracyjng oraz cateringowg bedzie
zgtoszone Wykonawcy minimum na trzy dni przed planowang uroczystoscig. W przypadku
zamowien , z dnia na dzien” wéwczas menu ustalane jest na biezgco.

Wykonawca zobowigzuje sie w terminie dwéch dni przed kazdg zgtoszong ustugg restauracyjng
oraz cateringowg przedstawi¢ proponowane menu do akceptacji przedstawicielowi
Zamawiajgcego oraz poda¢ numer kontaktowy do osoby odpowiedzialnej za realizacje
zamoéwienia. Zaakceptowane przez Zamawiajcego menu bedzie stanowito zatgcznik do
wystawionej faktury.

Zamoéwienie obejmuje organizacje ustugi cateringowej i restauracyjnej w postaci:

1. Zestaw |
Lp. | produkt ilos¢
Ciasteczka bankietowe w papilotach (np. tiramisu, ptasie mleczko, ciasteczko tortowe,
1 . . . . . . 4 szt./os
ptysie) min. 4 rodzaje (z kazdego rodzaju po 1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min.50 g
Ciasta ,domowe” w papilotach (np. sernik, jabtecznik) min. 3 rodzaje (z kazdego rodzaju
2 . 4 szt./os
po 1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min.90 g
Owoce $wieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje (taka sama ilo$¢ z
3 ) . . . 100 g/os
kazdego rodzaju) (z kazdego rodzaju po 1 sztuce na osobe)
4 | Tort okoliczno$ciowy dwu smakowy — prostokat, z dekoracjg min. 80 g/os
2. Zestaw I
Lp. | produkt ilos¢
Ciasteczka bankietowe w papilotach (np. tiramisu, ptasie mleczko, ciasteczko tortowe,
1 ] . . . . . 4 szt./os
ptysie) min. 4 rodzaje (z kazdego rodzaju po 1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min.50 g
Ciasta ,domowe” w papilotach (np. sernik, jabtecznik) min. 3 rodzaje (z kazdego rodzaju
2 , 3 szt./os
po 1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min.90 g




Owoce $wieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 3 rodzaje (taka sama ilo$¢ z
3 . . 100 g/os
kazdego rodzaju)
3. Zestaw llI
Lp. |produkt ilosé
Ciasta okazjonalne typu: makowiec, sernik, keks — min. 3 rodzaje (z kazdego rodzaju po
1 . 3 szt. /os
1 sztuce na osobe), waga 1 szt. min. 100g,
Musy w kieliszkach 3 rodzaje: czekoladowy, owocowy, amaretto, waga 1 szt. min.50 g
2 o . . 1 szt./os
(taka sama ilo$¢ z kazdego rodzaju)
3 | Mieszanka piernikowa $wigteczna min.100 g/os
Owoce cytrusowe Swieze (jesli tego wymaga podanie: filetowane) min. 2 rodzaje (taka
4 [y . . 100 g/os
sama ilos¢ z kazdego rodzaju)
4. Zestaw IV
Lp. | produkt ilos¢
1 | Kawa $wiezo parzona z ekspresu cisnieniowego - 100 % ziaren Arabica 150 ml/os
2 | Wybdr herbat ekspresowych o réznych smakach: czarnych, zielonych, owocowych 150 ml/os
3 | Cukier bialy i brgzowy 10 g/os
4 | Mleko 3,2% lub smietanka do kawy 12 % 50 ml/os
5 | Cytryna do herbaty pokrojona w plastry i utozona na talerzu 1 plaster/ os
5. Zestaw V
Lp. |produkt ilos¢
1 Woda mineralna niegazowana i gazowana w szklanych dzbankach (z plasterkami tacznie
cytryny/mietg) oraz w szklanych butelkach 0,25I 250 mi/os
, | Soki owocowe 100% rézne smaki (minimum 3) - w szklanych dzbankach oraz w tacznie
szklanych butelkach 0,25l 250 ml/os
6. Zestaw VI
Lp. | produkt ilos¢
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Kanapeczki koktajlowe o wymiarach ok. 5 cm x 6 cm, waga 1 szt. min. 50 gr,
posmarowane mastem, na jasnym i ciemnym pieczywie, min. 4 rodzaje (z kazdego
rodzaju po 1 kanapeczce na osobe), pokryte w catosci sktadnikiem gtéwnym w
zaleznosci od rodzaju:

1) musem z avocado,
2) pieczonym schabem,
3) szynkag parmenska,
4) fososiem wedzonym
oraz dodatkami w postaci warzyw, serow dojrzewajgcych, owocéw, sosow i dipow

4 kanapki/os

7.

Zestaw VII

Lp.

produkt

ilos¢

Satatka z minimum 5 sktadnikow, w tym:
- z kurczakiem curry lub
- z dodatkiem ryby typu toso$ lub pstrag lub

- z kurczakiem gyros

100 g/os

Pieczywo biate — bagietka, pieczywo ciemne, buteczki koktailowe

100 g/os

Zestaw VIII

Lp.

produkt

ilos¢

Dodatki do dan gtéwnych na ciepto, gotowe do spozycia, minimum 2 rodzaje, np.:
- Ziemniaki z wody z koperkiem lub

- Kopytka lub

- Ryz lub

- Ziemniaki zapiekane lub

- Kasza

100 g/os

9.

Zestaw IX

Lp.

produkt

ilos¢

Zupa, minimum 2 rodzaje, np.:
- Krem z pieczonych pomidoréw lub
- Zupa serowa z gorgonzolg lub

- Krem z brokutéw lub

150 ml/os
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- Zupa z grzybdw lesnych ze Smietang lub
- Zurek po polsku lub

- Barszcz czerwony (min. 100 ml/os) z pasztecikiem (z kapustg i grzybami, 1 szt/os)

10. Zestaw X

Lp.

produkt

ilos¢

Danie gtéwne miesne na ciepto (w tym waga miesa min. 100g/os), np.:
- Piers z kurczaka w owocach lub

- Poledwiczki wieprzowe w sosie gorgonzola lub

- Fileciki schabowe w jabtku z majerankiem lub

- Pieczen cieleca

120 gl/os

Danie gtéwne rybne na ciepto (w tym waga ryby min. 100g/os), np.:
- Stek z tososia ze szpinakiem lub

- Losos w sosie estragonowym lub

- Sandacz pieczony w sosie z porow lub

- Filet z pstraga owiniety szynkg parmenskg

120 gl/os

Danie wegetarianskie gtéwne na ciepto, np.:
- Penne z pieczonymi pomidorami lub

- Risotto z borowikami lub

- Tarta ze szpinakiem i mozarellg lub

- Cukinia faszerowana kasza i warzywami

120 gl/os

11. Zestaw Xl

Lp.

produkt

ilos¢

1

Przystawka: Satatka z krewetkami i wedzonym halibutem

150 g/os

Danie gtéwne: Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym

300 g/os
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Dodatki: Kluseczki

100 g/os

Dodatki: Mieszanka warzywna gotowana na parze

100 gl/os

Deser: Tarta z owocami na sosie waniliowym

150 gl/os

12. Zestaw XII

Lp.

produkt

ilos¢

Danie gtéwne - migsne lub rybne na ciepto, np.:
- kotlet schabowy (migso min. 150g, panierka) lub
- kotlet mielony smazony (mieso wotowo-wieprzowe, mieso min.180g) lub

- szasztyk drobiowo-warzywny (migso min. 150g), r6zne dodatki warzywne (50g m.in. np.:
cebula, papryka, pieczarki) lub

- kotlet z piersi kurczaka (mieso min. 150g, panierka) lub
- bitki wieprzowe w sosie (mieso min.180g) lub

- kotleciki rybne: z fososia lub pstraga lub dorsza lub soli (ryba min. 150g)

200 g/os

Dodatki do dah gtéwnych na ciepto, gotowe do spozycia, np.:
- ziemniaki gotowane (250g) lub
- frytki (250g9) lub

- ziemniaki pieczone (2509)

250 g/os

Bukiet suréwek np.:
- z burakow, z selera z rodzynkami, satata zielona z dodatkami lub
- bukiet warzywa na parze, groszek z marchewka, satata zielona z dodatkami lub

- z kapusty kiszonej, z biatej kapusty, satata zielona z dodatkami

150 gl/os

Napoje do wyboru:

- kawa swiezo parzona z ekspresu cisnieniowego - 100 % ziaren Arabica z dodatkami
(cukier, mleczko),

- wybdr herbat ekspresowych o réznych smakach: czarnych, zielonych, owocowych
z dodatkami (cukier, cytryna),

- sok owocowy 100% do wyboru: pomaranczowy, grejpfrutowy, pomidorowy, jabtkowy

- woda mineralna niegazowana i gazowana

500 ml/os

13. Zestaw Xlll

13




Lp.

produkt ilos¢

Zestaw obiadowy wegetarianski np.:

- nalesniki ze szpinakiem (250g), bukiet suréwek (150g) lub

- makaron z truskawkami, z serkiem ricotta i mietg (400g) lub

- zapiekanka z warzywami pod sosem pomidorowym (250g), bukiet suréwek (150g) lub

- nalesnik na stodko (250g), satatka z arbuza i bananéw ze stodkim sosem balsamicznym 400 glos

(1509) lub
- makaron z cukinig, brokutami i serem feta (300g), bukiet suréwek (100g) lub
- ryz z warzywami (400g): ryz (200g), warzywa (200g) lub

- pierogi/ravioli z nadzieniem: kapustg i grzybami lub ze szpinakiem, serem (400g)

Napoje do wyboru:

- kawa $wiezo parzona z ekspresu cisnieniowego - 100 % ziaren Arabica z dodatkami
(cukier, mleczko),

- wybor herbat ekspresowych o réznych smakach: czarnych, zielonych, owocowych 500 ml/os
z dodatkami (cukier, cytryna),

- sok owocowy 100% do wyboru: pomaranczowy, grejpfrutowy, pomidorowy, jabtkowy

- woda mineralna niegazowana i gazowana

Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zaméwienia w zakresie ustugi cateringowej:

1.

w

Miejscem s$wiadczenia ustug bedzie siedziba Zamawiajgcego. Zamawiajgcy przewiduje jednak

mozliwos¢é zorganizowania ustug cateringowych poza siedzibg Zamawiajgcego. Ustugi te bytyby

Swiadczone na terenie wojewddztwa pomorskiego. W takiej sytuacji rezerwacja lokalu bedzie lezata

po stronie Zamawiajgcego.

Oferowane dania i dodatki winny byé estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng

serwisu, przez fachowg obstuge, przygotowane =z produktéw najwyzszej jakosci, Swiezych

i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang uroczysto$¢). Obstuga w

czystych i jednakowych strojach, zgodnie z zasadami positkow w restauracjach.

Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach wyrobdéw rozmrazanych.

Wykonawca powinien dysponowac statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane beda

zamawiane positki, zgodnie z ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz posiada¢ aktualne

zezwolenie na prowadzenie dziatalnosci cateringowej i restauracyjnej, wydane w drodze decyzji przez

wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Zamawiajgcy wymaga wskazania miejsca tego

zaplecza w formularzu ofertowym. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia tego miejsca,

dokonania wizji lokalnej oraz do okazania zezwolenia wydanego przez Sanepid.

Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Serwowania positkéw zamowionych przez Zamawiajgcego, zgodnie z zapisami umowy.

2) Potwierdzenia menu oraz uzyskania jego akceptacji przez Zamawiajgcego, a takze uzgodnienia
z Zamawiajgcym aranzacji sali i stotow.

3) Dostarczenia wlasnej zastawy stotowej stuzgcej zaréwno do spozywania, jak i podawania potraw
oraz napojéw. Zamawiajgcy nie dysponuje wymienionym wyposazeniem. Liczba filizanek,
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4)

5)

6)

7

8)

9)

10)

11)
12)

13)

14)

15)

szklanek, sztuécow oraz talerzy — w przypadku przyje¢ na stojgco — w liczbie co najmniej o 40%

wiekszej niz liczba osdb.

Dostarczenia na wiasny koszt odpowiedniej dla danego spotkania liczby: stotow bufetowych,

elektrycznych podgrzewaczy do dah gorgcych, a takze bielizny stotowej i dekoracji, pojemnikoéw

na $mieci i odpadki. Zamawiajacy nie dysponuje wymienionym wyposazeniem.

Dostarczenia na wtasny koszt odpowiedniej dla danego spotkania liczby: okragtych stotéw

bankietowych (8-10 osobowych), stolikéw koktajlowych (o $rednicy blatu minimum 60 cm; stoliki -

w biatych pokrowcach) i krzeset (z oparciem w biatych pokrowcach). Zamawiajacy przewiduje, ze

nie kazde spotkanie bedzie wymagato dostarczenia stotdéw bankietowych, stolikdw koktajlowych

i krzeset. Zamawiajgcy kazdorazowo poinformuje Wykonawce o potrzebie dostarczenia stotow

bankietowych, stolikow koktajlowych i krzeset, nie pdzniej niz na 5 dni roboczych przed danym

spotkaniem.

Ustawienia odpowiedniej liczby stotéw, krzeset, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, biatych

serwetek (papierowych i materiatowych), dekoracji, we wskazanym przez Zamawiajgcego

miejscu spotkania, w sposéb uzgodniony z Zamawiajgcym.

W szczegdlnych przypadkach Zamawiajgcy zobowigze sie¢ do zorganizowania stotow

we wiasnym zakresie, o czym poinformuje Wykonawce nie pdzniej niz 3 dni robocze przed

realizacjg ustugi. Zobowigzanie to nie zwalania Wykonawcy z obowigzku dostarczenia bielizny
stotowej, pokrowcow na krzesta oraz aranzacji przyjecia i dekoracji stotéw.

Nakrywania stotéw bielizng stotowa, w jednolitym kolorze (biatym) lub innym, zaakceptowanym

wczesniej przez Zamawiajgcego. Dopuszcza sie dodatkowo stosowanie napperonéw i skertingdw

w celach dekoracyjnych po uprzednim zaakceptowaniu przez zamawiajgcego.

Dekorowania krzeset pokrowcami z tkaniny, w jednolitym kolorze (biatym) Ilub innym,

zaakceptowanym wczesniej przez Zamawiajgcego.

Podawania dan na niejednorazowej zastawie stotowe;j:

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit w kolorze biatym,
bez wzoréw), o jednolitym wzornictwie np. filizanki ze spodkami, talerzyki deserowe, talerze
obiadowe, pétmiski itp.

— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, szklanej, nie barwionej np. szklanki, goblety, kielichy
deserowe, kieliszki do wina itp.

— ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci np. tyzki, widelce, noze, tyzeczki, nozyki, widelczyki,
sztucce serwingowe itp.

Nie dopuszcza sie stosowania na uzywanej zastawie stotowej i innych akcesoriach Zzadnych

napisow, logotypow czy graficznych wzordéw.

Podawania napojéw gorgcych w termosach o jednolitym wzornictwie, a dan gorgcych

z podgrzewaczy (bemarow).

Podawania sokéw i wody w szklanych dzbankach, mleka lub $mietanki do kawy w biatych lub

szklanych mlecznikach o pojemnosci maksymalnie 0,5, owocéw na paterach, suréwek i satat

w przezroczystych miskach lub biatych pétmiskach, pokrojonego pieczywa na paterach lub

pétmiskach (buteczki koktajlowe w catosci), a ciasta i tortbw (porcjowanych) na

talerzach/potmiskach, zgodnie z aktualnymi wymaganiami w zakresie sztuki kulinarnej i serwisu.

Podawania potraw zimnych (surowki, safatki, zimne sosy, zimne napoje) w temperaturze

maksimum 4°C, dan gorgcych (dania miesne, zupy) w temperaturze minimum 63°C.

W przypadku przyje¢ na stojgco - oznaczenia serwowanych dan, tj. zimnych przekasek, zup, dan

na ciepto, deseréw itd. (w jezyku polskim, a dla spotkan z udziatem gosci miedzynarodowych

dodatkowo w jezyku angielskim), a takze wyraznego oznaczenia potraw wegetarianskich /
weganskich. W przypadku przyje¢ zasiadanych dostarczenia wydrukowanego (w jezyku polskim,

a dla spotkan z udziatem gosci miedzynarodowych dodatkowo w jezyku angielskim) menu

umieszczonego przy kazdym nakryciu (po 1 sztuce dla kazdego z gosci). Wykonawca przed

wydrukowaniem menu musi uzyskaé akceptacje Zamawiajgcego.
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16)

17)
18)
19)

20)

21)

22)

23)

24)

25)

26)

27)

Transportu zywnosci i sprzetu na swoj koszt na miejsce wykonywania ustugi, sSrodkami transportu

przystosowanymi do przewozenia zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

Dostarczenia positkéw oraz przygotowania ich serwisu najpdzniej 60 minut przed rozpoczeciem

kazdego przyjecia.

Zapewnienia wykwalifikowanej i stosownie ubranej (jednolicie) obstugi kelnerskiej — dotyczy

uroczystosci na ponad 15 oséb, w liczbie niezbednej do szybkiego, sprawnego i biezacego

obstuzenia gosci.

Zapewnienia ciggtej obstugi kelnerskiej na czas uroczystosci na ponad 15 oséb polegajacej na:

— serwowaniu dan do stotdw i zbieraniu brudnych nakryé w przypadku przyje¢ serwowanych
do stotu, zasiadanych — maksymalnie 12 oséb na 1 kelnera. Napoje gorgce serwowane do
stotu na zyczenie, a takze dla wszystkich gosci do deseru, napoje zimne dostepne na stotach
bankietowych przez caty czas spotkania.

— biezacym, w miare zuzycia, uzupetnianiu produktdéw oraz sprzataniu w czasie trwania
cateringu, w przypadku przyje¢ bufetowych na stojgco - maksymalnie 20 oséb biorgcych
udziat w uroczystosci na 1 kelnera.

Wyznaczenia przez Wykonawce swojego koordynatora uroczystosci, dostepnego na miejscu

uroczystosci, z ktérym koordynator uroczystosci ze strony Zleceniodawcy, bedzie ustalat na

biezgco kwestie nadzoru pracy obstugi kelnerskiej.

Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 60 min. po zakohczeniu spotkania

lub w innym - ustalonym wczeéniej z Zamawiajgcym - czasie.

Usuniecia i utylizacji odpadkéw i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie

samej uroczystosci oraz ich wywozu z terendw Zamawiajgcego na wilasny koszt, zgodnie

Z przepisami sanitarnymi.

Uprzatniecia i przywrdcenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu poprzedniego,

nie pdzniej niz w ciggu 1 godziny po zakonczeniu uroczystosci. W wyjatkowych sytuacjach czas

ten moze zostaé przedtuzony, o czym Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce.

Wspdtpracy administracyjnej z wyznaczonym kazdorazowo koordynatorem uroczystosci,

zwlaszcza w zakresie ustalenia czasu dostarczenia dan, a takze dostarczenia

i ustawienia stotow i innych sprzetow.

Udekorowania na wtasny koszt sali i stotéw, w tym w szczegdlnosci kompozycjami ze Swiezych

kwiatow (pasujacymi do charakteru uroczystosci i wystroju stotdow) — Zamawiajgcy poinformuje za

kazdym razem Wykonawce o koniecznosci zapewnienia dekoracji na uroczystosé. Dopuszcza sie
udekorowanie sali i stotéw takze innymi kompozycjami np. z uzyciem owocéw jesieni (kasztanow,
orzechow), pod warunkiem uzyskania wcze$niejszej zgody Zamawiajgcego i dopasowania
kompozycji do charakteru uroczystosci. Sposdb dekoracji stotéw i sali wymaga kazdorazowego
uzgodnienia i uzyskania wczesniejszej akceptacji Zamawiajacego. Dekoracje i kwiaty zapewnia

Wykonawca.

Przyjmuje sie, ze dla uroczystosci na mniejszg liczbe oséb (do 15) Wykonawca przygotuje dwie

kompozycje ze swiezych kwiatéw na stét bufetowy, przy czym kompozycje nie bedg nizsze niz 40

cm.

Dla uroczystosci zasiadanych Wykonawca zapewni 2-4 (w zaleznosci od liczby uczestnikéw)

kompozycje ze swiezych kwiatéw na stoly bufetowe oraz po jednej kompozycji na kazdy stot

bankietowy, przy czym kompozycje na stoly bufetowe nie bedg nizsze niz 70 cm, a na stot
bankietowy nie beda nizsze niz 40 cm.

Dla uroczystosci na stojgco Wykonawca zapewni 2-4 (w zaleznosci od liczby uczestnikéw)
kompozycje ze Swiezych kwiatéw na stoty bufetowe oraz po jednej kompozycji na kazdy stolik
koktajlowy, przy czym kompozycje na stoty bufetowe nie bedg nizsze niz 70 cm, a na stolik
koktajlowy nie bedg nizsze niz 25 cm.
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28) Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujacych.

Wymagania dotyczace realizacji przedmiotu zamoéwienia w zakresie ustugi restauracyijnej:

1.

2.

Miejscem $wiadczenia ustug restauracyjnych bedzie lokal gastronomiczny wskazany przez
Wykonawce, znajdujgcy sie w odlegtosci do 1000m od Gmachu Gitéwnego Politechniki Gdanskie;.
Lokal musi posiada¢ zaplecze gastronomiczne zapewniajgce mozliwos¢ wydawania w ciggu dnia ok.
300 positkéw.
Lokal musi posiada¢ co najmniej 50 miejsc siedzgcych przy stolikach, zapewniajgcych mozliwos¢
konsumpcji positku na miejscu (miejsca siedzgce na jednej sali lub w kilku mniejszych salach
zlokalizowanych w bezposrednim sgsiedztwie, na jednym poziomie tzn. ze miedzy jedng a drugg salg
oddzielong korytarzem lub klatkg schodowg odlegto$¢ nie moze byé wieksza niz 10m). Dla jednej
osoby nalezy przewidzie¢ co najmniej 60cm stotu, a stoty powinny by¢ tak ustawione, aby ze
wszystkich stron byt do nich swobodny dostep.
Lokal, w ktérym bedzie prowadzona ustuga restauracyjna, musi zapewnia¢ odpowiednig przestrzen
jednoczesnie dla 50 gosci, umozliwiajgcg swobodng konsumpcje positku, przy ustawieniu stotow
w dowolnym ukfadzie wskazanym przez Zamawiajacego (np. litery U, litery T Ilub litery L).
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do decydowania kazdorazowo o ustawieniu stotow.
Wykonawca powinien posiada¢ aktualne zezwolenie na prowadzenie dzialalnosci cateringowej
i restauracyjnej, wydane w drodze decyzji przez wilasciwy organ Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej zgodnie z ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia. Zamawiajgcy wymaga
wskazania tego lokalu w formularzu ofertowym. Zamawiajagcy zastrzega sobie prawo do sprawdzenia
tego miejsca, dokonania wizji lokalnej oraz do okazania zezwolenia wydanego przez Sanepid.
Zamawiajgcy moze zazadacé, aby lokal zostat zamkniety na czas konsumpcji w przypadku waznych
spotkan wiadz uczelni lub by Wykonawca wydzielit na czas konsumpcji strefe zapewniajgcg
uczestnikom spotkania mozliwosé swobodnej rozmowy przy stole. Poprzez wydzielenie miejsca
rozumie sie: ustawienie stotow i krzeset w sposdb ustalony z Zamawiajacym oraz oddzielenie miejsca
od innych gosci lokalu np. poprzez ustawienie wysokich parawanéw. Wydzielona strefa w lokalu nie
moze znajdowac sie w ciggu komunikacyjnym, w bezposrednim sgsiedztwie toalet czy bezposrednio
przy wejsciu. Wydzielona strefa musi posiadac¢ przestrzen wystarczajgcg do wiasciwej obstugi gosci
przez kelneréw oraz wystarczajgcy ilos¢ miejsca do swobodnego spozywania positkdw, jak i odejscia
od stotu w razie potrzeby.
Oferowane dania i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko podane zgodnie ze sztukg kulinarng
serwisu, przez fachowg obstuge, przygotowane 2z produktéw najwyzszej jakosci, Swiezych
i nieprzerobionych wczesniej (przygotowane specjalnie na zamawiang uroczystos¢).
Nie dopuszcza sie stosowania w przygotowywanych daniach wyrobdw rozmrazanych.
Wykonawca zobowigzany jest do:
1) Serwowania positkbw w wyznaczonym przez siebie lokalu w godzinach 9.00-18.00 w ustalonym
dniu realizacji ustugi.
2) Serwowania positkéw zamowionych przez Zamawiajgcego, zgodnie z zapisami § 2 Umowy.
3) Potwierdzenia menu oraz uzyskania jego akceptacji przez Zamawiajgcego— nie pdzniej niz na
2 dni robocze przed realizacjg ustugi.
4) Posiadania wtasnej zastawy stotowe] stuzgcej zarébwno do spozywania, jak i podawania potraw
oraz napojow.
5) Ustawienia odpowiedniej liczby stotéw, krzeset, sprzetu, zastawy stotowej, naczyn, serwetek
(papierowych i materiatowych), w sposdb zapewniajgcy wymagang realizacje zamowienia.
6) Podawania dan na niejednorazowej zastawie stotowej:
— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, ceramicznej (porcelana lub porcelit w kolorze biatym,
bez wzoréw), o jednolitym wzornictwie np. filizanki ze spodkami, talerzyki deserowe, talerze
obiadowe, pétmiski itp.
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— wysokiej jakosci estetyczno-praktycznej, szklanej, nie barwionej np. szklanki, goblety, kielichy
deserowe, kieliszki do wina itp.

— ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci np. tyzki, widelce, noze, tyzeczki, nozyki, widelczyki,
sztuéce serwingowe itp.

7) Podawania potraw zimnych (suréwki, safatki, zimne sosy, zimne napoje) w temperaturze
maksimum 4°C, dan goracych (dania miesne, zupy) w temperaturze minimum 63°C.

8) Zapewnienia wykwalifikowanej i stosownie ubranej (jednolicie) obstugi kelnerskiej — w przypadku
spotkan wskazanych przez Zamawiajgcego, w liczbie niezbednej do szybkiego, sprawnego
i biezgcego obstuzenia gosci.

9) Podawania positkéw zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywno$ci i zywienia.

10) Wyznaczenia przez Wykonawce swojego koordynatora uroczystosci, dostepnego na miejscu
uroczystosci, z ktérym koordynator uroczystosci ze strony Zleceniodawcy, bedzie ustalat na
biezgco kwestie nadzoru pracy obstugi kelnerskiej.

11) Usuniecia i utylizacji odpadkow i $mieci wytworzonych w trakcie przygotowan oraz w trakcie
samej uroczystosci oraz ich wywozu z lokalu Wykonawcy na wiasny koszt, zgodnie z przepisami
sanitarnymi.

Stosowania przepiséw bhp, sanitarnych i pozostatych obowigzujgcych.
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Zatgcznik Nr 2
FORMULARZ OFERTY
zam. publ. pn. ,,Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych dla
Wydziatlu Mechanicznego Politechniki Gdanskiej”

WYKONAWCA:
Petna nazwa(y) , .
L.p. Wykonawcy(6w) Adres(y) Wykonawcy(ow) Numer telefonu i faksu
1.
2.

OSOBA UMOCOWANA (UPRAWNIONA) DO REPREZENTOWANIA WYKONAWCY:

Imie i nazwisko

Adres

(adres, na ktory bedzie
kierowana wszelka
korespondencja)

Numer PESEL: NIP: REGON:

Nr telefonu

Nr faksu

Adres e-mail

Podstawa umocowania do
reprezentowania Wykonawcy
(np. petnomocnictwo lub inny
dokument)

1. Oferuje/emy zrealizowanie przedmiotu zamowienia pn. ,,Sukcesywne swiadczenie ustug
cateringowych i restauracyjnych dla Wydzialu Mechanicznego Politechniki
Gdanskiej” za cene brutto: (ceng oferty jest sumg ceny brutto zaméwienia podstawowego i

opcji)
L.p Wyszczegdlnienie Wartosé brutto [PLN]
Cena brutto za realizacje zamdwienia podstawowego
1
Cena brutto za realizacje zamdwienia w opcji (50%
) zamoéwienia podstawowego)
5 | LACZNA WARTOSC ZAMOWIENIA BRUTTO
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Oswiadczamly, ze w cenie oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty niezbedne do
zrealizowania zamowienia z nalezytg starannoscia i zgodnie z wymaganiami okreslonymi przez
Zamawiajgcego.

Wypetni¢ ponizsze oéwiadczenie, jezeli dotyczy ono wykonawcy***

Oswiadczam(y), ze wybor naszej oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towaréw i ustug (tj. Dz.U. z 2017 r.
poz. 1221, z pdzn.zm. ) w nizej wymienionym zakresie:

.................................................................................................................. (nalezy wskazaé nazwe
(rodzaj) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do powstania obowigzku podatkowego
u Zamawiajgcego)

Wartos¢ netto (bez podatku VAT) towaréw lub ustug wskazanych powyzej, kitdrych dostawa lub
Swiadczenie bedzie prowadzi¢ do powstania obowigzku podatkowego u zamawiajgcego:***.................

2. Niniejszym oswiadczam, ze:

1) Miejscem, w ktérym sSwiadczone beda ustugi restauracyjne bedzie lokal
(nalezy poda¢ nazwe, dokladny adres lokalu — miejscowos$é, ulica, nr budynku, kod
pocztowy)

2) Oswiadczamy, ze dysponujemy stalym stacjonarnym zapleczem, w ktérym
przygotowywane beda positki w ramach ustugi cateringowej (prosze podac

3) W petni akceptuje oraz spetniam wszystkie wymagania okreslone przez Zamawiajgcego
w tresci nin. Ogtoszenia o zamowieniu,

4) Realizacja przedmiotu zamowienia bedzie prowadzona zgodnie z warunkami
okreslonymi w nin. Ogtoszeniu o zamdwieniu,

5) W przypadku uznania mojej oferty za najkorzystniejszg zobowigzuje sie do zawarcia
umowy w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajgcego,

6) Przedmiot zamowienia wykonam w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego w nin.
Ogtoszeniu o0 zaméwieniu,

7) Zapoznatem/tam sie z trescig nin. Ogtoszenia o zamodwieniu i projektem umowy,
przyjmuje te dokumenty bez zastrzezen,

8) Otrzymatem/tam konieczne informacje do przygotowania oferty,

9) Os$wiadczamy, iz tajemnice przedsigebiorstwa w rozumieniu przepisbw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurenciji, ktére nie mogg by¢ udostepnione stanowig informacje zawarte

10) Jestem Swiadomy/a odpowiedzialnosci za sktadanie fatszywych oswiadczen, informuje,
iz dane zawarte w ofercie i zatgcznikach sg zgodne z prawda,
11) Oswiadczam/oswiadczamy***, ze zamdwienie zamierzam/zamierzamy*** zrealizowac
przy udziale podwykonawcow, ktorzy bedg realizowa¢ wymienione czesci zamdwienia:
A e
12) Oswiadczam, Zze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14

RODOY wobec o0sob fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie zamodwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu

13) Oferta sktada sie z niniejszego formularza ofertowego oraz:
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**niepotrzebne skresli¢

Podpis(y):
Nazwisko i imi¢ osoby (oséb) Podpis(y) osoby(oséb)
Lp. Petna nazwa'(y) up.owa.zmqn.e].(yclj) do upow.a;n.lonet](ych) do _po_dpl_sanla Pieczeé(cie) Wykonawcy(6w) Mlej.scowosc
Wykonawcy(6w) podpisania niniejszej oferty niniejszej oferty w imieniu i data
w imieniu Wykonawcy(6w) Wykonawcy(6w)
1.
2.

Y rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony
0s06b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016,

str. 1).

**+x \W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub
zachodzi wytgczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO
tresci oswiadczenia wykonawca nie sktada (usuniecie tresci oswiadczenia np. przez jego wykreslenie)
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FORMULARZ OFERTY

zam. publ. pn. ,,Sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych dla Wydziatu

Mechanicznego Politechniki Gdanskiej”

Zatagcznik Nr 2a

WYKONAWCA:
Pelna nazwa A .
L.p. ’(y) Adres(y) Wykonawcy(éw) Numer telefonu i faksu
Wykonawcy(6w)
1.
2.
Liczba porcji Wartosé brutto [PLN]
Cena
Lp. Zestaw jednostkowa
brutto (PLN)
Zamowienie | Zamowienie Zamowienie Zamowienie
podstawowe | opcjonalne podstawowe opcjonalne
1 2 3 4 5(kol.2x4) 6 (kol. 3 x 4)
1 Zestaw | — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 210 105
ogtoszenia
2 Zestaw Il — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 400 200
ogtoszenia
3 Zestaw Il — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 200 100
ogtoszenia
4 Zestaw IV — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 1180 590
ogtoszenia
5 Zestaw V — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 260 130
ogtoszenia
6 Zestaw VI — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do 380 190
ogtoszenia
7 Zestaw VIl — zgodnie
z zatgcznikiem nr 1 do 220 110
ogtoszenia
8 Zestaw VIl — zgodnie
z zatgcznikiem nr 1 do 380 190
ogtoszenia
9 Zestaw IX — zgodnie z 300 150
zatgcznikiem nr 1 do
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ogtoszenia

10

Zestaw X — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do
ogtoszenia

340

170

11

Zestaw Xl — zgodnie z
zatgcznikiem nr 1 do
ogtoszenia

90

45

12

Zestaw Xl — zgodnie
z zatgcznikiem nr 1 do
ogtoszenia

220

110

13

Zestaw Xl — zgodnie
z zatgcznikiem nr 1 do
ogtoszenia

270

135

SUMA
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Zatacznik Nr 3

UMOWANr ......... - projekt
do zam. publ. nr ZP/..../004/U/19

WANiu ..o 2019 r. w Gdansku pomiedzy:

Politechnikg Gdanskg, Wydziatem Mechanicznym z siedzibg w 80-233 Gdansk, ul. Narutowicza 11/12,
NIP 584-020-35-93, REGON 000001620

reprezentowang przez:

dziatajgcego na podstawie petnomocnictwa Rektora Politechniki Gdanskiej

zwang dalej ,Zamawiajgcym”,

zarejestrowanym w Sgdzie Rejonowym w ........cccccceeeeiiinnnnns , Wydziat .................

Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem KRS .......cccccvveeeeeiiiiiinnns /

posiadajgcym REGON: ..............coeevnnnneee INIP: , reprezentowanym

] A= A SRRSO

albo (w przypadku przedsiebiorcy wpisanego do CEilDG )

Imie i NAzZWISKO oo , dziatajacym pod firma
................................................. , z siedzibg w przy ulicy
....................................... , wpisanym do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci
Gospodarczej, NIP ..o ,REGON ...l zwang dalej ,Wykonawcg”,

w wyniku rozstrzygnietego postepowania o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonego na
podstawie art. 138 o ust. 1 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zaméwien publicznych (t.j. Dz.U. z
2019 r. poz. 1843), zwang dalej ustawg Pzp, zostata zawarta umowa o nastepujgcej tresci:

§1
Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest sukcesywne swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych na
potrzeby Wydziatlu Mechanicznego Politechniki Gdanskiej.

2. Swiadczenie ustug cateringowych i restauracyjnych bedzie odbywato sie sukcesywnie w ramach
zaplanowanych przez Zamawiajgcego spotkan w okresie obowigzywania umowy.

3. Szczegotowy opis przedmiotu umowy okresla zatgcznik nr 1 do Umowy oraz formularz oferty
Wykonawcy, stanowigcy zatgcznik nr 2 do Umowy.

§2
Termin, miejsce i warunki realizacji umowy

3) Termin realizacji przedmiotu umowy: sukcesywnie od dnia zawarcia umowy przez ..... miesiecy lub do
wyczerpania kwoty umownej w zaleznosci od tego co pierwsze nastgpi.

4) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ przediuzenia terminu realizacji umowy w przypadku
niewykorzystania przez Zamawiajgcego catkowitej kwoty umowy (suma wartosci zamodwienia
podstawowego oraz zamowienia w prawie opcji).

5) Miejscem realizacji ustugi cateringowej bedzie siedziba Wydziatlu Mechanicznego Politechniki
Gdanskiej przy ul. Siedlickiej lub inne miejsce na terenie Politechniki Gdanskiej wskazane przez
Zamawiajgcego.
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6) Miejscem realizacji ustugi restauracyjnej bedzie lokal wskazany przez Wykonawce, {j.....................

7) Wykonawca, w przypadku ustugi restauracyjnej, musi zapewnic¢ lokal w odlegtosci do 1000 m od
Gmachu Gtéwnego Politechniki Gdanskiej, posiadajgcego zaplecze gastronomiczne zapewniajgce, co
najmniej 50 miejsc siedzgcych przy stolikach z mozliwoscig konsumpcji positku na miejscu (miejsca
siedzgce na jednej Sali lub w kilku mniejszych salach zlokalizowanych w bezposrednim sasiedztwie,
na jednym poziomie, tzn. ze miedzy jedng a druga salg oddzielong korytarzem lub klatkg schodowg
odlegtos¢ nie moze byé wieksza niz 10 m). Dodatkowo lokal musi posiada¢ odpowiednig przestrzen
dla gosci.

8) Wykonawca powinien dysponowac statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane bedg
zamawiane positki, zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz posiada¢ aktualne
pozwolenie wydane przez Sanepid.

9) Ustugi realizowane bedg na podstawie mailowych oraz telefonicznych zlecen Zamawiajgcego i
wynika¢ bedg z biezgcego zapotrzebowania Zamawiajgcego.

10) Kazdorazowe zapotrzebowanie Zamawiajgcego na ustuge restauracyjng oraz cateringowg bedzie
zgtoszone Wykonawcy minimum na trzy dni przed planowang uroczystoscig. W przypadku zamowien ,,
z dnia na dzien” wowczas menu ustalane jest na biezaco.

11) Wykonawca zobowigzuje sie w terminie dwoch dni przed kazdg zgtoszong ustugg restauracyjng oraz
cateringowg przedstawi¢ proponowane menu do akceptacji przedstawicielowi Zamawiajgcego oraz
poda¢ numer kontaktowy do osoby odpowiedzialnej za realizacje zamdéwienia. Zaakceptowane przez
Zamawiajcego menu bedzie stanowito zatgcznik do wystawionej faktury.

12) Wykonawca bedzie swiadczyt ustugi gastronomiczne w dniach od poniedziatku do niedzieli witgcznie.

13) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zgtoszenia ustugi restauracyjnej oraz cateringowej w

wyjatkowej sytuaciji ,z dnia na dzien”.

14) Szacowana liczba porcji podana jest w Formularzu oferty stanowigcym Zatgcznik nr 2 do niniejszej
umowy.

15) Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ przekroczenia liczby poszczegolnych pozycji formularza oferty w
zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajgcego, z zastrzezeniem, iz fgczna wartos¢ zamowionego
menu nie moze przekroczy¢ kwoty okreslonej w §3 ust. 1 i 2 niniejszej umowy.

16) Zamawiajgcy zastrzega, ze podana w formularzu oferty liczba porcji nie jest wigzaca.

17) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania przedmiotu zaméwienia w cato$ci, tj. w
ilosciach  wskazanych w formularzu ofertowym, w pozycjach zaméwienia podstawowego, a
Wykonawcy w takim wypadku nie bedzie przystugiwaé zadne roszczenie z tego tytutu, jak rowniez nie
bedzie on uprawniony do zgdania zaptaty wynagrodzenia za niezrealizowang czes¢ ustugi.

18) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zwiekszenia zakupu poszczegdlnych ustug (w ramach prawa
opcji — do 50% zamdwienia podstawowego), na ktére bedzie wieksze od szacowanego w zamowieniu
podstawowym zapotrzebowanie, przy zachowaniu cen jednostkowych okreslonych przez Wykonawce
w ofercie oraz nie przekraczajgc wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

19) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé skorzystania z prawa opcji obejmujgcej zwiekszenie
przedmiotu umowy w ilosciach okreslonych w formularzu oferty stanowigcym Zatgcznik nr 2 do
niniejszej umowy.

20) Cena jednostkowa dla prawa opciji jest taka sama jak cena dla zamdwienia podstawowego.

21) Zamowienie objete prawem opcji bedzie realizowane w terminach okreslonych na tych samych
warunkach, jak zaméwienie podstawowe.

22) Dla ustugi cateringowej Wykonawca bedzie miat mozliwosé korzystania z udostepnionych przez
Zamawiajgcego pomieszczen.

23) Wykonawca os$wiadcza, ze posiada wszelkie wymagane prawem uprawnienia i zezwolenia.

24) Wykonawca zobowigzuje sie do wykonywania ustug objetych przedmiotem niniejszej umowy z
zachowaniem nalezytej starannosci, zabezpieczajgc wysoki poziom ustug

25) WYKONAWCA przyjmuje petng odpowiedzialno$¢ za jakos¢ i sposob wykonania ustug przez osoby
wykonujgce prace w jego imieniu
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26) Wszystkie koszta niezbedne do przygotowania i wykonania przedmiotu umowy ponosi Wykonawca.
27) W sprawach zwigzanych z wykonaniem niniejszej umowy, do kontaktéw z WYKONAWCA,
ZAMAWIAJACY wyznacza:

28) Zmiana os6b wskazanych w ust. 25 nie stanowi istotnej zmiany umowy i nie wymaga zachowania
formy pisemnego aneksu. Zmiana, dla zachowania swojej waznosci, wymaga poinformowania drugiej
Strony za posrednictwem poczty e-mail.

29) Dane osobowe o0s6b wskazanych w niniejszej umowie udostepniane sg przez strony sobie
wzajemnie, w celu realizacji niniejszej umowy na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b), c¢) i f) rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 roku w sprawie ochrony
0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE. Strony stajg sie administratorami swoich danych
osobowych wzajemnie sobie udostepnionych.

§3
Wynagrodzenie
1. Za wykonanie przedmiotu Umowy w ramach zamowienia podstawowego, Zamawiajgcy zaptaci

Wykonawcy wynagrodzenie brutto w kwocie: .............. zt (stownie: ......ooiiiiiinn, ztotych 00/100).
2. Za wykonanie przedmiotu umowy w ramach prawa opcji, Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy
wynagrodzenie brutto w kwocie ........................l (stownie: .......cocoviiiiinine ztotych 00/100).

3. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wylacznie za rzeczywistg ilo$¢ zrealizowanych ustug, wg
ceny jednostkowej wskazanej przez Wykonawce w Formularzu oferta stanowigcym zatgcznik Nr
2 i 2a do nin. umowy. Wykonawcy w takim wypadku nie bedzie przystugiwac¢ zadne roszczenie z tego
tytutu. Zlecenia beda udzielane do wyczerpania kwoty, jaka Zamawiajgcy przeznaczyt na realizacje
przedmiotu umowy. (ust. 1i 2)

4. Ceny jednostkowe ustalone w Formularzu oferta majg charakter ryczattu i obejmujg koszty wszystkich
czynnosci niezbednych do przygotowania i prawidtowej realizacji niniejszej umowy, nawet jesli te
czynnosci nie zostaty wprost wyszczegdlnione.

§4
Finansowanie

1. Podstawg zaptaty bedzie faktura wystawiona kazdorazowo przez Wykonawce po prawidtowym
wykonaniu ustugi obejmujacej przedmiot umowy, bez zastrzezen ze strony Zamawiajgcego.

2. Fakture nalezy wystawi¢ na: Politechnika Gdanska, Wydziat Mechaniczny ul. Narutowicza 11/12, 80-
233 Gdansk. NIP 584-020-35-93.

3. Zaptata nastgpi na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze w terminie do 21 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego od Wykonawcy prawidtowo wystawionej faktury.

4. Za termin zaptaty strony zgodnie uznajg dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

5. Zamawiajgcy oswiadcza, ze zezwala na przesyfanie drogg elektroniczng faktur wystawianych przez
Wykonawce zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w formie elektronicznej, w formacie pdf.

6. Wykonawca oswiadcza, ze faktury w formie elektronicznej, w formacie pdf, bedg przesylane z

7. Zamawiajgcy oswiadcza, ze adresem e-mail wkasciwym do przesytania faktur w formie elektronicznej,
w formacie pdf jest: dyrekcja.wm@pg.edu.pl.

8. Faktura, o ktérej mowa w ustepie 3 niniejszego paragrafu, w swej tresci zawiera¢ musi numer
niniejszej Umowy ,ZP/........ /004/U/2019”
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§5
Kary umowne i odstapienie od umowy
. Z wytgczeniem przypadku, o ktérym mowa w art. 145 ustawy Pzp, za odstgpienie od umowy przez
ktérgkolwiek ze stron, strona po ktorej lezg przyczyny tego odstgpienia zaptaci drugiej stronie kare
umowng w wysokosci 20% wynagrodzenia brutto okreslonego w §3 ust. 1 i 2 niezrealizowanej czesci
umowy.
. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng za opéznienie w realizacji ustugi w wysokosci 200
zt za kazda rozpoczetg godzine opdznienia w realizacji przedmiotu umowy.
. Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w przypadku naruszenia postanowien umowy w
wysokosci 200 zt za kazdy przypadek naruszenia.
. W przypadku, gdy Wykonawca naruszy postanowienia niniejszej umowy lub pomimo dwukrotnych
uwag zgtoszonych na pisSmie przez Zamawiajgcego umowa nadal nie bedzie wykonywana przez
Wykonawce nalezycie, Zamawiajacy bedzie uprawniony do odstgpienia od umowy ze skutkiem na
przyszto$¢ z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy.
. W przypadku powstania szkody przewyzszajgcej wysokos¢ kar umownych, Zamawiajgcy ma prawo
dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego na zasadach ogdinych Kodeksu Cywilnego.
. Kary umowne bedg ptatne w terminie 14 dni od daty wystawienia noty obcigzeniowej
. Wykonawca wyraza zgode na potrgcenie naliczonej kary umownej z przystugujgcego mu
wynagrodzenia.
. Dochodzenie kar umownych za opdznienie nie wyklucza dochodzenia kar umownych za odstgpienie
od Umowy.

§6

Zmiany do umowy

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$é zmiany umowy w zakresie:

a) wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku zmiany stawki podatku od
towaréw i ustug;.

b) wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku zmiany wysokosci
minimalnego wynagrodzenia za prace ustalonego na podstawie ustawy o minimalnym
wynagrodzeniu za prace;

c) zasad podlegania ubezpieczeniom spotecznym Ilub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub
wysokosci sktadki na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, jezeli zmiany te bedg miaty
wptyw na koszty wykonania zamoéwienia przez Wykonawce;

d) zmiany terminu realizacji - termin realizacji przedmiotu umowy ustalony w Umowie moze ulec
przediuzeniu w przypadku, gdy w terminie wskazanym w § 2 ust 1 nin. Umowy nie zostanie
wykorzystana wartos¢ umowy brutto tgcznie z zamdwieniem objetym prawem opcji, okreslona
w § 3 ust. 1 i 2 nin. Umowy (wynagrodzenie brutto); w takim przypadku strony mogag
przedtuzy¢ termin realizacji Umowy

e) wystgpienia zdarzen i okolicznosci niemozliwych wczesniej do przewidzenia,

Zmiany mogg zosta¢ dokonane ze skutkiem nie wczesniej niz na dzien wejscia w zycie przepisow, z
ktérych wynikajg w/w zmiany.

Jezeli, stosownie do ust. 1 pkt a) niniejszego paragrafu w czasie obowigzywania umowy nastgpi
zmiana ustawowej stawki podatku od towardéw i ustug, a zmiana ta bedzie miata wpltyw na koszty
wykonania zaméwienia przez Wykonawce, Strony dokonajg odpowiedniej zmiany wynagrodzenia
naleznego Wykonawcy, j. jego procentowego podwyzszenia o wartos¢ procentowego wzrostu stawki
podatku od towardw i ustug lub jego procentowego obnizenia o warto$¢ procentowego obnizenia
stawki podatku od towardw i ustug.
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6.
7.

Powyzsze zmiany mogg zosta¢ dokonane ze skutkiem nie wczes$niej niz na dzien wejscia przepiséw,
z ktérych wynikajg ww. zmiany.

W przypadku, o ktérym mowa w ust. 1 pkt a), b) i ¢) niniejszego paragrafu, wykonawca obowigzany
jest przedtozyé Zamawiajgcemu na piSmie szczegdtowa analize poréwnawczg kosztéw (przed i po
zmianach przepisdw) stanowigcych wykaz poniesionych wydatkow w zwigzku ze zmiang ww.
przepisOw z powotaniem sie na stosowne przepisy, z ktérych wynikajg ww. zmiany.

Wszelkie zmiany niniejszej Umowy wymagajg pisemnego aneksu podpisanego przez obie Strony pod
rygorem niewaznosci.

§7

Postanowienia koncowe
Zmiana adresu siedziby Wykonawcy wymaga pisemnego powiadomienia Zamawiajgcego, pod
rygorem uznania za doreczong przesyiki (listu) lub informacji nadanej na ostatni znany
Zamawiajgcemu adres Wykonawcy.
W przypadku uchybienia obowigzkowi, o ktorym mowa w ust. 1 przesytke (list) lub informacje
dostarczong lub awizowang dwukrotnie na ostatni znany adres Wykonawcy uwaza sie za dorgczona.
Ewentualne spory wynikte na tle realizacji Umowy rozstrzyga sad powszechny wiasciwy dla siedziby
Zamawiajgcego.
Wykonawca nie moze dokonaé cesji wierzytelnosci ani przeniesienia praw i obowigzkéw z niniejszej
umowy na osoby trzecie bez uprzedniej, pisemnej zgody Zamawiajgcego.
Strony majg obowigzek informowania o wszelkich zmianach statusu prawnego swojej firmy, a takze o
wszczeciu postepowania upadtosciowego, uktadowego i likwidacyjnego.
W sprawach nieuregulowanych Umowag stosuje sie przepisy Kodeksu cywilnego.
Umowe sporzgdzono w dwdéch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Zalagczniki stanowigce integralng czesé¢ Umowy:
Zatgcznik nr 1 — Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia
Zatgcznik nr 2 — Oferta (rozumiana jako formularz oferty- zatgcznik nr 2 i 2a)

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA
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