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Zatacznik nr 2 do ogtoszenia

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug przygotowania, dostarczania i wydawania

gorgcych positkéw profilaktycznych dla pracownikéw Zamawiajacego.

(CPV) 55321000-6 ustuga przygotowywania positkow

55520000-1 ustuga dostarczania positkéw

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania, dostarczania i wydawania positkéw

profilaktycznych pracownikom Zamawiajgcego w terminie od 03.11.2025 r. do 31.03.2026 r. w dni

robocze (od poniedziatku do pigtku).

Prognozowana liczba positkdw profilaktycznych w zaméwieniu podstawowym wynosi: 4646

positkow.

Prognozowana liczba positkéw profilaktycznych w zamoéwieniu w prawie opcji wynosi: 404

positkow.

Liczba positkéw przygotowywanych, dostarczanych i wydawanych dziennie w ramach zamowienia

podstawowego bedzie wynosi¢ okoto 46. Liczba positkbw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od

liczby pracownikéw obecnych w pracy. W przypadku, gdy liczba positkbw bedzie inna niz 46 szt.

Zamawiajgcy zobowigzuje sie do przekazywania Wykonawcy informaciji o liczbie positkéw na jeden

dzien przed wydawaniem do godz. 15:00 drogg mailowa.

Wykonawca bedzie dostarczaé positki na teren Politechniki Gdanskiej w miejsca wyznaczone

przez Zamawiajgcego w godz. 10:00 — 10:45. Doktadne miejsca i godziny dostarczania positkow

zostang okreslone przy podpisaniu umowy.

Oferowane przez Wykonawce menu powinno sie sktada¢ z zestawu zawierajgcego ciepte danie

skfadajgce sie z: kawatka miesa lub ryby (150g + 10g), ziemniakéw, ryzu lub kaszy (200g + 10g)

i suréwki (100g + 10g).

Zestaw powinien:

e by¢ oparty na diecie normalnej

e tacznie zawiera¢ ok. 50-55 % weglowodanow, 30-35% ttuszczow oraz 15% biatek

e lgcznie posiadaé wartos¢ kaloryczng ok. 1000 kcal.

Wykonawca zobowigzany jest do:

a) stosowania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U.
2023 r. poz.1448),

b) przygotowywania positkéw przy bezwzglednym przestrzeganiu zaleceh Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego, Instytutu Zywnosci i Zywienia w Warszawie, zgodnie z obowigzujgcymi normami
w zaktadach zywienia zbiorowego, oraz spetniania wymagan okreslonych w Rozporzgdzeniu
Rady Ministréw z dnia 28 maja 1996 r. w sprawie profilaktycznych positkéw i napojéw (Dz. U.
z2 1996 r. Nr 60 poz., 279 z pézn. zm.),
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c) zachowania i przestrzegania rezimu sanitarno- higienicznego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami,

d) dostarczania positkbw wlasnym transportem, przy uzyciu pojazddéw przystosowanych do
przewozenia zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,

e) dostarczania positkéw gorgcych tj. o temperaturze +65°C (+/- 2°C),

f) dostarczania i wydawania positkbw w opakowaniach jednorazowych ze sztuécami
jednorazowego uzytku i serwetkami. Positki w opakowaniach jednorazowych powinny byc¢
dostarczone w zbiorczym opakowaniu termoizolacyjnym gwarantujgcym odpowiednig
temperature i jako$¢ przewozonych potraw. Wszelkie opakowania muszg posiadaé
odpowiednie atesty i certyfikaty.

Wykonawca bedzie opracowywat i przedstawiat Zamawiajgcemu do akceptacji menu na kolejny

tydzien roboczy w kazdg srode poprzedzajgcg kolejny tydzieh realizowania ustugi a Zamawiajgcy

zaakceptuje menu do czwartku do godz. 14:00.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za jakos¢ dostarczonych positkow i gwarantuje, ze

ustugi bedg swiadczone na wysokim poziomie a mianowicie wydawane positki bedg wykonywane

ze swiezych produktéw posiadajgcych aktualne terminy waznos$ci oraz przyrzgdzane bedg w dniu
wydania.

Zamawiajgcy zastrzega sobie réznorodnosc¢ positkdw w ciggu tygodnia.

Zamawiajgcy zastrzega, aby positki nie byty przygotowywane z podrobdw.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do niezrealizowania zamowienia w catosci tzn. podana

w formularzu cenowym liczba positkéw, stanowigcym zatgcznik do umowy, nie jest wigzgca.

Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy za faktyczng liczbe wydanych positkéw na podstawie

otrzymanych faktur.

Faktury wystawiane bedg w miesiecznym okresie rozliczeniowym.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania prébek pokarmowych dla potrzeb badanh

zywnosci ze wszystkich dostarczonych positkbw kazdego dnia zgodnie z Rozporzgdzeniem

Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie przechowywania probek zywnosci przez

zaktad zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. 2007 r. Nr 80 poz., 545).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do kontroli, przez wyznaczong przez niego osobe, jakosci,

waloréw smakowych oraz gramatury wydawanych positkéw.



